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1. IMPORTANT SAFEGUARDS
Household use only

Before using the electrical appliance, the following basic
precautions should always be followed including the following:

1. Read all instructions, and save it for future reference.

2. Before using, check that the voltage of wall outlet corres

ponds to that shown on the rating plate.

3. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in
any manner. Bring it to a qualified technician for examination,

repair or electrical or mechanical adjustment.
4. Do not let cord hang over edge of table or counter.

5. To protect against risk of electrical shock, do not put the
motor base into water or other liquid. To disconnect, turn any
controlto  “off” , then remove plug from wall outlet by grasping

the plug, not the cord.

6. Close supervision is necessary when any appliance is used by

or near children.

7. Keep hands and utensils away from moving blades or discs
while processing food to reduce the risk of severe injury to
persons or damage to the Food Processor. A scraper or spatula
may be used, but must be used only when the Food Processor

is not running.
8. Avoid contacting moving parts.
9. Never feed food by hand. Always use food pusher.

10. Before removing the lid from the jar from the power unit,
switch off the unit, wait until the blades have come to a complete

stop.

11. Do not use fingers to scrape food away from discharge disc

while appliance is operating. Cut type injury may result.

12. Be certain lid is securely locked into place before operating

appliance.

18. Be sure to switch off the appliance after each use of your
food processor. Make sure the motor stops completely before
disassembling.

14. Do not put your fingers or other objects into the unit opening
while it is in operation. If food becomes lodged in opening, use
food pusher or another piece of fruit or vegetable to push it
down. When this method is not possible, turn the motor off and

disassemble to remove the remaining food.
15. Do not attempt to defeat the cover interlock mechanism.

16. The metal blades and disk is extremely sharp, handle with
care. Always hold the blade assembly by the finger grip or stem,

away from the cutting edge, both when handling and cleaning.

17. To reduce the risk of injury, never place processing blade or
circle blade ass’ y on drive shaft without the processing jar
locked properly in place.

18. Do not leave this appliance unattended during use.

19. If this appliance falls or accidentally becomes immersed in
water, unplug it immediately. Do not reach into the water! Do not
use this appliance after it has fallen into or becomes immersed in

water.

20. To reduce the risk of injury to persons or property, never use

this appliance in an unstable position.
21. Do not use this appliance for other than its intended use.

22. The use of attachments not recommended or sold by the

manufacturer may cause fire , electric shock or injury.

23. Switch off the appliance and disconnect from supply before

changing accessories or approaching parts that move in use.

24 .Always disconnect the appliance from the supply if it is left

unattended and before assembling, disassembling or cleaning.
25. Do not use outdoors.

26. Unplug from outlet when not in use, before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

27. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

Acaution!

e Never immerse in water, unplug before inserting or removing

parts.

e Do not open lid until blades stop.
28.Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Children shall not play with the

appliance.

29. This appliance shall not be used by children. Keep the

appliance and its cord out of reach of children.

30. Save these instructions.

2. KNOW YOUR FOOD
PROCESSOR
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3. BEFORE FIRST USE

Before first use, carefully unpack the food processor and its

Blending jar

attachments and remove any package material or label or
stickers. Clean all the parts except the motor base following the
instructions in CLEANING AND MAINTENANCE. Handle the “S”
blade or circle blade ass’ y with extreme care as they are sharp.
The food processor can be used for kneading, beating and
whisking, chopping the meat or vegetable and fruit, shredding,
slicing and chipping the vegetables or potatoes, blending the
smooth soup, sauces, creams, fruit purees, milk and so on,

using different accessory to perform different task.
Blending

1. Place the blending jar on the Motor Unit
from the unlock position and slightly turn
the jar clockwise until the blending jar locks
into the lock position on the motor base. If
the blending jar is not or is badly positioned
the blender will not work.

2. Peeled or cored the fruit or vegetables
and then cut it into small dices, put the

food piece into the jar. Usually certain
amount of purified water has to be added
to facilitate the smooth running of

| | ( "'
appliance. The amount of mixture should | @ [

not exceed the max level as indicated on 'EF‘EJ

the blending jar.

/\Note!

Never use boiling liquids or run the appliance empty. And the
blending jar can not be used for blending meat.

3. Replace the Jar Cover on the jar and ensure that the Jar

Cover can fix with the jar securely.

4. You may add ingredient into the jar through the center
opening of Jar Cover during operation, then replace Measuring
Cup if necessary. Let the tabs of Measuring Cup align with the
grooves of Top Cover, put down and turn in clockwise by 90° to
lock it in place, when disassembling, turn the measuring cup in

anti-clockwise by 90° to unlock it.

5. Connect the plug to wall outlet and set Speed Selector to
your desired speed. There are four setting: P, 0, 1, 2. The 1
setting is the low speed, the 2 setting is the high speed. Turn the
selector to P position and hold it to pulse actuate motor for
delicate chopping. Release it to return the O position. The Pulse
mode allows you to create a burst of power for quick, efficient

blending.

/N\Note!

The total operating time should not more than 3 minutes.

6. Turn the Speed Selector to 0 Position once the mixture has

been blended to your desired consistency.

7. Remove the blending jar from the Motor Unit (turning the jar
anti-clockwise), carefully take down the Jar Cover, then pour and

serve.

8. Cut the carrot into small pieces of 1.5cm*1.5cm*1.5cm . Add
600g of carrot and 900g water to the juice cup . The total
operating time should not more than 1 min. , work once and
rest for 2min , if the blending effect is not good,you can blending

more than once.
Cleaning

1. Disconnect the power supply before cleaning.

2. Pour a little warm water into the jar, turn and hold the speed
selector to P position for a few seconds.

3. Remove the jar and rinse and rinse under running water.
Remove Jar cover and measuring cup, then immerse the top
cover, measuring cup in water and clean them with a soft brush,

finally clean them with dump cloth.

&Cauﬁon!

The blade base can be disassembled for cleaning.

4. Wipe the outside of base with a damp cloth. Never immerse it
in water as electric shock is possible to occur. Then dry
thoroughly. Ensure the interlock area is free of food particles.



Chopping

1. Firstly assemble the driving shaft into the motor base, make

sure it is clipped into position.

2. Place the chopping jar on the Motor Unit
from the unlock position and slightly turn
the chopping jar clockwise until the
chopping jar locks into the lock position on
the motor base. Make sure it is assembled
in place correctly, otherwise the appliance

will not operate.

3. Insert the “S” blade into the driving
shaft in the chopping jar securely. Make
sure it is locked into position.

4. Then place the prepared chopping food
into the jar. The food must be cut into small If'—“.l

size firstly (such as 2cm*2cm*6em for beef) | @ |
During chopping, you can add food P-E';-I—E'
through the feeding funnel with the pusher, never using food or
finger to push the food into the feeding funnel.

5. Place the lid onto the jar and turn it clockwise until the tab of
the lid clicks into slot in the jar handle. Make sure it is locked in
position correctly, otherwise the appliance will not operate.

6. Connect the appliance to power supply and set Speed
Selector to your desired speed.

7. There are four setting: P, 0, 1, 2. The 1 setting is the low
speed, the 2 setting is the high speed. Turn the selector to P
position and hold it to pulse actuate motor for delicate chopping.
Release it to return the 0 position. The Pulse mode allows you to
create a burst of power for quick, efficient blending. You can
chop up to 400g of following foodstuff:

eHard substance: cheese, dried fruits, and certain vegetables

(carrots, celery:-+)
® Soft substance: certain vegetables (onions, spinach«-+)

®Raw and cooked meat (boned and sliced)

&Gaution!

The total operating time should not be more than 90 sec.

8. Turn the Speed Selector to “0” position and unplug the
appliance after chopping. Open the top lid and grasp blade by
its hub and remove. Unlock chopping jar by turning it in
anti-clockwise away from motor base, and lift it off. Empty the
processed food.

&Gau’tioﬂ!

The “S” blade is extremely sharp, handle with care.

Cleaning

1. Disconnect the power supply before cleaning.

2. Empty the chopping jar, dismantle all detachable parts and
rinse them in warm soapy water. Extreme caution must be taken
when handling blade as it is very sharp. All the accessories
except motor base are dishwasher safe components, but the

temperature setting shall not exceed 70°C. Then dry thoroughly.

3. Wipe the outside of base with damp cloth. Never immerse it in
water as electric shock is possible to occur. Then dry thoroughly.
Ensure the interlock area is free of food particles.

For a Quick Wash up

Between processing tasks, pour in some water into the
chopping jar, turn and hold the speed selector to P position a
few seconds for quick cleaning.

Kneading/Mixing

1. Firstly assemble the driving shaft into the motor base, make
sure it is clipped into position.

2. Place the chopping jar on the Motor Unit from the unlock

position and slightly turn the P
chopping jar clockwise until the L.J
chopping jar locks into the lock ="

position on the motor base. Make

sure it is assembled in place g =

correctly, otherwise the appliance

will not operate. ﬁ_
t

3. Insert the plastic blade into the
driving shaft in the jar securely.

—

tab of the lid clicks into slot in the

4. Measure the flour with food =
pusher and put them into the jar. — T
) ) ) ITI 11
The maximum quantity of flour is | $ { | |
875g. m— /)
5. Place the lid onto the chopping T\
jar and turn it clockwise until the |' Q@J 'I
_ =y .—||

———

position correctly, otherwise the appliance will not operate.

jar handle. Make sure it is locked in

6. Insert the food pusher into the feeding funnel.

7. Add one tablespoon oil into the appliance from feeding
funnel.Connect the appliance to power supply. Turn the speed

selectortothe “2”  setting.

8. Then add water (the maximum water quantity is 225g) with

food pusher from the feeding funnel slowly within 20s.

/\Note!



The food pusher also can be used as measuring cup for

measuring oil or water.

9. The proportion of the flour and water is 5:3. Make sure the
quantity of the water shall not be more than the maximum

specified water quantity.

&Note!

Add some more water if the processing speed slows down
during operating so as to make the motor run smoothly,
otherwise the motor may be damaged. During
kneading/mixing, to avoid shaking, press the lid with one
hand, and the other hand is holding the handle.

10. Stop the process by turning the speed selector to “0”

position as soon as the pastry starts to form a ball.

&Caution!

The total operation time is not more than 90 seconds. And
minimum 2 minutes rest period must be maintained after one
operation cycle. At least 30 minutes rest period must be
maintained to let the appliance cool down after three

operation cycles.

11. Unplug the appliance, detach the cover, firstly remove the

plastic blade, then remove the dough.
Cleaning

1. Disconnect the power supply before cleaning.

2. Empty the jar and remove the lid, the plastic blade, pusher,
then immerse them in water and clean them with a damp cloth

or soft brush.

3. Wipe the outside of base with a damp cloth. Never immerse
the motor base in water as electric shock is possible to occur.
Then dry thoroughly. Ensure the interlock area is free of food

particles.

Beating and Whisking

1. Firstly assemble the driving shaft into the T

motor base, make sure it is clipped into =

position. ===

[ =" R

2. Place the chopping jar on the Motor Unit

from the unlock position and slightly turn the t?

chopping jar clockwise until the chopping jar

locks into the lock position on the motor m =

base. Make sure it is assembled in place

correctly, otherwise the appliance will not (T

operate. @}
o

3. Insert the whisk into the driving shaft in
the jar securely.

4. Place the ingredient into the bowl. You can use it to prepare
mayonnaise, sauces, egg whites, meringues (up to 3 egg
whites), and whip cream.

5. Place the lid onto the chopping jar and turn it clockwise until
the tab of the lid clicks into slot in the jar handle. Make sure it is
locked in position correctly, otherwise the appliance will not

operate.

6. Set the speed selector to the high speed.

/\Note!

Never use this whisk to knead dough or mix cake mixtures.

7. Do not run the appliance for more than 2 minutes per time.
Cleaning

1. Disconnect the power supply before cleaning.

2. Empty the jar and remove the lid, the whisk, pusher, then
immerse them in water and clean them with a damp cloth or soft
brush.

3. Wipe the outside of base with a damp cloth. Never immerse
the motor base in water as electric shock is possible to occur.
Then dry thoroughly. Ensure the interlock area is free of food
particles.

Slicing/Chipping/Shredding

1. Firstly assemble the driving shaft into =
the motor base, make sure it is clipped Il
into position. T
2. Place the chopping jar on the Motor ) B :
Unit from the unlock position and slightly T =1

nit from the unlock position and slightly e
turn the chopping jar clockwise until the e ey
chopping jar locks into the lock position n e
on the motor base. Make sure it is

| i

assembled in place correctly, otherwise s
the appliance will not operate. + .'
3. Fit the shredding blade or slicing blade

or chipping blade (coarse or fine) into the ( (]D]
disk stand, place them in the bowl.

/N\Note!

For assembling, first push in the no block side, then push in
the other side. For disassembling the blade from the disk
stand, first push out one side with no block, then push out

the other side.

4. Place the lid onto the chopping jar and turn it clockwise until
the tab of the lid clicks into slot in the jar handle. Make sure it is

locked in position correctly, otherwise the appliance will not



operate.

5. Turn the speed selector to 1 or 2 setting to start.

/\Note!

The shredding/slicing/chipping disks can slice
thickly-potatoes, onions, thinly-cucumbers, boot root, apples,

and carrots.

6. Use the food pusher to feed food into the feeding funnel. The
food shall be cut into proper size to suitable for the feeding

funnel. You can slice/chip up to 1000g of food.

7. Minimum 2 minutes rest period must be maintained after one
operation cycle. At least 30 minutes rest period must be
maintained to let the appliance cool down after three operation
cycles.

8. Turn the speed selector to  “0” position and unplug unit after
processing. Remove the blade ass’ y. Unlock jar by turning it in
anti-clockwise away from its base, and lift it off. Empty the

processed food.

&Caution!

The blade is extremely sharp, handle with care.

Citrus Juicer

®Place the bowl on the Motor unit and turn it clockwise until it

locks into position. ﬁl'l

Make sure it is assembled in position

correctly, otherwise the appliance will

not operate. m

o Fit the filter into the bowl, then turning
it clockwise until it clicks into place. =

Tm
Then place the gear box asm into the | | =T
spindle and turn it clockwise until it :fm |
clicksinto place . Only the filter and gear | Al l |

box asm are assembled in position
correctly, the appliance will operate

once turn on the speed selector.

*Then fit the corresponding citrus cone  —7=p=—rp
on the gear .

® Place half a citrus fruit onto the cone.

®Set the speed selector to 1 to start the appliance. Then the
extracted juice will flow through the filter, the roughness flesh
and pith will be remained on the filter. But the smooth juice will

flow into the bowl.
Cleaning

1. Disconnect the power supply before cleaning.

2.Empty the chopping jar and remove the disk stand from the
bowl, then remove the shredding/slicing/chipping blade from the
disk stand, the pusher from the lid, the lid from the bowl, then
immerse the lid, pusher, chopping jar, disk stand and the
shredding/slicing/chipping blade in water and clean them with a
soft brush. Extreme caution must be taken when handling blade

as they are very sharp.

A\nots

For disassembling the disks from the disk stand, first push
out one side with no block, then push out the other side. For
assembling, first push in the no block side, then push in the
other side.

3.Wipe the outside of base with cloth. Never immerse it in water
as electric shock is possible to occur. Then dry thoroughly.

Ensure the interlock area is free of food particles

&Nu‘tﬁ!

Some food may discolor the disk stand. This is normal and
will not harm the plastic or effect the flavor of food. Rub with

cloth dipped with vegetable oil to remove discoloration.

4. ENVIROMENT FRIENDLY

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal

center.
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1. MESURES DE SECURITE
IMPORTANTES

Usage domestique uniguement

Avant d'utiliser I'appareil électrique, les précautions élémentaires

suivantes doivent toujours étre respectées, notamment :

1.Lisez toutes les instructions et conservez-les pour référence

ultérieure.

2.Avant utilisation, vérifiez que la tension de la prise murale

correspond a celle indiguée sur la plaque signalétique.

3.N'utilisez aucun appareil dont le cordon ou la fiche est
endommageé, ou apres un dysfonctionnement, une chute ou tout
autre dommage. Confiez-le a un technicien qualifié pour qu'il
I'examine, le répare ou procede a des réglages électriques ou

mécaniques.

4.Ne laissez pas le cordon pendre au bord d'une table ou d'un

comptair.

5.Pour éviter tout risque de choc électrique, ne plongez pas la
base du moteur dans l'eau ou tout autre liquide. Pour
débrancher, mettez tout commutateur sur la position « Arrét »,

puis retirez la fiche de la prise murale en tenant la fiche et
non le fil d'alimentation.

6.Une surveillance étroite est nécessaire lorsque tout appareil

est utilisé par ou a proximité d'enfants.

7.Gardez vos mains et les ustensiles a distance des lames ou
des disques en mouvement pendant la préparation des aliments
afin de réduire le risque de Dblessures graves ou
d'endommagement du robot ménager. Vous pouvez utiliser un
grattoir ou une spatule, mais uniquement lorsque le robot

ménager est a |'arrét.
8.Evitez tout contact avec les piéces en mouvement.

9.Ne jamais introduire les aliments a la main. Toujours utiliser le

POUSSOIr.

10.Avant de retirer le couvercle du bol de l'unité motrice,
éteignez l'appareil et attendez que les lames soient

completement immobilisées.

11.Ne grattez pas les aliments sur le disque de décharge avec
les doigts pendant que I'appareil est en marche. Vous risqueriez

de vous couper.
12.Assurez-vous que le couvercle est bien verrouillé avant
d'utiliser I'appareil.

13.Veillez a éteindre I'appareil aprés chaque utilisation de votre
robot ménager. Assurez-vous que le moteur est completement

arrété avant de démonter I'appareil.

14.Ne mettez pas vos doigts ou d'autres objets dans I'ouverture
de I'appareil lorsqu'il est en marche. Si des aliments se coincent
dans I'ouverture, utilisez le poussoir ou un autre morceau de fruit
ou de légume pour les pousser vers le bas. Si cette méthode
n'est pas possible, éteignez le moteur et démontez I'appareil

pour retirer les aliments restants.

15.N'essayez pas de forcer le mécanisme de verrouillage du

couvercle.

16.Les lames et le disque métalliques sont extrémement
tranchants, manipulez-les avec précaution. Tenez toujours
I'ensemble lame par la poignée ou la tige, loin du tranchant, tant

lors de la manipulation que du nettoyage.

17.Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais la lame
de traitement ou l'ensemble lame circulaire sur I'arbre
d'entrainement sans que le bol de traitement soit correctement

verrouillé en place.

18.Ne laissez pas cet appareil sans surveillance pendant son

utilisation.

19.Si cet appareil tombe ou est accidentellement immergé dans
I'eau, débranchez-le immédiatement. Ne plongez pas vos mains
dans I'eau ! N'utilisez pas cet appareil aprés qu'il soit tombé ou
ait été immergé dans I'eau.

20.Pour réduire le risque de blessures corporelles ou de
dommages matériels, n'utilisez jamais cet appareil dans une

position instable.

21.N'utilisez pas cet appareil a d'autres fins que celles pour

lesquelles il a été congu.

22.'utilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par
le fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique ou

des blessures.

23.Eteignez I'appareil et débranchez-le avant de changer les
accessoires ou d'approcher les pieces qui bougent pendant
|'utilisation.

24 .Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation électrique s'il
est laissé sans surveillance et avant de le monter, le démonter ou

le nettoyer.
25.Ne pas utiliser a I'extérieur.

26.Débranchez I'appareil de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé,
avant de monter ou de démonter des pieces et avant de le

nettoyer.

27.Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des

personnes qualifiées afin d'éviter tout danger.

&Attention!



#Ne jamais immerger dans |'eau, débrancher avant d'insérer
ou de retirer des pieces.

#N'ouvrez pas le couvercle avant que les lames ne soient

completement arrétées.

28.Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
manquant d'expérience et de connaissances, a condition
qu'elles aient recu une supervision ou des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas

jouer avec |'appareil.

29.Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez

I'appareil et son cordon hors de portée des enfants.

30.Conservez ces instructions.

2. CONNAITRE SON ROBOT
MENAGER

Poussoir

Entonnoir

m— Téte dextraction de jus
d'alimentation |
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Couverde ] ~Lame en pour agrumes
||' plastique

Fouet L
e e @
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Disque — ﬁ g Arbre de @ Support de disque

dlaccouplement connexion du
p

disque 2
Tasse & mesurer
@— Couvercle du bol

Bol hachoir

Bol mixeur
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ST @ )

3. AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

Avant la premiére utilisation, déballagez soigneusement le robot
de cuisine et ses accessoires, puis retirez tout matériau
d'emballage, étiquette ou autocollant. Nettoyez toutes les
pieces, a I'exception de la base du moteur, conformément aux
instructions  figurant dans la secton NETTOYAGE ET
ENTRETENEMENT. Manipulez la lame en "S" ou I'ensemble de
lame circulaire avec une extréme prudence, car elles sont
tranchantes. Le robot de cuisine peut étre utilisé pour pétrir,
battre et fouetter, hacher de la viande, des légumes et des fruits,

raper, trancher et émincer des Iégumes ou des pommes de terre,
mélanger des soupes onctueuses, des sauces, des cremes, des
purées de fruits, du lait, etc. Utilisez différents accessoires pour

effectuer différentes taches.
Mélange

1.Placez le récipient de mélange sur I'unité moteur en partant de
la position déverrouillée, puis tournez légerement le récipient

dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il se verrouille dans la position

verrouillée sur la base du moteur. Si le récipient de mélange n'est
pas positionné ou est mal positionné, le mélangeur ne

fonctionnera pas.

2.Epluchez ou épépinez les fruits ou les légumes, puis
coupez-les en petits dés, mettez les les morceaux d'aliments
dans le bol. En général il faut ajouter une certaine quantité d'eau
purifiée doit étre ajoutée pour faciliter le bon fonctionnement de
I'appareil. La quantité de mélange ne doit pas dépasser le

niveau maximum indiqué sur le bol mixeur.

& Remarque!

Ne jamais utiliser de liquides bouillants ni faire fonctionner
I'appareil a vide. Le bol mixeur ne peut pas étre utilisé pour

mixer de la viande.

3.Remettez le couvercle sur le bol et assurez-vous qu'il est bien
fixé.

4 \Vous pouvez ajouter des ingrédients dans le bol a travers
I'ouverture centrale du couvercle pendant le fonctionnement,
puis replacer le gobelet doseur si nécessaire. Alignez les
languettes du gobelet doseur avec les rainures du couvercle
supérieur, abaissez-le et tournez-le de 90° dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le verrouiller en place. Pour le
démonter, tournez le gobelet doseur de 90° dans le sens inverse

des aiguilles d'une montre pour le déverrouiller.

5.Branchez la fiche dans une prise murale et réglez le sélecteur
de vitesse sur la vitesse souhaitée. Il existe quatre réglages : P, O,
1, 2. Le réglage 1 correspond a la vitesse lente, le réglage 2 a la



vitesse rapide. Tournez le sélecteur en position P et maintenez-le
enfoncé pour actionner le moteur par impulsions afin d'obtenir
un hachage délicat. Relachez-le pour revenir a la position 0. Le
mode Pulse vous permet de créer une puissance instantanée

pour un mélange rapide et efficace.

& Remarque!

La durée totale de fonctionnement ne doit pas dépasser 3

minutes.

6.Une fois que le mélange a atteint la consistance souhaitée,

tournez le sélecteur de vitesse sur la position 0.

7.Retirez le bol mixeur du bloc moteur (en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre), retirez délicatement le

couvercle du bol, puis versez et servez.

8.Coupez la carotte en petits morceaux de 1,5 cm x 1,5 cm x
1,5 cm. Ajoutez

Mettez 600 g de carottes et 900 g d'eau dans le bol a jus. La
durée totale de fonctionnement ne doit pas dépasser 1 minute.
Mixez une fois et reposez-vous pendant 2 minutes. Si le
mélange n'est pas satisfaisant, vous pouvez répéter |'opération

plus d'une fois.
Nettoyage

1.Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2.Versez un peu d'eau tiede dans le bol, tournez et maintenez le

sélecteur de vitesse en position P pendant quelques secondes.

3.Retirez le bol, rincez-le et rincez-le sous I'eau courante. Retirez
le couvercle du bol et le verre doseur, puis plongez le couvercle
supérieur et le verre doseur dans I'eau et nettoyez-les avec une

brosse douce, puis essuyez-les avec un chiffon sec.

&Attention!

La base de la lame peut étre démontée pour étre nettoyée.

4 Essuyez |'extérieur de la base avec un chiffon humide. Ne la
plongez jamais dans |'eau, car cela pourrait provoquer un choc
électrique. Séchez-la ensuite soigneusement. Assurez-vous qu'il
ne reste pas de particules alimentaires dans la zone de

verrouillage.
Hacher

1.Commencez par assembler l'arbre d'entrainement dans la

base du moteur, en vous assurant qu'il est bien enclenché.
Placez le bol hachoir sur le bloc moteur.

2.a . partir de la position déverrouillée et tournez légérement le
bol hachoir dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce

qu'il se verrouille dans la position verrouillée sur la base du

moteur. Assurez- vous qu'il est correctement assemblé, sinon

|'appareil ne fonctionnera pas.

3.Insérez la lame « S » dans I'arbre d'entrainement dans le bol

hachoir. Assurez-vous qu'elle est bien verrouillée en position.

4.Placez ensuite les aliments préparés dans le bol. Les aliments
doivent d'abord étre coupés en petits morceaux ( par exemple 2

cm x 2 cm x 6 cm pour le boeuf ).

Pendant le hachage, vous pouvez ajouter des aliments a I'aide
du poussoir, sans jamais utiliser les aliments ou vos doigts pour

les pousser dans I'entonnoir.

5.Placez le couvercle sur le pot et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la languette du couvercle
s'enclenche dans la fente de la poignée du pot. Assurez-vous
qu'il est correctement verrouillé, sinon I'appareil ne fonctionnera

pas.

6.Branchez I'appareil a I'alimentation électrique et réglez le

sélecteur de vitesse sur la vitesse souhaitée.

7.ll existe quatre réglages : P, O, 1, 2. Le réglage 1 correspond a
la vitesse lente, le réglage 2 a la vitesse rapide. Tournez le
sélecteur en position P et maintenez-le enfoncé pour actionner
le moteur par impulsions afin d'obtenir un hachage délicat.
Relachez-le pour revenir a la position 0. Le mode Pulse vous
permet de créer une puissance instantanée pour un mélange
rapide et efficace. Vous pouvez hacher jusqu'a 400 g des

aliments suivants :

® Substances dures : fromage, fruits secs et certains légumes

(carottes, céleri...)
® Substances molles : certains légumes ( oignons, épinards...)

®Viande crue et cuite ( désossée et tranchée )

&Attention!

La durée totale de fonctionnement ne doit pas dépasser 90
secondes.

8.Tournez le sélecteur de vitesse sur la position « 0 » et

débranchez |I' appareil aprés le hachage. Ouvrez le couvercle



supérieur, saisissez la lame par son moyeu et retirez-la.
Déverrouillez le bol hachoir en le tournant dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre pour I'éloigner de la base du moteur,

puis soulevez-le. Videz les aliments traités.

&Attention!

La lame « S » est extrémement tranchante, manipulez-la avec
précaution.

Nettoyage

1.Débranchez I'alimentation électrique avant le nettoyage.

2.Videz le bol hachoir, démontez toutes les pieces amovibles et
rincez-les a I'eau chaude savonneuse. Manipulez la lame avec
une extréme prudence, car elle est tres tranchante. Tous les
accessoires a |'exception du socle du moteur peuvent étre lavés
au lave-vaisselle, mais la température ne doit pas dépasser

70 °C . Séchez-les ensuite soigneusement.

3.Essuyez I'extérieur de la base avec un chiffon humide. Ne
I'immergez jamais dans l'eau, car cela pourrait provoquer un
choc électrique. Séchez ensuite soigneusement. Assurez-vous
qu'il ne reste pas de particules alimentaires dans la zone de

verrouillage.
Pour un Lavage Rapide Haut

Entre deux taches, versez un peu d'eau dans le bol hachoir,
tournez et maintenez le sélecteur de vitesse en position P

pendant quelques secondes pour un nettoyage rapide.
Pétrissage / Mélange

1.Commencez par assembler l'arbre d'entrainement dans la

base du moteur, en vous assurant qu'il est bien enclenché.

2.Placez le bol hachoir sur le bloc moteur a partir de la position
déverrovuillée et tournez légerement le bol mixeur dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se verrouille dans la
position de verrouillage sur la base du moteur. Assurez-vous
qu'il est correctement assemblé, sinon I'appareil ne fonctionnera

pas.

3.Insérez fermement la lame en plastigue dans l'arbre

d'entrainement du bol.

4.Mesurez la farine a |'aide du poussoir et versez-la dans le bol.
La quantité maximale de farine est de 375 g.

5.Placez le couvercle sur le bol hachoir et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la languette du
couvercle s'enclenche dans la fente de la poignée du bol.
Assurez-vous qu'il est correctement verrouillé, sinon I'appareil

ne fonctionnera pas.

6.Insérez le poussoir dans I'entonnoir d'alimentation.

7.Ajoutez une cuillere a soupe d'huile dans I'appareil a partir de

I'entonnoir d'alimentation. Branchez I'appareil a I'alimentation

électrique. Réglez le sélecteur de vitesse sur « 2 »,

8.Ajoutez ensuite de I'eau ( la quantité maximale d'eau est de
225 g ) a l'aide du poussoir a aliments depuis I'entonnoir

d'alimentation, lentement, en moins de 20 secondes.

=

& Remarque!

Le poussoir peut également étre utilis€é comme verre doseur

pour mesurer |'huile ou I'eau.

9.La proportion de farine et d'eau est de 5:3. Veillez a ce que la
quantité d'eau ne dépasse pas la quantité maximale indiquée.

& Remarque!

Ajoutez un peu d'eau si la vitesse de traitement ralentit
pendant le fonctionnement afin que le moteur tourne sans
a-coups, sinon celui-ci pourrait &tre endommagé. Pendant le
pétrissage/mélange, pour éviter les secousses, appuyez sur

le couvercle d'une main et tenez la poignée de I'autre main.

10.Arrétez le processus en tournant le sélecteur de vitesse sur la

position « 0 »dés que la pate commence a former une boule.

&Attention!

La durée totale de fonctionnement ne doit pas dépasser 90
secondes. Une période de repos d'au moins 2 minutes doit
étre respectée apres chaque cycle de fonctionnement. Une
période de repos d'au moins 30 minutes doit étre respectée
pour laisser |'appareil refroidir apres trois cycles de
fonctionnement.

11.Débranchez I'appareil, retirez le couvercle, retirez d'abord la

lame en plastique, puis retirez la pate.
Nettoyage

1.Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2.Videz le bol et retirez le couvercle, la lame en plastique et le

poussoir, puis plongez-les dans l'eau et nettoyez-les avec un



chiffon humide ou une brosse douce.

3.Essuyez I'extérieur de la base avec un chiffon humide. Ne
plongez jamais la base du moteur dans I'eau, car cela pourrait
provoquer un choc électrique. Séchez ensuite soigneusement.
Assurez-vous qu'il ne reste pas de particules alimentaires dans

la zone de verrouillage.
Battre et fouetter

1.Commencez par assembler l'arbre d'entrainement dans la

base du moteur, en vous assurant qu'il est bien enclenché.

2.Placez le bol hachoir sur le bloc moteur a partir de la position
déverrovuillée et tournez-le légerement dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce qu'il se verrouille dans la position
verrouillée sur la base du moteur. Assurez-vous qu'il est

correctement assemblé, sinon I'appareil ne fonctionnera pas.

3.Insérez le fouet dans I'arbre d'entrainement du bol en le fixant

solidement.

4 Placez les ingrédients dans le bol. Vous pouvez I'utiliser pour
préparer de la mayonnaise, des sauces, des blancs d'ceufs, des

meringues ( jusqu'a 3 blancs d'ceufs ) et de la creme fouettée.

5.Placez le couvercle sur le bol hachoir et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la languette du
couvercle s'enclenche dans la fente de la poignée du bol.
Assurez-vous qu'il est correctement verrouillé, sinon I'appareil

ne fonctionnera pas.

6.Réglez le sélecteur de vitesse sur la vitesse maximale.

& Remarque!

N'utilisez jamais ce fouet pour pétrir de la pate ou mélanger

des préparations pour gateaux.

7 .Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 2 minutes

a la fois.
P o}
==
—u
(@
Nettoyage

1.Débranchez I'alimentation électrique avant le nettoyage.

2.Videz le bol et retirez le couvercle, le fouet et le poussoir, puis

plongez-les dans l'eau et nettoyez-les avec un chiffon humide

ou une brosse douce.

3.Essuyez I'extérieur de la base avec un chiffon humide. Ne
plongez jamais la base du moteur dans I'eau, car cela pourrait
provoguer un choc électrique. Séchez ensuite soigneusement.
Assurez-vous qu'il ne reste pas de particules alimentaires dans

la zone de verrouillage.
Trancher/ Emincer/Raper

1.Commencez par assembler I'arbre d'entrainement dans la

base du moteur, en vous assurant qu'il est bien enclenché.

2.Placez le bol hachoir sur le bloc moteur a partir de la position
déverrovuillée et tournez-le légerement dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce qu'il se verrouille dans la position de
verrouillage sur la base du moteur. Assurez-vous qu'il est

correctement assemblé, sinon I'appareil ne fonctionnera pas.

3.Installez la lame a déchiqueter, la lame a trancher ou la lame a
émincer ( grossiere ou fine ) dans le support a disque, puis

placez-les dans le bol.

& Remarque!

Pour I'assemblage, enfoncez d'abord le coté sans blocage,
puis enfoncez |'autre coté. Pour démonter la lame du support
a disque, enfoncez d'abord un cOté sans blocage, puis

enfoncez |'autre coté.

4.Placez le couvercle sur le bol hachoir et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la languette du
couvercle s'enclenche dans la fente de la poignée du bol.
Assurez-vous qu'il est correctement verrouillé, sinon I'appareil

ne fonctionnera pas fonctionnera pas.

5.Réglez le sélecteur de vitesse sur 1 ou 2 pour démarrer.

& Remarque!

L'disques de rapage / tranchage / peut trancher des
pommes de terre epaisses,des oignonsdes concombres fins,
des betteraves, des pommes et des carottes.

6.Utilisez le poussoir pour introduire les aliments dans I'entonnoir
d'alimentation. Les aliments doivent étre coupés en morceaux

de taille appropriée pour I'entonnoir d'alimentation. Vous pouvez



couper/réper jusqu'a 1 000 g d'aliments.

7.Une période de repos minimale de 2 minutes doit étre
respectée apres chaque cycle de fonctionnement. Une période
de repos d'au moins 30 minutes doit étre respectée pour laisser

I'appareil refroidir apres trois cycles de fonctionnement.

8.Apres traitement, placez le sélecteur de vitesse sur la position
« 0 » et débranchez I'appareil. Retirez I'ensemble de lame.
Déverrouillez le récipient en le tournant dans le sens antihoraire

par rapport a sa base, puis soulevez-le. Videz I'aliment traité.

&Attention!

La lame est extrémement tranchante, manipulez-la avec

précaution.

Presse-agrumes

# Placez le bol sur le bloc moteur et tournez-le dans le sens des

aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se verrouille en position.

® Assurez-vous qu'il est correctement assemblé, sinon I'appareil

ne fonctionnera pas.

® Placez le filtre dans le bol, puis tournez-le dans le sens des

aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

® Placez ensuite le bloc engrenage dans la broche et tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
s'enclenche. Une fois que le filtre et le bloc engrenage sont
correctement assemblés, I'appareil fonctionnera dés que vous

aurez activé le sélecteur de vitesse.

® Placez ensuite le cbne a agrumes correspondant sur
I'engrenage.

® Placez la moitié d'un agrume sur le cone.

® Réglez le sélecteur de vitesse sur 1 pour démarrer |'appareil.
Le jus extrait s'écoulera alors a travers le filtre, la chair rugueuse

et la peau resteront sur le filtre. Mais le jus lisse s'écoulera dans

le bol. ﬁ,ﬁ

Nettoyage

1.Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2.Videz le bol hachoir et retirez le support a disque du bol, puis

retirez la lame a raper/trancher/émincer du support a disque, le

poussoir du couvercle, le couvercle du bol, puis plongez le
couvercle, le poussoir, le bol hachoir, le support a disque et la
lame a raper/trancher/émincer dans I'eau et nettoyez-les a I'aide
d'une brosse douce. Manipulez les lames avec une extréme

prudence, car elles sont tres tranchantes.

& Remarque!

Pour démonter les disques du support, commencez par
pousser d'un cbdté sans blocage, puis poussez de |'autre
coté. Pour les remonter, commencez par pousser du coté
sans blocage, puis poussez de |'autre coté.

3.Essuyez |'extérieur de la base avec un chiffon. Ne I'immergez
jamais dans l'eau, car cela pourrait provoquer un choc
électrique. Séchez-la ensuite soigneusement. Assurez-vous qu'il

n'y a pas de particules alimentaires dans la zone de verrouillage.

& Remarque!

Certains aliments peuvent décolorer le support a disques.
Ceci est normal et n‘endommage pas le plastique ni n'altere
le golit des aliments. Frottez avec un chiffon imbibé d'huile

végétale pour éliminer la décoloration.

4. ELIMINATION RESPECTUEUSE
DE L'ENVIRONNEMENT

Vous pouvez aider a protéger I'environnement!
Veuillez respecter les réglementations locales :
déposez les équipements électriques hors
d'usage dans un centre de recyclage

_ approprié.




BAXHbIE MEPbI BE3OMNACHOCTU

MO3HAKOMBLTECH C BALLMM KYXOHHbLIM KOMBAHOM

MNEPE[ NEPBbIM CMOJIb30OBAHVEM

OKONOrMYECKAA YTUNN3ALINA




Tonbko Ans GbITOBOrO MCMoMb30BaHUS

Mepea ucnonb3oBaHvem anekTponpubopa Bceraa cnegyet cobnogath

criepyoLime OCHOBHbIE Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTY, B TOM YMCHe:

1. MpounTaliTe BCE WHCTPYKUMM UM COXpaHWTe WX ANA  [arnbHeiero
MCMOMb30BaHMs.

2. Mepen wcnonb3oBaHneM yﬁenwrer, YTO HanpsbkeHne B pO3eTke

COOTBETCTBYET HAMNPSHKEHWIO, YKa3aHHOMY Ha NacrnopTHOW Tabnuyke.

3. He vcronbayitTe NpuBop ¢ NOBPEXAEHHLIM LLIHYPOM MIN BUMKOM, a Takke
nocne cbosi B pabote, nageHuns unu nioboro nospexaeHus. OTHecUTe ero K
KBanNMMULMPOBAHHOMY TEXHWKY ANS OCMOTPa, PeMOHTa WNW 3neKTpU4ecKon

WUNN MEXaHNYECKON HaCTPOMKU.

4. He nossonsiiTe LWHYpY CBMCATL C Kpasi CTONa UM CTOMELIHNLLI.

5. Uro6bl He Nony4MTb yaap TOKOM, He onyckait OCHOBaHWe MOTOpa B BOAY UN Apyry
10 XMAKOCTb. YTOGbI OTKIMIOUMTB, NOCTaBb J1H0O0I perynsaTop B NOMOXEHWE BbIKM.», @ N0
TOM BbITaLLM BUIKY 13 PO3ETKM, AEpXKa ee 3a KOPIyc, a He 3a LUHYp.

6. Mpu wcnonb3osaHmi nioboro npubopa AETbMM MMM B UX MPUCYTCTBAM

Heobxoanmo obecneunTb TLLaTeNbHbIA Haa30p.

7. Bo Bpema 06paboTkM MpOAYKTOB AEPKATE PykM M KyXOHHblE
NpVYHaANeXHOCTN Mnofanblue OT ABWKYLUMXCS HOXEW Wnu AWUCKOB, 4TOGLI
CHU3WUTb PUCK CEPbE3HBIX TPABM UMW MOBPEXAEHNS KYXOHHOTO koMmbariHa. MoxHO
ncnonb3oBaTk CKPebOK Mnu nonaTky, HO TOMbKO KOrAa KYXOHHbI KOMOanH He

paboTaerT.

8. W3BeraiiTe KOHTAKTa C ABVKYLLMMUCS YACTSIMU.

9. Hukoraa He nopasaiiTe NPoAYKTHI BPYuHylo. Bcerma mcnonbayiite TonkaTtenb
LNSi NPOAYKTOB.
10. Mepen cHATMEM KPBILLKW C Yalum ¢ 6roka NUTaHWUS BLIKMIOYUTE YCTPONCTBO

1 0OXOUTECH NOMHON OCTAHOBKM HOXEN.

11. He cunwaiite nanbLamu ocTaTkKM MWLM C [WcKa pasrpy3kn BO BpeMs

paboTbl Nnpubopa. ATo MOXKET NPUBECTU K Nope3am.

12. Mepen Hauanom pa6oTbl npubopa ybeanTech, YTO KpbilKa HaAEXHO

3admKcupoBaHa.

13. O6s3aTenbHo BbikNioualiTe NpUGOP MOCHE KaKOOrO  MCMONb30BaHUS
KyXOHHOro kombGaiHa. Mepen pasbopkon y6eanTech, YTo ABUraTeNb NOMHOCTHIO

OCTaHOBUIICA.

14. He BcTaBnsiiTe nanblisl UNK Apyrie NpeaAMeTsl B OTBEpCTHE yCTPOicTBa
BO Bpemsi ero paboTbl. Ecnu nuwa 3acTpsna B OTBEPCTUM, UCMONb3yiTe
Tonkatenb ANS NUWM WKW OPYroil Kycok ppykta unu oOBOLE, YTOGLI
NPOTOJNKHYTb ee BHW3. Ecnn 3TOT METOA He NOMOraeT, BbIKIHYUTE ABUraTeNb 1

pa3bepuTe yCTPOWCTBO, YTOGbI YAanUTh OCTaBLUYHOCS MULLLY.
15. He nbiTaiitech 060MTI MeXaHU3M GIIOKMPOBKM KPbILLKM.

16. MeTannuueckue nesBust U AMCK YPE3BbIYAIHO OCTPblE, OGPALLAITECh C
HUMU OCTOPOXHO. Bcerma aepxuTte nessue 3a pyyky Unn CTEpKEHb, BAanu oT

pexyLLer KpOMKM, Kak npu oBpaLLeHnm, Tak 1 Npu YNCTKe.

17. UTOBbI CHM3NTL PUCK MONYYEHWs TPaBMbI, HAKOTAA He yCTaHaBnuBaiiTe
PEXYLUMIA HOX WM OUCKOBbI HOX Ha MpWBOAHOM Ban 6e3 Hapnexaluen
cukcaunm emMmkocTv ans o06paboTku.

18. He ocraBnsiite npubop 6e3 NPUCMOTpa BO BPEMS UCTIONb30BaHMS.

19. Ecrm npu6op ynanm unM cnyuailHo okasancsi B BOAE, HEMEeHHO
OTKIIOUMTE ero oT ceTu. He TaHMTech k Bome! He ucnonbayitte npuop nocne

TOro, KaK OH ynan B BOAY WUnu okasarnca B BOAE.

20 YTt0o6b!I CHU3NTL PUCK TpaBMUpOBaHUA J'I}O,Elelz nUnu noBpexaeHna nmyLlecTea,

HUKOTAA HE UCTIOMNb3yiiTe AaHHOE YCTPOCTBO B HEYCTONYMBOM NOMOXEHMN.
21. He vcronb3yiite JaHHOE YCTPOCTBO He MO Ha3HaYEHMIO.

22 Vcnonb3oBaHue Hacafok, He peKkoMeHO0BaHHbIX UNM HEe NpoJaBaeMbIX
npoussoguTerniemMm, MOXeT NMPUBECTU K BO3ropaHuio, NOpaXXxeHUto 3neKTpnu4ecknm
TOKOM Unu Tpasmam.

23. Mepen 3ameHON NPUHAANEXHOCTE UMK NPUBTIMKEHNEM K ABUKYLLIMMCS
BO BpeMsi paboThbl H4acTAM BbIKITHOUMTE NPUBOP M OTCOEANHUTE €ro OT

WCTOYHMKa NUTaHUSA.

24, Bcerpna oTknioyalite Npubop 0T UCTOYHMKA NUTAHMSI, CIIM OH ocTaeTcs 6e3

nNpuUcMoTpa, a Takke nepen c6opKoi, pasbopkor UMM YNCTKON.
25. He vcnonbayiiTe Ha OTKPLITOM BO3MyXe.

26. OTkniovaliTe yCTPOICTBO OT PO3ETKN, KOrAa OHO He UCMOMb3yeTCs, nepes

YCTaHOBKOW WK CHATUEM JeTarnew, a Takke nepes YACTKOW.

27. Ecnn  WHYp TNMTaHMs NOBPEXOeH, ero HeobXoauMo  3aMeHnTb
npousBoguTENeM,  €ero  CEPBUCHbIM  areHTOM WM  aHaNorMYHbIM

KBanuduULMpoBaHHbIM NEPCOHANoM, YTobbl 36exaTb ONacHOCTM.

&BHMMaHMe!

X Hukorga He norpyxaite B BoZy, OTCOEAUHSINTE OT PO3ETKV Nepes YCTaHOBKOM
WINU CHATVMEM AeTanen.

X He oTkpbIBaiiTe KPbILLKY, MOKa N1€3BUSA HE OCTAHOBATCS.

28. MpnBopkl MOTyT NCMOMBL30BATLCH MMLAMM C OrPAHNUYEHHBIMI (U3UYECKUMM,
CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMM CMIOCOBHOCTAMU WU HELOCTATOUHBLIM OMbITOM
W 3HaHWAMW, €CrU OHW MPOLLIN OBy4YeHWe UMM MHCTPYKTax no GesonacHomy
MCNONb30BaHMIo NPUBopa M NOHUMAIOT CBA3AHHLIE C 3TUM ONacHoOCTU. [leTn He

[OIKHBI UrpaTh ¢ NPMGOPOM.

29. [laHHoe yCTPOWCTBO HEe [OMKHO MCMONb30BATLCA AETbMU. XpaHuTe

YCTPOWICTBO 1 €ro LUHYP B HEAOCTYMHOM AN AeTel MecTe.

30. CoxpaHuTe 3TM MHCTPYKUMN.
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3. NEPE[ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mepen nepBbIM MCNONb30BaHWEM akKypaTHO pacnakynTe KyXOHHbI kombalH n ero
HacaZku 1 yaanuTte Bce yNnakoBOYHbIE MaTepuarbl, 3TUKETKU U T. 4.

Haknewikn. O4ncTuTe BCE AETANM, KPOME OCHOBAHUS ABUraTens, crneays UHCTPYKUMSM
B pasgene «O4YNCTKA N TEXHUYECKOE OBCIY>XMBAHWE». Obpatiaitech ¢

[LINCKOBBIM HOXOM WU KPYITIbIM HOXKOM «  »

WNW KPYTTbIM NE3BUEM, Tak Kak OHU OCTpbIe.

KyxoHHBIi kOMGaiiH MOXHO WMCMONb30BaTh AN 3aMeluvBaHus, B3GUBaHUS 1
M3MenbYeHUsi Msica, OBOLWLel U (PpyKTOB, Hapesku, LWMHKOBKM W CTPYXKW
OBOLLEN UK KapTOodensi, NPUroTOBMEHNS OAHOPOAHBIX CYMOB, COYCOB, KPEMOB,

d)pyKTOBI:IX nwope, Mosioka U T. 4., UCNONb3yda pasfnyHble Hacagkn Ons

?

KyCO4YKM NPOAYKTOB B Hally. OO6bI4HO Tpe6yeTcn nob6aBuTb onpeaeneHHoe

BbIMOJSIHEHUA Pa3HbIX 3a4au.

NamenbyeHne

1 . YcraHoBuTE vauwly ons cMelwmnBaHua Ha
MOTOpPHbIV 6noK 13 NONOXeHUs paSGI‘IOKI/IpOBKI/I n

crierka noBepHuTe

Yaluy no 4acoBOW CTpernke, Noka Yalla Ans CMeLuVBaHus He
3acukcupyetcsa

B NnonoxeHvie 6rokMpoBkM Ha MOTOpHOW Gase. Ecnu

Yalla Ans CMeLMBaHUs He yCTaHoBIeHa Unm

yCTaHOBMneHa HenpaeunbHo, brnieHaep He 6yaet

paboTaTb.

2. OumcTuTe HPYKTLI UMM OBOLLIM OT KOXKYPbI 1
cepALeByHbl, 3aTEM HapeXbTe UX MENKUMM

Ky6|/| KaMuy U nonoxure

HeobxoauMo [06aBUTL onpefeneHHoe KOMMYECTBO OYMLLEHHOW BOAbI

=

o
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ans obecneveruns 6ecnepebonHoi paboTbl npubopa.
KonuyectBo cMecn He  [OMXHO  npeBblaTb
MaKCMMarnbHbIl  YPOBEHb, YKasaHHbI Ha yaile

6neHpepa.

&Bl—mmame!

Hwukorpa He MCI'IOJ'II:-3y17|Te KUMSILLME XMOKOCTM U He BKIoYaiiTe npwﬁop B NyCTOM
COCTOSAHUW.

6neH,qepHy|0 Yally Henb3d Ucnonb3oBaTh ANnd U3Mernb4YeHus Msaca.

3. YcraHosute KPbILWKY Ha GaHKy n y6e,qv1Ter, YTO OHa HaeXHO 3akpenneHa.

4. Bo Bpemsi paboTbl MOXHO [o06aBnsATb WHrpeaneHTbl B GaHKy uyepes
LieHTparbHoe OTBEPCTME KpbIWKM GaHku, a 3aTeM npu HeobxoaMmocTu

YCTaHOBUTb MeprIIZ CTaKaH. BblpOBHﬂIZTe BbICTYMbl MEPHOIO CTakaHa no

nasamv BepxHeW KpbILLKM, OMyCTUTEe W MOBEPHWTE MO 4acoBow cTpenke Ha 90°,

YTOGbI
3adukcpoBatb ero Ha mecte. pu pasbopke NOBEPHUTE MEPHbI CTakaH
NpoTMB YacoBou cTpenku Ha 90°, 4ToObl pa3bnoknpoBaThb ero.

5. Moakniounte BUMKY K po3eTKe W yCTAHOBMTE CENEKTOpP CKOPOCTM Ha
xenaemyto ckopocTb. MimeeTtcsa yeTblpe HacTpoviku: P, 0, 1, 2. Hactpoiika 1 —
HM3Kas CKOPOCTb, HACTpoWka 2 — BbICOKass CKOpPOCTb. [loBepHUTE cenekTtop B
nonoxexue P n ygepxusaiTe ero, 4tobbl BKMIOYUTL UMNYNbCHBIA PEXUM AN
TOHKOro usmenbyeHuns. OTnycTute ero, 4Tobbl BEpHyTbCA B nonoxeHue 0.
MMNynbCHbIN pexxMm No3BonsieT co3aaTb BCMMECK MOLHOCTY Anst BbicTporo u

3pPEKTUBHOrO CMELLMBAHUS.

&BHumane!

ObLuee Bpemst paboTbl He AOIHKHO NPEBbILLATEL 3 MUHYT.

6. Mocne Toro, kak cMecb GydeT MpUBEAEHa B Xenaemylo KOHCUCTEHLMIO,

NOBEPHUTE PEryNsATOpP CKOPOCTM B nonoxeHue 0.

7. CHuMNTE Yawy ANs CMelMBaHUs C MOTOPHOrO 6rioka (MOBepHyB dally

MPOTUB YaCOBOW CTPEIKM), OCTOPOXHO CHUMMWTE KPBbILLIKY Yallivi, 3aTem nepeneiTe n

nogasawre.

8. HapexbTe MOpPKoBb HEBOMBLLIMMM Kycoukamn pasmepom 1,5 cm * 1,5 ¢cm * 1,5
cMm. [JobaBbTe

600 r mopkosu 1 900 r BoAbl B YaLlKy Ans coka. O6Lee BpeMs paboTbl He
[OIKHO npeBbiwaTh 1 MUHYTY. PaboTanTte oauH pas u

OTAOXHUTE 2 MUHYTbI. Ecnun pesynbTaT cMeLumBaHnAa HeyﬂOBﬂeTBOpMTeﬂbelﬁ, MOXHO

NOBTOPUTH
elle pas.

Ouuctka

1. Mepen YNCTKOM OTKMIOUMTE NUTAHME.

2. Haneitte B yawy HemHOro Tennon BOAbl, MOBEPHUTE W yaepxuBante

CEJIeKTOp CKOPOCTU B MOJIOXKEHUN P B TeyeHune HecKonbKmx CeKyHO.

3. CHumute 6aHKy, MPOMOWTE M OMNOMOCHWUTE NOA NPOTOYHON BOAOW. CHUMUTE
KpblWKy 6aHKM M MepHbI CTakaH, 3aTem MOrpy3uTe BEPXHIOW KPbILWKY W
MEPHBIV CTakaH B BOAY Y OYMCTUTE UX MSAMKOW LLETKOW, NMOCne Yero NpoTpute mx

BMNaXKHOW TKaHbIO.

&-BmeaHue!

OcHoBaHvie Ne3BKsa MOXHO pa3obpaTb AN O4UCTKM.

4. MpoTpuTe BHELLHIOIO NOBEPXHOCTL OCHOBAHWS BIaXHOWN TKaHb. Hi B koem
cnyvae He norpyxatre ero B BoAy, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU K MOPaXeHWo
AMeKTpUYeckMM TOKOM. 3aTeM TLlaTenbHO BbicyluMTe. Y6eauTech, YTO B

obnacTu 6GNOKMPOBKM HET OCTATKOB MULLIM.



Hapeska

1. CHauana ycTaHoBMTE TNPWBOAHO Bam B OCHOBaHWE ABUraTens,

yﬁe,EWIBLLIVICb, YTO OH 3aCbI/IKCVIpOBaH B HY>KHOM MONOXEeHUN.

YcTaHoBWTE U3MENbYaIOLLLYI0 eMKOCTb Ha MOTOPHbIN BrokK.
3 nonoxeHuss pa3GroKMPOBKM U Crierka noBepHUTe
Yalwly Ans U3MenbYeHust Mo YacoBOW CTpenke, noka
OHa He 3adMKCHMPYETCS B MOSIOXKEHNN BIIOKMPOBKM Ha
OCHOBaHWM  MoTopa.  YbBeautecb, 4TO  OHa
yCTaHOBreHa npaBuIibHO, WHaye npubop He Gyaet

paboTaTb.

3. BcTaBbTe HOX «  S» B MPVBOJHOW
Ybeautecb, 4TO OH 3ahUKCUPOBAH B  HYXHOM

NONOXEHUNU.

4. 3aTeM NOMecCTUTE MOATrOTOBMEHHbIE MPOAYKTbI
Ons uaMenbyeHus B vauwy. MNpogykTel Heo6xoaumo

CHavana HapesaTb Ha MerKkue KyCOYku (Hanpmmep, 2

CM X 2 CM X 6 CM Ansl roBAANHbI).

Bo Bpems uaMenbyeHuss Bbl MOXeTe [06aBWUTb  NPOAYKTbI
yepes 3arpy304Hy0 BOPOHKY C NMOMOLLBIO TOSIKaTesnsi, HAKOrAa He UCNosnb3ynTe

NULLY UnW nanew, YTo6bl TONKaTb NULLLY B 3arpy304HYH BOPOHKY.

5. YcraHoBuTe Kpbillky Ha GaHky U NMOBEpHUTE ee Mo YacoBOii CTperke, Noka
BbICTYN KPbILWKX He 3acdukcupyetcs B nasy pydku GaHku. Y6eautecb, yTo

KpbiLLKa 3achuKCHpoBaHa npaBunbsHo, nHave npubop He GyaeT paboTaTs.

6. nO,ElKJ'IIOLIVITe I'Ipl/l60p K WUCTOYHUKY NUTaHUA W YCTaAaHOBUTE CeEJIeKTop

CKOPOCTU Ha XKEMaemyto CKOpoCTb.

7. Ectb yeTblpe Hactpouku: P, 0, 1, 2. Hactporika 1 — Hu3Kas CKOPOCTb,
HacTpomnka 2 — BblCOKasi CKOPOCTb. [ToBepHWUTe perynsatop B nonoxexne P un
YOEPXKUBAWTE €ro, 4TOObl BKIHOYUATL  UMMYMLCHLIN  PEXUM A1 TOHKOrO
namenbyeHust. OTnyctuTe ero, 4Tobbl BEpHYTbCS B nonoxeHve 0. VMnynbCHbIA
pexum nossonseT

co3aath BCNNECK MOLHOCTU Ans BbICTporo 1 adhdekTMBHOrO cMmelumnBaHus. Bl
MoxeTe namenbunTb Ao 400 r cneayoWwmx NpoAyKTOB:

¥ Teepable NpoayKTbI: ChIp, CYXOMPYKTbI U HEKOTOPbIE OBOLLY (MOPKOBb,
cenbaepen. .. )

X Msirkue npogyKTbl: HekOTOpbIE OBOLLM (MYK, LUNUHAT )

¥ Coipoe 1 npurotoBneHHoe Msico (6e3 KocTemn 1 HapesaHHoe)

ABHumaHme!

O6LLee Bpems paboTbl He AOIMKHO NpeBbIwaTh 90 cekyHA.

8. MoBepHNTe perynsTop ckOPOCTU B NONoXeHne «0» 1 OTKIMOYMTE MVoopoTcETY
npubop 13 posetkn. OTKPONTE BEPXHIOD KPbILLKY, BO3bMUTECH 3@ HOX 3a ero
OoCb U cHMMUTe ero. PasbnokupyiTe dally ANS U3MenbYeHus, NoBEepHYB ee
NpPOTMB YacoBOW CTPENKU OT OCHOBaHWS MOTOpPa, U CHUMUTE ee. ONopoXHWUTE

Yaluy oT 06paboTaHHbIX MPOAYKTOB.

&B_Humawle!

Hokx« S » O4eHb OCTpbIi, 0bpaLLlanTecb C HUM OCTOPOXKHO.

Yuctka

1. Mepen YNCTKON OTKIMIOYMTE NUTAHME.

2. ONOpPOXHUTE U3MEMNbUMTENbBHYIO Yallly, AEMOHTUPY/TE BCE CbEeMHble
Aetanu n NpoMoWTe UX B TENSOW MbINbHOM BoAe. byabTe npeaenbHO OCTOPOXHbI
npu obpalleHnn c ne3BmeM, Tak kak OHO oveHb ocTpoe. Bce akceccyapbl

, KPOME OCHOBaHWsI ABUraTensi, MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalluvHe, HO

TemnepaTtypa He AosbkHa npesbiwatb 70 °C . 3aTeMm TLaTenbHO BbiCyLIMTE.

3. MpoTpuTE BHELLHIO MOBEPXHOCTL OCHOBAHWS BRAXHOW TKaHbio. Hu B koem
cnyyae He norpyxaviTe ero B Bofy, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU K MOPaKEHUIO
arnekTpu4eckum TokoMm. 3aTem TLlaTenbHO BbicywuTe. YbeauTtech, Y4TO B 30HE

GOKMPOBKUN HET OCTATKOB MULLN.

Ons GbICTPOM CTUPKN  BBEPX

Mexpy o6paboTkoi NPoAyKTOB HanenTe HEMHOTO BOAb! B Yallly U3MenbYnTens,
MOBEpPHUTE U yAepXKuBaiiTe PerynsTop CKOPOCTM B MOMOXeHUM P B TeuyeHue

HECKOIbKMX CeKyHA ans BbICTPON OUNUCTKY.

3amelumBaHue/cveLl
MBaHue
1. CHauana yCTaHOBUTE MPVMBOAHOW Banm B OCHOBaHWe [ABuraTens,

yﬁeﬂMBLLIMCb, YTO OH 3aUKCUPOBAH B HY)XXHOM MOSOXEHNN.

2. YcTaHOBUTE M3MENbYaloLMil CTakaH Ha MOTOPHbIA GOK U3 MONOXEHUS
pa3brokMpoBKM 1 crierka noBepHUTe
Yawly Aans  M3MenbYeHWs Mo YacoBOW
CTpenke, noka OHa He 3adwuKkcupyeTcst B
NnonoXxeHun OGIOKMPOBKM Ha OCHOBaHUU
asuratens. Y6eguTecs, yTo OoHa
yCTaHOBMeHa npaBuilbHO, MHaye npubop

He OyneT paboTtaTb.

3. BcTaBbTe nMnacTvKoByl nomaTky B
NPUBOAHOM Ban B Yale W HagexHo
3akpenuTe ee.

4. OtmepbTe  Myky C  NOMOLWbIO

TOonkatena anda npoayktoB M NnoMectuTe ee
B vauy. MakcmmanbHoe Konu4yecTBo MYKn

coctaenset 375T.

5. YcraHosute KPbILLKY Ha

M3MeSbYaloLLyo Yally v MoBEepHUTE ee Mo
4acoBoii CTperke, Moka BbICTYN KPbILLKA He
3acukcupyetca B

nasy pyyku yam.

{ 5 A
| |
Y6eauTech, 4To oHa 3admKeupoBaHa | n/@' J

, MHaye npubop He GyaeT paboTaTb. = .

6. BcrasbTe TonkaTenb NS NPOAYKTOB B 3arpy304HYo BOPOHKY.
7. [obaBbTe ofHy CTONMOBYIO NTOXKY Macna B npubop yepes 3arpy3ouHyto
BOPOHKY. [Mogkniounte npubop K UCTOYHUKY MUTaHUsi. YCTaHOBWUTE CEnekTop

CKOpOCTU B NOMOXeHne « 2 ».

8. 3aTem mMeaneHHo AoGaBbTE BoAy (MakcvmanbHoe KonmM4ecTBo Bodbl — 225
r) C MOMOLLBIO TOMKaTeNs AN NPOAYKTOB M3 3arpy304HOM BOPOHKM B TeYeHue

20 cekyHA.

ABHMMane!



TonkaTenb Ans NPOAYKTOB TaKKe MOXHO UCMOSIb30BaTh B KAYECTBE MEPHOMO
cTakaHa ans

M3MepeHUs Konnyectsa mMmacna unn Bofbl.

9. CootHoweHe MyKU 1 BoAbl cocTaBnsieT 5:3. Y6eauTech, UTO KONMUYECTBO

BOAbl HE NpeBbIWaeT MakCMMarnbHO yKa3aHHOEe KONM4ecTBO.

&BmeaHMe!

Ecnn Bo Bpemsi paboTbl ckopocTb 06paboTku cHukaetcs, nobaBbre
HEMHOTO BOAbI, YTOBbI ABUraTenb paboTan nnaBHO, MHaYe OH MOXET BbiTb
nospexzeH. Bo Bpemsi 3amelumBaHusi/nepemeLLvBaHmus, YTobbl 13bexarb

BCTPAXWUBaHWS, OAHOMN PYKOM MPYKMUTE KPbILLKY, @ APYTON AEPXKUTE PYUKY.

10. OcraHoBWTe npoLiecc, MOBEPHYB PEryrnsaTop CKOPOCTU B MONOXEHUe
«0»kak TONbKO TECTO HAYHET hopMmUpoBaTLCS B LUAP.

&BHumaHme!

ObLee Bpems paboTbl He AomkHO npeBbiwaTte 90 cekyHA. MMocne ogHoro
uukna paboTbl HeobxoaumMo cobnogaTe MUHUMArbHBIA NEPUOA OTAbIXa B 2
MuHYTbI. Tocne Tpex umknoB paboTbl Heobxoaumo cobnioaaTb nepuoa

oTApixa He MeHee 30 MUHYT, 4TOObI NPUGOP OCTbIN.

11. OTkniounTe NpUGOP OT CETW, CHUMMUTE KPbILIKY, CHayana yaanuTe

nracTMKOBYHO nTonaTtky, 3aTeM yganute TecTo.

Yunctka

1. Mepen YNCTKON OTKMIOYUTE NUTAHME.

2. Onopo»(HMTe €MKOCTb U CHUMUTE KPbILLKY, NNacTUKOBbIA HOX, TOmNKaTenb,

3aTeM MorpyauTe Ux B BOAY U OYMCTUTE BNAXHON TKaHbIO UM MSITKOW LLIETKOW.

3. MpoTpuTe BHELLHIO NOBEPXHOCTL OCHOBAHWSA BMaXHOM TKaHb. HU B Koem
cnyyae He Morpyxante OCHOBaHWe ABuratens B BOAy, Tak Kak 3TO MOXeT
NPVBECTN K MOPAKEHUIO SNEKTPUHECKUM TOKOM. 3aTeM TLiaTeNnbHO BbICyLUUTE.

Y6eamutech, 4To B 30HE BIOKMPOBKYM HET YacTuL, MULLU.

B36uBaHue n B3bMBaHNE BEHYMKOM

1. CHauyana ycTaHoBWUTE MPUBOAHOI Ban B OCHOBaHUe

ABuratens, yﬁe,ﬂ,VIBLLIMCb, 4YTO OH 3adpukcupoBaH B

HY>XHOM MOMOXEHNN. —
2. YcTaHoBUTE yYallly 515 U3MenbYeHUs Ha MOTOPHBIN —_—
6noK M3 MOnMoXeHust pa3broOKMPOBKM U crnerka —s

MoBEpHWUTE Yally MO 4YacoBOW CTPErnke, Moka oHa He 1
3apukcupyeTcss B MOMOXEHWM  BroKMpoBKM  Ha
ocHOBaHwWM  asuratens. Y6egutecb, 4TO  OHa T

yCTaHOBMeHa npaBumnbHO, MHave npubop He GyaeT

pabotaTtb.

3. HagexHo BCTaBbTe BEHUMK B npuBoaHOW Ban B —
vawle. l__(I_[}'

4. TMonoxuTe WMHrpeaveHTbl B valy. Bbl MOXeTe wWcronb3oBaTb €ro Ans
NMPUroTOBMEHNUS MaWoHe3a, COYCOB, AWYHbIX GenkoB, 6e3e (A0 3 SAMYHbIX

6enkoB) 1 B36MBAHWS CIIMBOK.

5. YcTaHoBMTE KpbIWKY Ha M3MENbualollylo eMKOCTb W MoBepHUTe ee No
4YacoBOi CTpenke, Moka BbICTYN KPbIWKW He 3adukcupyeTcs B Masy pydku
eMKkocTh. YBeanTech, YTO Kpbiluka 3aduKkcMpoBaHa npaBuribHO, MHadve npuGop

He OyneT paboTaTb.

6. YcTaHoBuTe CenekTop cKOpOCTY Ha BbICOKYHO CKOPOCTb.

&BH_M_MaHVIe!

Hukorga He vcronbayiTe aTy Hacaaky Ans B36UBaHWS Ans 3aMeLuMBaHus Tecta
U NPUrOTOBNEHUS] CMECEN [N TOPTOB.

7. He Bkniovaiite npubop Gonee Yem Ha 2 MWHYTbI 32 pa3.

Yuctka

1. Mepen YNCTKON OTKMIOYUTE YCTPOMUCTBO OT UCTOYHMKA NUTaHWS.

2. OropoXHUTe ually M CHUMUTE KpbIWIKy, BEHYMK, TomkaTerb, 3aTem

norpyaunTe nx B BOAY U OYUCTUTE BMAXHOW TKAHBIO UNN MAMKON LLETKON.

3. MpoTpuTe BHELLHIOW MOBEPXHOCTL OCHOBAHWS BIAXHOI TKaHbo. Hi B koem
cryyae He Mnorpyxawite OCHOBaHwWe C ABuratenem B BOAY, TaK Kak 3TO MOXeT
NpuBECTU K NOpPaXXeHUo 3NTEKTPUYECKUM TOKOM. 3aTtem TWaTenbHO BbICyLIUTE.
Y6enumTech, 4TO B 30HE GIIOKMPOBKU HET OCTaTKOB MULLN. o

o

Hapeska/uamenbyeHne/lULMHKOBKa

1. CHauana yctaHoBWTE NpWBOAHO Barm B =
OCHOBaHWe [ABwraTens, yGeavBLUMCb, 4TO OH

3aCbV|KCI/IpOBaH B HY>XHOM MOJIOXEHUN.

2. YcTaHoBuUTe n3menbyarwLlyro eMKOCTb Ha

MOTOPHBIA 6nok n3 pa36rnokMpoBaHHOIO
MOMNOXEHUs U cnerka NOBEPHUTE ee MO YacoBOK
CTpenke, mnoka OHa He 3adukcupyeTcs B
3a6I0KMPOBAHHOM  MOMOXEHUN Ha  OCHOBAHUM : R

psuratensi. Yb6egutecb, 4YTO OHa YCTaHOBMeHa

npaBuIbHO, MHaye nNpubop He ByaeT paboTaTb.

3. YcTaHoBUTE peXyLLMil HOX, HOX [ANS Hapesku @
VMK HOX AN U3MeribyeHus (rpyboro nim mMenkoro) =
[ =y o,

B NOACTaBKYy Ansd AUCKa, NOMECTUTE UX B Hally.

&BmeaHue!

Onsa c6opku cHavana BcTaBbTe CTOPOHY 6e3 GrokMpoBkW, 3aTeM BCTaBbTe
ApYryto CTOpoHy. [N AeMOHTaxa HoXa C MOACTaBkU ANA Aucka cHavana
BbITALLMTE OHY CTOpOHy 6e3 OnOKMPOBKM, 3aTeM BbITAlLMTE AOPYryo
CTOPOHY.
4. YcTaHOBUTE KpLIWLKY HA M3MENbyalollyld eMKOCTb W MOBEPHUTE ee Mo
YacoBoii CTpesnke, Moka BLICTYN KPbIWKW He 3adukcupyeTcs B nasy pyyku

emMkocTu. Y6eauTech, YTO OHa MPaBUMbHO 3atMKCMpoBaHa, MHadve npubop He

6ynet



paboTartb.

5. MoBepHuTe perynsaTop ckopocTh Ha 1 unm 2, 4ToBbl HauaTk paBoTy.

&iBHM_MaHVIe!

Ouckn ans I/I3Mel'|b‘-leHVIFl/HapeSKI/I/HaCpr)KKM no3BONALT

Hape3aTb TONCTbIMKA NOMTUKamM KapToderb, NnyK, TOHKMMW TNOMTUKaMu

orypLibl, KOPHennoabl, A6MOKN 1 MOPKOBb.

6. Vcnonbaylite TonkaTenb ANs 3arpy3ki NPOAYKTOB B 3arpy304Hyto BOPOHKY.
MpoayKkTbl AOMKHbI BbITb Hape3aHbl Ha KYCOYKM NOAXOASLUEro pasmepa Ans

3arpy3o4Hoi BOPOHKMN. Bbl MoxeTe HapesaTb/mamenbumntb 4o 1000 r npoayKToB.

7. Mocrne oaHoro Lykna paboTbl HEOBXOAMMO COBroAaTh NepepLIB He MeHee
2 muHyT. Mocne Tpex umknoB paboTbl Heobxoaumo cobniopgate nepepbiB He

MeHee 30 MUHYT, 4ToGbl NPUGOP OCTbIN.

8. Mocrneo 6paboTky MOBEPHUTE CENEKTOP CKOPOCTW B MOMoXeHue « 0 »
OTKIIOYNTE YCTPOWCTBO OT ceTu. CHumuTe 6rnok Hoxen. Pasbnokvpyiite
EeMKOCTb, NMOBEPHYB ee

npoTme 4acoBoW CTpenkn OT OCHOBaHuUA W CHUMUTE ero. OI'IOpO)KHI/ITe

06paboTaHHble NPOAYKTbI.

AB”_“!@'_*E".‘?!

Hox o4eHb oCTpblii, 0bpaLlanTech C HUM OCTOPOXHO.

CokoBbbkumanka ans
LMTPYCOBbIX

¥ YcraHoBuTe vally Ha MOTOPHBIN BGIIOK U MOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTperke,
noKa OHa He 3aPUKCUPYETCS B HYXXHOM MOMOXEHUN.

Y6eanTecb, YTO OHA YCTAHOBMEHA MPaBUIILHO,
nHaye npubop He 6yaeT paboTaTb.
¥ YcraHosuTe dounbTp B vally, 3aTeM NoBepHUTE

ero no CTperke,
3admkcupyeTcs.

4acoBoW noka OH He

3atemM nomecTTe peaykTop B LUNUHAENb W
noBopayMBaiiTe ero Mo 4acoBoi CTpesnke, noka
OH He 3adUKCUpyeTcss CO  LUeNnykoM. Tomnbko
UNLTP U pedyKTop YCTaHOBIEHbI MpPaBUIIbHO,
npubop HauyHeT paboTaTb nocne BKIOYEHUS

CerneKkTopa ckopocTy.

¥ 3atem ycTaHoBUTE COOTBETCTBYIOLIMIA KOHYC
ANA UMNTPYCOBbIX Ha WECTEPHIO.
| pppcpr M oy |

¥ MomecTnTe nonosuHKy UMTPYCOBOTO (hpyKTa Ha KOHYC. w

M YcraHoBuTe cenektop ckopocTv Ha 1, 4ToBbl 3anycTuTb npuGop. 3aTem
BbbKaTblii COK GyaeT npoTekaTb yepe3 unbTp, a rpybas mskote u Genas

KOXML@ ocTaHyTes Ha unbTpe. Ho rmagkui cok GyaeT crekaTb B yaLly.

OuuncTka

1. Mepen YNCTKOM OTKMIOUUTE NUTAHME.

n

2.0I'|Op0)KHVITe n3mernb4varoLlyto eMKOCTb U CHUMUTE NOACTaBKY ONA AUCKa C
Yawm, 3aTteM CHUMUTE HOX Ons LUVIHKOBKVI/HapeSKVI/M:}MeJ'Ib‘-IeHVIFI C noactaBKu
ANA OUCKa, ToJiKaTeslb C KPbIWKWY, KPbILWKY C Yalun, 3atemM norpy3nte KpbllKy,
TOonKaTtemnb, M3MeNib4Yalollyto €eMKOCTb, NOoACTaBKYy Afd OuCKa U HOX Ond
LI.IMHKOBKM/HapeaKM/MSMeJ‘Ib‘-IeHMH B BOAY W OYUCTUTE WX MSTKON LueTkon. Mpun
obpalleHun ¢ HOXOM crnefyeT cobniofaaTb KpanHIol OCTOPOXHOCTb, Tak Kak OH

04€eHb OCTpPbIN.

&_B_l—lw_n@nue!

[ns CHATUA OMCKOB C MOACTaBKW A1 AWUCKOB CHayana BbITOMKHUTE OAHY
cTopoHy 6e3 6noka, 3aTeM BbITONIKHUTE ApYyrylo CTOpOHy. [ns c6opku

CHauyarna BcTaBbTe CTOPoHy 6e3 6roka, 3aTeM BCTaBbTe ApYryko CTOPOHY.

3. MpoTpuTE BHELLHIOKW NOBEPXHOCTL OCHOBAHUS TKaHbI0. Hi B KOEM criyyae He
norpyxavite ero B BoAy, TaKk KaK 3TO MOXET MPUBECTU K MOPAKEHMIO
ANeKTpUYeckMM TOKOM. 3aTeM TwaTenbHO BbicywnTe. Y6eauTecb, 4TO B

obnactu 6J'IOKIApOBKIA HEeT OCTaTKOB NULLUN.

&BmeaHMe!

HekoTopble NpPOoAYKTbl MOryT OKpawumBatTb NOACTaBKY AnA OWUCKOB. 3T10
HOpMasibHO U He HaHOCUT Bpeda MiacTuKy U He BIUAEeT Ha BKYC NPOAYKTOB.

Y106bI yoanutb OKpaluuBaHwe, npoTpuTe MNOACTaBKY TKaHbIO, CMOYEHHOMN

pacTuTenbHbIM MacriomM.

Bbl MOXETE MOMOYb 3aLLMTUTL OKpYXKatoLLyto cpeay!
MoxanyicTa, NoMHUTE 0 HeobxoanMocTH cobnoaaTb
MeCTHble NpaBwna: caaeaiiTe HepaboTaroLlee
anekTpoobopyaoBaHne B COOTBETCTBYIOLLUIA LIEHTP

YTUNM3aLum OTXO0B.
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ELIMINAREA ECOLOGICA



1. GARANTII IMPORTANTE

Numai uz casnic

Inainte de a utiiza aparatul electric, trebuie respectate
intotdeauna urmatoarele masuri de precautie de baza, inclusiv

urmatoarele:
1. Cititi toate instructiunile si salvati-le pentru referinte ulterioare.

2. Inainte de utilizare, verificati dac tensiunea prizei de perete
corespunde iazurilor cu cea indicata pe placuta cu date tehnice.

3. Nu utilizati niciun aparat cu un cablu sau o priza deteriorata
sau dupa ce aparatul functioneaza defectuos sau este scapat
sau deteriorat in vreun fel. Aduceti-l la un tehnician calificat

pentru examinare, reparatii sau reglare electrica sau mecanica.
4. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului.

5. Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu
introduceti baza motorului In apa sau alt lichid. Pentru a
deconecta, rotiti orice comanda pe "oprit", apoi scoateti

stecherul de la priza de perete apucand stecherul, nu cablul.

6. Este necesara supravegherea atenta atunci cand orice aparat

este utilizat de sau in apropierea copiilor.

7. Tineti mainile si ustensilele departe de lame sau discuri in
miscare in timp ce procesati alimentele pentru a reduce riscul de
ranire grava a persoanelor sau deteriorarea robotului de
bucatarie. Se poate folosi o racleta sau o spatuld, dar trebuie

utilizata numai atunci cand robotul de bucatarie nu functioneaza.
8. Bvitati contactul cu piesele Tn miscare.

9. Nu hraniti niciodata alimentele manual. Folositi intotdeauna

impingator de alimente.

10. Tnainte de a scoate capacul din borcan de la unitatea de
alimentare, opriti unitatea, asteptati pana cand lamele se opresc

complet.

11. Nu folositi degetele pentru a rézui alimentele de pe discul de
descarcare in timp ce aparatul functioneaza. Poate rezulta o

leziune de tip taietura.

12. Asigurati-va ca capacul este bine blocat in pozitie inainte de

a utiliza aparatul.

13. Asigurati-va ca opriti aparatul dupa fiecare utilizare a
robotului de bucatarie. Asigurati-va ca motorul se opreste
complet Tnainte de dezasamblare.

14. Nu introduceti degetele sau alte obiecte In deschiderea
aparatului in timp ce acesta este in functiune. Daca alimentele se
blocheaza in deschidere, folositi un impingator de alimente sau o
alta bucata de fructe sau legume pentru a le impinge n jos.
Cand aceastd metoda nu este posibila, opriti motorul si
dezasamblati-l pentru a indeparta alimentele ramase.

15. Nuincercati sa anulati mecanismul de blocare a capacului.

16. Lamele metalice si discul sunt extrem de ascutite, manevrati
cu grijd. Tineti intotdeauna ansamblul lamei de méanerul degetului
sau de tija, departe de muchia de taiere, atat la manipulare, cat

si la curatare.

17. Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lama de
procesare sau ansamblul lamei circulare pe arborele de

transmisie fara borcanul de procesare blocat corespunzator.
18. Nu lasati acest aparat nesupravegheat in timpul utilizarii.

19. Daca acest aparat cade sau se scufunda accidental in apa,
scoateti-l imediat din priza. Nu ajungeti in apal Nu utilizati acest
aparat dupa ce a cazut sau s-a scufundat in apa.

20. Pentru a reduce riscul de ranire a persoanelor sau a bunurilor,
nu utilizati niciodata acest aparat intr-o pozitie instabila.

21. Nu utilizati acest aparat pentru alta utilizare decat cea

prevazuta.

22. Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau vandute de

producator poate provoca incendiu, electrocutare sau ranire.

23. Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare
nainte de a schimba accesoriile sau de a va apropia de piese
care se misca in timpul utilizarii.

24.Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare
daca este lasat nesupravegheat si inainte de asamblare,

dezasamblare sau curatare.
25. Nu utilizati in aer liber.

26. Deconectati-l de la priza atunci cand nu 1 utilizati, Tnainte de

a pune sau scoate piese si inainte de curatare.
27. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie

inlocuit de producator, de agentul sdu de service sau de

persoane calificate pentru a evita un pericol.

/\Prudenta

eNu scufundati niciodata In apa, deconectali-l inainte de a
introduce sau scoate piesele.

o Nu deschideti capacul pana cand lamele nu se opresc.

28.Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca au fost supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului intr-un mod sigur si daca inteleg pericolele

implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

29. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si

cablul acestuia la iIndemana copiilor.

30. Pastrati aceste instructiuni.



2. CUNOASTETI ROBOTUL DE
BUCATARIE
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3. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Inainte de prima utilizare, despachetati cu atentie robotul de
bucatarie si atasamentele acestuia si indepartati orice material
de ambalare sau eticheta sau autocolante. Curéatati toate piesele,
cu exceptia bazei motorului, urménd instructiunile din
CURATARE S| INTRETINERE. Manevrati lama "S" sau
ansamblul lamei circulare cu grija extremd, deoarece sunt
ascutite. Robotul de bucatarie poate fi folosit pentru framantarea,
baterea si amestecarea, tocarea camii sau legumelor si fructelor,
maruntirea, felierea si ciobirea legumelor sau cartofilor,
amestecarea supei netede, sosurilor, cremelor, piureurilor de
fructe, laptelui si asa mai departe, folosind diferite accesorii
pentru a indeplini sarcini diferite.

Amestecare

1. Asezati borcanul de amestecare pe unitatea motorului din
pozitia de deblocare si rotiti usor borcanul n
sensul acelor de ceasornic pana cand
borcanul de amestecare se blocheaza in
pozitia de blocare de pe baza motorului.
Daca borcanul de amestecare nu este sau
este prost pozitionat, blenderul nu va

functiona.
2. Curatati sau miez fructele sau legumele si
apoi taiati-le in cuburi mici, puneti bucata de

mancare in borcan. De obicei, trebuie

adaugata o anumita cantitate de apa purificata pentru a facilita
buna functionare a aparatului. Cantitatea de amestec nu trebuie
sa depaseasca nivelul maxim indicat pe borcanul de

amestecare.

/\Not!

Nu folositi niciodata lichide clocotite si nu rulati aparatul gol.
lar borcanul de amestecare nu poate fi folosit pentru

amestecarea carnii.

3. Remontati capacul borcanului de pe borcan si asigurati-va ca

capacul borcanului se poate fixa In siguranta cu borcanul.

4. Puteti adauga ingredientul in borcan prin deschiderea centrala
a capacului borcanului in timpul functionarii, apoi inlocuiti paharul
de masurare daca este necesar. Lasati urechile cupei de
masurare sa se alinieze cu canelurile capacului superior,
puneti-le jos si rotiti In sensul acelor de ceasornic cu 90 °

pentru a-I bloca in pozitie, la dezasamblare, rotiti ceasca de
masurare in sens invers acelor de ceasornic cu 90° pentru a o

debloca.

5. Conectati stecherul la priza de perete si setali selectorul de
viteza la viteza dorita. Exista patru setari: P, 0, 1, 2. Setarea 1
este viteza mica, setarea 2 este viteza mare. Rotiti selectorul in
pozitia P si tineti-l apasat pentru a actiona motorul cu impulsuri
pentru tdiere delicata. Eliberati-| pentru a reveni la pozitia O.
Modul Pulse va permite sa creati o explozie de putere pentru o
amestecare rapida si eficienta.

&Nb‘tﬁl

Timpul total de functionare nu trebuie sa depaseasca 3

minute.

6. Rotiti selectorul de viteza in pozitia O dupa ce amestecul a fost

amestecat la consistenta dorita.

7. Scoateti borcanul de amestecare din unitatea motorului
(rotind borcanul in sens invers acelor de ceasornic), scoateti cu
grija capacul borcanului, apoi turnati si serviti.

8. Taiati morcovul In bucéti micide 1,5cm*1,5cm*1,5cm.
Adaugati 600g de morcov si 900g apa in ceasca de suc. Timpul
total de functionare nu trebuie sa depaseasca 1 min., sa lucreze
o data si sa se odihneasca timp de 2 minute, daca efectul de

amestecare nu este bun, puteti amesteca mai mult de o data.
Curatare

1. Deconectati sursa de alimentare Tnainte de curatare.

2. Se toarna putind apa calda in borcan, se roteste si tine
selectorul de viteza in pozitia P timp de cateva secunde.
3. Scoateti borcanul si clatiti si clatiti sub jet de apa. Scoateti

capacul borcanului si cupa de masurare, apoi scufundati



capacul superior, paharul de masurare in apa si curatati-le cu o

perie moale, in cele din urma curatati-le cu o carpa de gunoi.

&Prudentﬁ!

Baza lamei poate fi dezasamblata pentru curatare.

4. Stergeti exteriorul bazei cu anuntamp panza. Nu il scufundati
niciodata in apa, deoarece este posibil s& apara electrocutare.
Apoi uscati bine. Asigurati-va ca zona de interblocare este lipsita

de particule alimentare.
Tocare

1. Mai intdi asamblati arborele de antrenare in baza motorului,
asigurati-va ca este fixat in pozitie.

2. Asezati borcanul de tocat pe ﬂ
unitatea motorului din pozitia de ;
deblocare si rotiti usor borcanul de |

tocat in sensul acelor de ceasornic %

pana cand borcanul de tocat se
blocheaza in pozitia de blocare de
pe baza motorului. Asigurati-va ca
este asamblat corect, altfel |ﬁ1
aparatul nu va functiona. || | ﬂ
3. Introduceti lama "S" in arborele = .

de antrenare din borcanul de tocat

Asigurati-va ca este blocat in

pozitie.
4. Apoi puneti mancarea de tocat N
pregatitd in borcan. Mancarea |I I|
trebuie  taiatda mai  Intdi  in
dimensiuni mici (cum ar fi2 cm * 2
cm * 6 cm pentru carnea de vitd). In timpul taierii, puteti adauga
alimente prin pélnia de alimentare cu Impingatorul, fara a folosi
niciodata mancare sau deget pentru a Tmpinge mancarea in

palnia de alimentare.

5. Asezati capacul pe borcan si rotiti-l In sensul acelor de
ceasornic pana cand urechea capacului se fixeaza in fanta din
méanerul borcanului. Asigurati-va ca este blocat corect in pozitie,

altfel aparatul nu va functiona.

6. Conectati aparatul la sursa de alimentare si setati selectorul
de viteza la viteza dorita.

7. Exista patru setari: P, 0, 1, 2. Setarea 1 este viteza mica,
setarea 2 este viteza mare. Rotiti selectorul in pozitia P si tineti-I
apasat pentru a actiona motorul cu impulsuri pentru tdiere
delicata. Eliberati-I pentru a reveni la pozitia 0. Modul Pulse va
permite sa creali 0 explozie de putere pentru 0 amestecare
rapida si eficienta. Puteti toca pana la 400 g din urmatoarele

alimente:

eSubstanta tare: branza, fructe uscate si anumite legume

(morcovi, telina...)
® Substanta moale: anumite legume (ceapa, spanac...)

®Carne cruda si gatita (dezosata si feliatd)

&Prudantﬁ!

Timpul total de functionare nu trebuie sa depaseasca 90 de

secunde.

8. Rotiti selectorul de viteza in pozitia "0" si scoateti aparatul din
priza dupa taiere. Deschideti capacul superior si prindeti lama de
butuc si scoateti-l. Deblocati borcanul de tocat rotindu-l in sens
invers acelor de ceasornic, departe de baza motorului si ridicati-1.
Goliti alimentele procesate.

&Pmden‘tﬁ!

Lama "S" este extrem de ascutitd, manevrati cu grija.

Curatare

1. Deconectati sursa de alimentare Tnainte de curatare.

2. Goliti borcanul de tocat, demontali toate piesele detasabile si
clatiti-le in apa calda cu sapun. Trebuie sa aveti grija extrema la
manipularea lamei, deoarece este foarte ascutita. Toate
accesoriile, cu exceptia bazei motorului, sunt componente care
pot fi spalate in masina de spalat vase, dar setarea temperaturii
nu trebuie sa depaseasca 70° C. Apoi uscati bine.

3. Stergeti exteriorul bazei cu damp panza. Nu 1 scufundati
niciodata in apd, deoarece este posibil sa apara electrocutare.
Apoi uscati bine. Asigurati-va ca zona de interblocare este lipsita
de particule alimentare.

Pentru o Spélare Rapida

Intre sarcinile de procesare, turnati putind apa in borcanul de
tocat, roftiti si tineti selectorul de viteza In pozitia P céteva

secunde pentru o curatare rapida.
Framéantare/Amestecare

1. Mai intai asamblati arborele de antrenare in baza motorului,
asigurati-va ca este fixat in pozitie.

2. Asezati borcanul de tocat pe unitatea motorului din pozitia de
deblocare si rotiti usor borcanul de tocat In sensul acelor de
ceasornic pana cand borcanul de tocat se blocheaza in pozitia
de blocare de pe baza motorului. Asigurati-va ca este asamblat

corect, altfel aparatul nu va functiona.

3. Introduceti lama de plastic in arborele de antrenare din
borcan.

4. Masurati faina cu impingatorul de alimente si puneti-le n



borcan. Cantitatea maxima de faina este de 375g.

5. Asezati capacul pe borcanul de tocat si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand urechea
capacului se fixeaza in fanta din manerul
borcanului. Asigurati-va ca este blocat
corect in pozitie, altfel aparatul nu va

functiona.

6. Introduceti impingéatorul de alimente in

palnia de alimentare.

7. Adaugati o lingura de ulei in aparat din
pélnia de alimentare. Conectati aparatul
la sursa de alimentare. Rotiti selectorul
de viteza la setarea "2".

8. Apoi addugati apa (cantitatea maxima
de apa este de 225 g) cu impingatorul de

alimente din palnia de alimentare incet in

20 de secunde.

/\Nota!

Impingatorul de alimente poate fi folosit si ca ceasca de
masurare pentru masurarea uleiului sau a apei.
9. Proportia de faina si apa este de 5:3. Asigurati-va ca
cantitatea de apa nu trebuie sa depaseasca cantitatea maxima

de apa specificata.

/\Nota!

Adaugati mai multa apa daca viteza de procesare incetineste
in timpul functionarii, astfel incat motorul sa functioneze fara
probleme, altfel motorul poate fi deteriorat. in timpul
framantarii/amestecarii, pentru a evita agitarea, apasali

capacul cu 0 mana, iar cealaltd mana tine manerul.

10. Opriti procesul rotind selectorul de viteza in pozitia "0" de

indata ce aluatul incepe sa formeze o bila.

&Pmd@ﬁtﬁ!

Timpul total de functionare nu depaseste 90 de secunde. Si
perioada de odihna minima de 2 minute trebuie mentinuta
dupa un ciclu de operare. Trebuie mentinuta o perioada de
odihna de cel putin 30 de minute pentru a lasa aparatul sa se

raceasca dupa trei cicluri de functionare.

11. Deconectati aparatul, detasati capacul, scoateti mai intéi
lama de plastic, apoi scoateti aluatul.

Curatare

1. Deconectali sursa de alimentare inainte de curatare.

2. Goliti borcanul si scoateti capacul, lama de plastic,

impingatorul, apoi scufundati-le in apa si curatati-le cu o carpa
umeda sau o perie moale.

3. Stergeti exteriorul bazei cu o carpa umeda. Nu scufundati
niciodata baza motorului in apa, deoarece este posibil sa apara
un soc electric. Apoi uscali bine. Asigurati-va ca zona de
interblocare este lipsita de particule alimentare.

Bataie si Bataie

1. Mai intai asamblati arborele de antrenare in baza motorului,

asigurati-va ca este fixat in pozitie.

2. Asezati borcanul de tocat pe a
unitatea motorului din pozitia de ’_-3
deblocare si rotiti usor borcanul de |
tocat In sensul acelor de ceasornic @
pana cand borcanul de tocat se _@_—
blocheaza in pozitia de blocare de pe

baza motorului. Asigurati-va ca este |ﬁ| ﬁ
asamblat corect, altfel aparatul nu va G I:'&

functiona.

3. Introduceti bine telul in arborele de

antrenare din borcan.

4. Puneti ingredientul in vas. 1l puteti

folosi pentru a prepara maioneza,

sosuri, albusuri, bezea (pana la 3
albusuri) si frisca.

5. Asezati capacul pe borcanul de tocat si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand urechea capacului se fixeaza in fanta
din manerul borcanului. Asigurati-va ca este blocat corect in

pozitie, altfel aparatul nu va functiona.

6. Setati selectorul de viteza la viteza mare.

/\Nota!
Nu folositi niciodata acest tel pentru a framanta aluatul sau a

amesteca amestecuri de prajituri.

7. Nu porniti aparatul mai mult de 2 minute de fiecare data.
Curatare

1. Deconectati sursa de alimentare Tnainte de curatare.

2. Goliti borcanul si scoateti capacul, telul, impingatorul, apoi
scufundati-le In apa si curatati-le cu o carpa umeda sau o perie
moale.

3. Stergeti exteriorul bazei cu o carpa umeda. Nu scufundati
niciodata baza motorului In apa, deoarece este posibil sa apara
un soc electric. Apoi uscati bine. Asigurati-va ca zona de

interblocare este lipsita de particule alimentare.



Feliere/Ciobire/Maruntire

£
1. Mai intdi asamblati arborele de antrenare
in baza motorului, asigurati-va ca este fixat 155
n pozitie. =
2. Asezati borcanul de tocat pe unitatea ‘t =L i
motorului din pozitia de deblocare si rotiti :-:"E:ﬁm
usor borcanul de tocat in sensul acelor de @Eﬂm“
ceasornic pana cand borcanul de tocat se f —
blocheaza in pozitia de blocare de pe baza =

motorului. Asigurati-va ca este asamblat

corect, altfel aparatul nu va functiona. -

3. Montati lama de maruntire sau lama de
feliat sau lama de aschiat (grosiera sau fing) @

in suportul discului, puneti-le in vas.

/\Not!

Pentru asamblare, Tmpingeti mai intai partea fara bloc, apoi
impingeti cealalta parte. Pentru dezasamblarea lamei de pe
suportul discului, Tmpingeti mai intai o parte fara bloc, apoi
impingeti cealalta parte.
4. Asezati capacul pe borcanul de tocat si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pana cand urechea capacului se fixeaza in fanta
din manerul borcanului. Asigurati-va ca este blocat corect in

pozitie, altfel aparatul nu va functiona.

5. Rotiti selectorul de viteza la setarea 1 sau 2 pentru a porni.

/\Not!

Discurile de maruntire / feliere / ciobita pot felia groasa cartofi,

ceapa, castraveti subtiri, rddacina de cizma, mere Si morcovi.

6. Utilizati impingatorul de alimente pentru a introduce alimente
in pélnia de alimentare. Alimentele trebuie taiate In dimensiuni
adecvate pentru a fi potrivite pentru pélnia de alimentare. Puteti
felia/ciopi pana la 1000 g de alimente.

7. Perioada de odihna minima de 2 minute trebuie mentinuta
dupa un ciclu de functionare. Trebuie mentinuta o perioada de
odihna de cel putin 30 de minute pentru a lasa aparatul sa se

raceasca dupa trei cicluri de functionare.

8. Rotiti selectorul de viteza in pozitia "0" si deconectati unitatea
dupa procesare. Scoateti ansamblul lamei. Deblocati borcanul
rotindu-1 in sens invers acelor de ceasomic departe de baza si

ridicati-1. Goliti alimentele procesate.
/\Prudent!

Lama este extrem de ascutita, manevrati cu grija.

Storcator de Citrice

® Asezati vasul pe unitatea motorului si rotiti-I in sensul acelor de
ceasornic pana cand se blocheaza in

pozitie. @
Asigurati-va ca este asamblat corect in

pozitie, altfel aparatul nu va functiona.

®|ntroduceti filtrul in vas, apoi rotiti-l in
sensul acelor de ceasornic pana cand se
fixeaza n pozitie.

Apoi asezati cutia de viteze In arborele ==
principal si rotiti-o In sensul acelor de
ceasornic pana cand se fixeaza in pozitie.
Numai filtrul si cutia de viteze sunt
asamblate corect in pozitie, aparatul va
functiona odata pornit selectorul de
viteza.

® Apoi montati conul de citrice corespunzator pe angrena; .

® Asezali o jumatate de citrice pe con.

e Setati selectorul de viteza la 1 pentru a porni aparatul. Apoi
sucul extras va curge prin filtru, rugozitatea, carnea si miezul vor

ramane pe filtru. Dar sucul neted va curge Tn vas.
Curatare

1. Deconectati sursa de alimentare inainte de curatare.

2. Goliti borcanul de tocat si scoateti suportul discului din vas,
apoi scoateti lama de maruntire/feliere/aschiere de pe suportul
discului, Tmpingatorul de pe capac, capacul din vas, apoi
scufundati capacul, impingatorul, borcanul de tocat, suportul
discului si lama de maruntit/feliat/aschiat in apa si curatati-le cu
o perie moale. Trebuie sa aveti grija extrema la manipularea lamei,

deoarece acestea sunt foarte ascutite.

&Na‘bﬁ!

Pentru dezasamblarea discurilor de pe suportul discului, mai
intéi Tmpingeti o parte fara bloc, apoi impingeti cealalta parte.
Pentru asamblare, Impingeti mai intai partea fara bloc, apoi
impingeti cealalta parte.
3.Stergeti exteriorul bazei cu o carpa. Nu il scufundati niciodata
in apa, deoarece este posibil sa apara electrocutare. Apoi uscati
bine. Asigurati-va ca zona de interblocare este lipsita de

particule alimentare

/\Not!

Unele alimente pot decolora suportul discului. Acest lucru
este normal si nu va dauna plasticului si nu va afecta aroma

alimentelor. Frecati cu o carpa inmuiata in ulei vegetal pentru



a Indeparta decolorarea.

Puteti contribui la protejarea mediului!

Va rugam sa nu uitati sa respectati
reglementarile locale: predati echipamentele
electrice care nu functioneaza la un centru de

eliminare a deseurilor corespunzator.
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