HYUNDAI

HYSD-HM53G

USER MANUAL

MANUEL DE L'UTILISATEUR
PYKOBOACTBO MNMOJIb3OBATEIA
MANUALUL UTILIZATORULUI

F

E
HYUNDAI CORPORA!




IMPORTANT SAFEGUARDS
KNOW YOUR HAND MIXER ...ttt b et e e
BEFORE USING HAND MIXER
USING YOUR HAND MIXER ... e a bbb
CLEANING AND MAINTENANCE
RECIPE ... E L E L E e e
COOKERY TIPS ...t h b e e b s h e e b e b e e h e e b oo b e e e e e e ettt
ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL



Read this manual thoroughly before using and save it for future

reference

Before using the electrical appliance, the following basic
precautions should always be followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Before use, check that the voltage of your wall outlet
corresponds to the one on the rating plate which is on the
bottom of the appliance.

3. Do not let cord hang over edge of table or counter or hot
surface.

4. Do not immerse cord or the body of mixer into water as this
would give rise to electric shock.

5. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in

order to avoid a hazard.

6. Close supervision is necessary when your appliance is being

used near children or infirm persons.

7. Do not place an appliance on or near a hot gas or on a heated

oven.

8. Never eject beaters, dough hooks or whisk when the

appliance is in operation.
9. Do not leave mixer unattended while it is operating.

10. Unplug from outlet while not in use, before putting on or

taking off parts, and before cleaning.

11. The use of attachments not recommended or sold by the

manufacturer may cause fire, electric shock or injury

12. Remove beaters, dough hooks or whisk from mixer before

washing.

13. Always check that the control is OFF before plugging cord
into wall outlet. To disconnect, turn the control to OFF , then

remove plug from wall outlet.
14. Avoid contacting with moving parts.

15. Keep hands, clothing, as well as spatulas and other utensils
away from beaters during operation to reduce the risk of injury to
persons, and/or damage to the mixer.

16. The appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

17. Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

18. Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts which move in use.

19. This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

e Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
®Farm houses;

eBy clients in hotels, motels and other residential type

environments;
®Bed and breakfast type environments.

20. Save these instructions.

Speed selector

Ejector button Turbo button

Hand mixer

*Not dishwasher safe

Hooks
Beaters

*Dishwasher safe < g

*Dishwasher safe

Remove any packages, disassemble any detachable parts.

Clean the dough hooks,beaters and whisk. Before assembling
the mixer, make sure the power cord is unplugged from the

power outlet and the speed selector is at the “0” position.



4. USING YOUR HAND MIXER

1.Assemble proper attachments such as beaters,dough hooks
or whisk into the mixer according to your task. The dough hooks
is suitable for mixing the flour, and the beaters are suitable for
mixing liquid food, such as sauce, cream, chocolate,

mayonnaise etc.

& Note!

Beaters can be inserted in either socket, as the pair of
beaters are identical. For dough hooks, the one with a washer
can only be inserted into the bigger socket and the other one
can only be inserted into the smaller one,the pair of dough
hooks can not be inserted in reverse.

2. Ensure that the unit is at the “0” setting, then plug in the

power source.

3. Set the Speed selector to your desired speed. When
kneading yeast dough, we recommend to turn the Speed
selector to the lowest speed first and then a higher speed to
achieve good results. If you want to accelerate the mixing, you
can press Turbo button, the mixer will run at the highest speed.

&Waming!

e Do not stick knife, metal spoons, fork and so on into bowl

while operating.

e Please don't let the unit contact acid food.

4. The max operation time per time shall be less than 5 minutes.
Minimum 20 minutes rest time must be maintained between

continuous two cycles.

& Note!

During operation you may rotate the bowl with hand to

achieve the best results.

5. When mixing is complete, turn the Speed selector to “0”

setting, and unplug the appliance.

6. If necessary, scrape the excess food particles from the

beaters, dough hooks or whisk by rubber or wooden spatula.

7. Hold the beaters or dough hooks with one hand and press
the Ejector button firmly down with the other hand to remove the

beater , dough hooks or whisk.

&Caution!

The Ejector button can be pressed down only when the
speed selector is on the “0” setting, and make sure the power
cord is unplugged from the power outlet before removing any
attachment.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait until it completely cools down
before cleaning.

2. Clean the outside surface of unit body with a damp cloth and
wipe with a soft dry cloth.

3. Wipe off any excess food particles from power cord.

4. Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and
wipe them with a dry cloth. The beaters and dough hooks may
be washed in the dishwasher.

&Caution!

e The hand mixer can not be immersed into water or other
liquids.

e Any other serving should be performed by an authorized

service representative.

6. RECIPE

1.Cake (for beaters)

®|ngredients:

-Egg: 3

- Butter (with 80% fat): 150g

- White sugar: 150g

- Wheat flour: 150g

- Yeast powder: 3g (according to instruction manual)
® Operation:

- Separate egg white and yolk;

- Put egg white into bowl, choose beaters and run the appliance
under setting 5 for 1.5-2.5mins;

- Cut the butter into 20mm cubes;

- Put sugar, butter and yolk into bowl, choose beaters and run
the appliance under setting 4 for 1-2.5mins;

- Mix the wheat flour and yeast powder, then put into bowl;

- Bake dough by toaster oven.
2.Bread (for dough hooks)

®|ngredients:

-Wheat flour: 500g; Salt:7g; White sugar: 14g;  Butter (with
80% fat): 14g; Water: 2859

- Yeast powder: 5g (according to instruction manual)

- Yeast powder: 3g (according to instruction manual)



® Operation:
- Mix the wheat flour and salt, sugar, then put into bowl;
- Put yeast powder, butter and water into bowl;

- Choose dough hook, run the appliance under setting 1 for
10s-15s, then run the appliance under setting 3 for 20s-30s,
then run the appliance under setting 5 for 2.5-3.5mins;

- Warm the dough in temperature chamber for 45mins at 35C;;

- Bake the dough in toaster oven .

& Note!

Never knead dough containing more than 350 g of flour with
this appliance ! Larger quantities of flour can result in
overloading the appliance !

1. Refrigerated ingredients, i.e., butter and eggs should be at
room temperature before mixing. Prepare these ingredients

ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in
your recipe, break eggs into a separate container first, then add

to the mixture.

3. Climatic conditions, temperature of ingredients and their
texture variation from area to area all play a part in the required

mixing time and the results achieved.

4. Always start mixing at a lower speed and gradually increase to

the recommended speed as stated in the recipe.

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipment to an appropriate waste disposal

center.
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1. MESURES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lisez attentivement ce manuel avant utilisation et conservez-le

pour référence ultérieure.

Avant d'utiliser I'appareil électrique, les précautions de base

suivantes doivent toujours étre respectées, notamment :
1.Lisez toutes les instructions.

2.Avant utilisation, vérifiez que la tension de votre prise murale
correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique située au

bas de I'appareil.

3.Ne laissez pas le cordon pendre au bord d'une table, d'un

comptoir ou d'une surface chaude.

4.Ne plongez pas le cordon d'alimentation ni le corps du mixeur

dans I'eau, car cela pourrait provoquer un choc électrique.

5.Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou une personne

qualifiée afin d'éviter tout danger.

6.Une surveillance étroite est nécessaire lorsque votre appareil

est utilisé a proximité d'enfants ou de personnes fragiles.

7.Ne placez pas |'appareil sur ou a proximité d'une source de

chaleur telle qu'une cuisiniere a gaz ou un four chaud.

8.Ne retirez jamais les fouets, les crochets pétrisseurs ou les
batteurs lorsque I'appareil est en marche.

9.Ne laissez pas le mixeur sans surveillance lorsqu'il est en

marche.

10.Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de
monter ou de démonter des piéces et avant de le nettoyer.

11.L'utilisation d'accessoires non recommandés ou non vendus
par le fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique

ou des blessures.

12.Retirez les fouets, les crochets pétrisseurs ou les batteurs du

batteur avant de le laver.

13.Veérifiez toujours que la commande est en position OFF avant
de brancher le cordon dans la prise murale. Pour débrancher,
tournez la commande en position OFF , puis retirez la fiche de la

prise murale.
14.Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

15.Gardez vos mains, vos vétements, ainsi que les spatules et
autres ustensiles a I'écart des fouets pendant le fonctionnement
afin de réduire le risque de blessures et/ou de dommages au

batteur.

16.L"'appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et

plus et par des personnes ayant des capacités physiques,

sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et
de connaissances, a condition qu'ils ont été surveillés ou ont

recu des instructions concernant |'utilisation du

Utilisez I'appareil de maniere sécurisée et comprenez les
dangers qu'il comporte. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont

surveillés.

17.Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants

de moins de 8 ans.

18.Eteignez I'appareil avant de changer les accessoires ou

d'approcher les pieces qui bougent pendant I'utilisation.

19.Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications

domestiques et similaires, telles que :

® Cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et

autres environnements de travail ;
efFermes ;

®Par les clients dans les hoétels, motels et autres

environnements de type résidentiel ;
e es chambres d'hétes.

20.Conservez ces instructions.

2. CONNAITRE SON
MELANGEUR A MAIN

Sélecteur de vitesse

Bouton d'éjection Bouton turbo

Batteur a main

vaisselle

Crochets

Batteurs =~ *Lavable au lave-
*Lavable au lave- vaisselle

vaisselle

*Ne passe pas au lave-



3. AVANT D'UTILISER LE
MELANGEUR A MAIN

Retirez tous les emballages, démontez toutes les pieces
amovibles. Nettoyez les crochets pétrisseurs, les fouets et le
batteur. Avant d'assembler le batteur, assurez-vous que le
cordon d'alimentation est débranché de la prise de courant et

que le sélecteur de vitesse est en position « 0 ».

4. UTILISATION DE VOTRE
MELANGEUR A MAIN

1.Montez les accessoires appropriés tels que les fouets, les
crochets pétrisseurs ou les fouets dans le batteur en fonction de
votre tache. Les crochets pétrisseurs conviennent pour
mélanger la farine, et les fouets conviennent pour mélanger les
aliments liquides, tels que la sauce, la creme, le chocolat, la

mayonnaise, etc.

& Remarque!

Les batteurs peuvent étre insérés dans I'une ou I'autre des
prises, car les deux batteurs sont identiques. Pour les
crochets pétrisseurs, celui qui est muni d'une rondelle ne
peut étre inséré que dans la prise la plus grande et |'autre ne
peut étre inséré que dans la plus petite. Les deux crochets

pétrisseurs ne peuvent pas étre insérés

2.Assurez-vous que l'appareil est réglé sur « O », puis

branchez-le a a I'envers. la source d'alimentation.

3.Réglez le sélecteur de vitesse sur la vitesse souhaitée. Pour
pétrir une pate a base de levure, nous vous recommandons de
régler d'abord le sélecteur de vitesse sur la vitesse la plus basse,
puis d'augmenter progressivement la vitesse pour obtenir

de bons résultats. Si vous souhaitez accélérer le mélange, vous
pouvez appuyer sur le bouton Turbo. Le mixeur fonctionnera

alors a la vitesse maximale.

&Avertissement!

®Ne placez pas de couteau,de cuilleres en métal, de
fourchette,etc. dans le bol pendant le fonctionnement.

® Ne laissez pas |'appareil entrer en contact avec des aliments

acides.

4.La durée maximale de fonctionnement par cycle doit étre
inférieure & 5 minutes. Un temps de repos minimum de 20

minutes doit étre respecté entre deux cycles consécutifs.

A Remarque!

Pendant le fonctionnement, vous pouvez faire tourner le bol a

la main pour obtenir de meilleurs résultats.
5.Une fois le mélange terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur
« 0 »et débranchez I'appareil.

6.Si nécessaire, raclez les résidus alimentaires des fouets,
crochets pétrisseurs ou batteurs a l'aide d'une spatule en

caoutchouc ou en bois.

7.Tenez les batteurs ou les crochets pétrisseurs d'une main et
appuyez fermement sur le bouton d'éjection de l'autre main

pour retirer les batteurs, les crochets pétrisseurs ou le fouet.

A Remarque!

Le bouton d'éjection ne peut étre enfoncé que lorsque le
sélecteur de vitesse est réglé sur « O ». Assurez-vous que le
cordon d'alimentation est débranché de la prise électrique

avant de retirer tout accessoire.

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Débranchez l'appareil et attendez qu'il refroidisse
complétement avant de le nettoyer.

2.Essuyez la surface extérieure de la téte avec un chiffon humide

et polissez-la avec un chiffon doux et sec.

3.Essuyez tout résidu alimentaire présent sur le cordon

d'alimentation.

4.lLavez les fouets et les crochets pétrisseurs a I'eau chaude
savonneuse et essuyez-les avec un chiffon sec. Les fouets et les

crochets pétrisseurs peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

&Attention!

®| e mixeur ne doit pas étre immergé dans I'eau ou tout autre

liquide.

®Toute autre intervention doit étre effectuée par un

représentant du service apres-vente agrée.

6. RECETTE

1.Géateau (pour fouets)

® Ingrédients :

-CEufs: 3

-Beurre (80 % de matiéres grasses) : 150 g
-Sucre blanc : 150 g

-Farine de blé : 150 g

-Levure en poudre : 3 g (selon le mode d'emploi)



® Préparation :
-Séparer le blanc d'ceuf du jaune ;

-Mettre les blancs d'ceufs dans un bol, choisir les fouets et faire

fonctionner I'appareil a la vitesse 5 pendant 1,5 a 2,5 minutes ;
-Coupez le beurre en cubes de 20 mm ;

-Mettez le sucre, le beurre et le jaune d'ceuf dans un bol,
choisissez les fouets et faites fonctionner I'appareil a la vitesse 4

pendant 1 a 2,5 minutes.

-Mélangez la farine de blé et la levure en poudre, puis versez le
tout dans le bol.

-Faites cuire la pate au four grille-pain.
2.Pain ( pour crochets pétrisseurs )

e |ngrédients :

-Farine de blé : 500 g ; Sel : 7 g ; Sucre blanc : 14 g ; Beurre
(80 % de matieres grasses) : 14 g; Eau: 285 g

-Levure en poudre : 5 g ( selon le mode d'emploi )
-Levure en poudre : 3 g ( selon le mode d'emploi )
® Préparation :

-Mélanger la farine de blé, le sel et le sucre, puis verser le tout

dans un saladier.
-Ajoutez la levure en poudre, le beurre et I'eau dans le bol ;

-Choisissez le crochet pétrisseur, faites fonctionner I'appareil a la
vitesse 1 pendant 10 a 15 secondes, puis a la vitesse 3 pendant
20 a 30 secondes, puis a la vitesse 5 pendant 2,5 a 3,5

minutes ;

-Faites lever la pate dans une chambre de fermentation pendant
45 minutes a 35 °C ;

-Cuire la pate dans un four grille-pain.

& Remarque!

Ne pétrissez jamais de pate contenant plus de 350 g de
farine avec cet appareil | Des quantités plus importantes de

farine peuvent entrainer une surcharge de I'appareil !

7. CONSEILS DE CUISINE

1.Les ingrédients réfrigérés, tels que le beurre et les ceufs,
doivent étre a température ambiante avant d'étre mélangés.
Préparez ces ingrédients a I'avance.

2.Pour éviter la présence de coquilles ou d'ceufs avariés dans
votre recette, cassez d'abord les ceufs dans un récipient séparé,
puis ajoutez-les au mélange.

3.Les conditions climatiques, la température des ingrédients et
leur texture, qui varient d'une région a l'autre, ont toutes une

incidence sur le temps de mélange nécessaire et les résultats

obtenus.
4.Commencez toujours a mélanger a faible vitesse, puis
augmentez progressivement jusqu'a la vitesse recommandée

dans la recette.

8. ELIMINATION RESPECTUEUSE
DE L'ENVIRONNEMENT

Vous pouvez aider a protéger I'environnement!
Veuillez respecter les réglementations locales :
déposez les équipements électriques hors

d'usage dans un centre de recyclage




BAMKHBIE MEPBI BEBOTIACHOCTM ..o oo oo oo oo oo oot
MO3HAKOMBLTECH C BALLM PYYHbLIM MAKCEPOM ...
MEPE[ UCMOML3OBAHVEM PYUHOTO MUKCEPA
UCMONMb3OBAHVE BALLIEMO PYYHOrO MUKCEPA
OUMCTKA U TEXHUYECKOE OBCIY>KVBAHWE
PELLETTT oo ee e oo eee oo e et
COBETbI MO MPUFOTOBIEHMIO
9KOMOMYECKAS! YTUNM3ALMS




I'Iepe,q ncnonb3oBaHMeM BHUMATESIbHO NPOYTUTE aHHOEe

PYKOBOACTBO U COXpaHUTe ero ansa OanbHeNnLero Ncrnonb30BaHus.

Mepen ucnonb3oBaHWeM anekTponpubopa Bceraa cnegyeT
cobrnioaaTh crefytoLme OCHOBHble Mepbl MPefoCTOPOXHOCTH, B TOM

yncne:
1. MpounTaiTe BCe MHCTPYKUMN.

2. I'Iepe,q ncnosnib3oBaHMem y69,D,VITer, YTO HanpsaXeHne B po3eTKke
COOTBETCTBYET HaNps>KeHUKo, yKasaHHOMY Ha I'IaCI'IOpTHOVI Tabnuuke,

pacnonoXeHHOW Ha HWKHEW YacTu npubopa.

3. He nossonsiite LIHYpY cBUCaTb C Kpad CTona, CToNewHUubl unu

ropsiyeii NOBEPXHOCTY.

4. He norpyxaiiTe LUHYp MU KOpMyc MUKCEpa B BOAY, Tak Kak 3TO

MOXET NPUBECTU K NOPaKEHUH 3JTEKTPUHECKMM TOKOM.

5. Ecrm LWHYp NUTaHUA noBpeXneH, ero HeobxoouMOo 3aMeHUTb Yy
npoussoguTend, ero cepBUCHOro npeacraBuTena unu aHanlorn4Horo

KBanM@ULMPOBAHHOTO CreLmanmcTa, YTobbl n3bexaTb OnacHOCTY.

6. Heobxoavmo BHMMAaTEnNbHO CrneauTb 3a UCMOMb30BaHMEM npm60pa

B NPUCyTCTBUN neTeln Unu NoXunblx nogen.

7. He cTtaBbTe npuBop Ha ropsdylo rasoBylo MAUTY WM Pa3orpeTyo

OYXOBKY U He OoCTaBnanTe ero PAAOM C HUMW.

8. Hukoroa He wu3BnekawmTe BEHYMKY, KPpO4Ykn Ona Tecta unu

B36MBanku, korga npnbop HaxoauTcs B paboyemM COCTOSIHUM.
9. He ocrasnsaite Mukcep 6e3 npucmMoTpa Bo Bpems paboTbl.

10. OtkntovaiiTe NpuGOP OT PO3ETKM, KOrAa OH HE UCMOIb3YETCs,

nepen yCTaHOBKOVI UNN CHATUMEM JeTanen, a Takke nepes YMCTKON.

11. WUcnonbsosaHve HacadokK, He pekKoOMeHAOBaHHbIX U He
npogaBaeMbiX NnponssoauTenem, MOXeT NPUBECTU K BO3ropaHuto,

nopaxeHu 3NeKTpN4eCKUMM TOKOM Unu TpaBmMmam.

12. I'Iepe,q MbITb€M CHUMUTE C MUKCEPA BEHYUKU, KPHOYKM ONA TecTa

N BEHYUKN.

13. Mepen nogknioyeHWeM LHypa K po3eTke BCeraa npoBepsiiTe,
yTo perynatop Haxogutca B nonoxeHun OFF (BbIKI.). [Onsa
OTKMNIOYEeHNs noBepHuUTe perynatop B nonoxenune OFF (BbIKI.),

3aTeM U3BIEKWUTE BUIIKY U3 PO3ETKU.
14. NsBeraiTte KOHTaKTa C ABWKYLMMUCS YaCTMM.

15. Bo Bpems paboTbl OepXWTE PyKW, OAEXAy, a Takke NonaTtku U
Apyrve npubopbl Mogarnblue OT BEeHYMKOB, YTOObI CHU3UTbL PUCK

TPaBMMPOBaHUS MOAEN U/Nnu NoBPeEXAEHNs MUKcepa.

16. MpuBop MoryT ucnonb3oBaTb AeTM B BO3pacTe OT 8 neT u
cTapwe, a Takke JfMua C  OrpaHMYeHHbIMU  DU3UYECKUMU,
CEHCOPHBIMY nnm YMCTBEHHbIMM cnocobHoCTAMM unm
HeJ0CTaTOUHbIM OMbLITOM U 3HAHUAMM, ECIIN OHU

Haxoamnucb nogd npuUCMOTPOM B3POCHbIX UMW NPOLINA UHCTPYKTaXK MO
NCMNOJSIb30BaHUIO

6es3onacHo ucnonb3oBaTb an|60p 1N noHMMaTb CBA3aHHble C 3TUM
onacHoct. [leT He [OSKHbI urpatb C I'IpVI60p0M. Yuctka un
TexXHu4eckoe oﬁcnyx(leaHme He OOJKHbl MPOn3BOAUTLCA OEeTbMU, 3a

UCKIIOYeHeM AeTen cTaplue 8 net noa NpucMOTPOM B3POCHbIX.

17. OepxwnTe npuGop 1 ero WHyp BHe JOCAraeMOoCTU AeTei Miagwe

8 net.

18. Mepep 3ameHoin HacagoK UMW AOCTYMNOM K ABVXYLLMMCS BO

Bpems paboThbl YacTsM BbIKNOYMUTE NpUGop.

19. 3701 npnbop npeaHasHaueH A4S UCMoNb30BaHNs B BbITY 1

aHanorn4HbIX ycnoBuax, Taknx Kak:

¥ KyXOHHbIe 30HbI 4514 NepcoHana B MarasuHax, OCbVICGX n opyrux
pa60l-||/|x nomMeLleHUsXx;

¥ depmepckue goma;
¥ KnueHTamu B rocTUHMLLAX, MOTENAX U APYTUX XKUMbIX NMOMELLEHUSX;
¥ B NOMeELLEHUsIX TUNa «MocTerb 1 3aBTPaK».

20. CoxpaHuTe 3TN MHCTPYKLMU.

CeneKTop CKopocTm

KHorka BbITankvBaHus KHonka «Typ6o»

Py4yHoit mukcep

B NOCY0MOEYHON

MalunHe
d F
L
Kptouku
BeHunkn
*
MOXHO MbITb 3 : q
rocyJOMOEYHOW *MOXHO MbITb B
MaLLmHe o nocyAoMoeyHoN
MaLuvHe

CHuMWTE ynakoBky, pasbepute Bce CbemHble AeTanu. OuucTute
KpIOYKM ONsi TecTa, BEHYMKM M Mukcep. [epen cBopkoit Mukcepa
y6eauTech, YTO LUHYP MUTaHUS OTKIIOYEH OT PO3ETKW, a CENeKTop

CKOPOCTWU HaxoauTCAa B NMOJIOXKEHUN «0».

*He nogxoauT ANnst MbITbst



4. NCIMNOJIb3OBAHUE PYYHOI'O
MUKCEPA

1.YcTtaHoBuTE B MUKCEP COOTBETCTBYHOLLUME HaCadKW, TaKue Kak
BEH4YMKU, KPHOYKM O51A TeCTa UM BeH4YUKNU, B 3aBUCMMOCTU OT 3adaqun.
KpfO‘-IKI/I Ona Tecta noaxoaAat And CMelwmBaHUA MKW, @ BEHYUKU —
Onda CMewmnBaHuAa XUOKUX MNPOAYKTOB, TaKUX KaK COYC, CIIUBKMU,

Lokonag, MavioHe3 n T. 4.

ABmeane!

BeHUMKM MOXHO BCTaBnATb B moboe rHesgo, Tak Kak OHU
WOEHTUYHbL. YTO KacaeTcsl KPHYKOB Afis Tecta, TO TOT, KOTOpbIN
MMeeT Wanby, MOXHO BCTaBMsATb TONbKO B Gonbluee rHe3no, a
Opyroi — TONbkO B MeHbllee. Kptoyku Ons Tecta Henb3s

BCTaBMsATb B 0GPaTHOM MOpsiaKe.

2. YbepuTech, YTO YCTPOMUCTBO HaxoamuTCs B MonoxeHun «0», 3atem
MOAKMIUNTE €50 K UCTOYHMKY NUTaHUS.

3. YcTaHoBUTE CEenekTop CKOPOCTWU Ha Xeraemyk ckopocTb. [pu
3amMeLLMBaHMMN  OPOXOKEBOrO TecTa Mbl peKkoMeHAyeM cHadana
YCTaHOBUTb CENEKTOP CKOPOCTM Ha CaMyto HU3KYK CKOPOCTb, a 3aTeMm
nepeknounTb ero Ha 6ornee BbICOKYD CKOPOCTb OISt OOCTUXEHUS
Xopowux pesynbtatoB. Ecnu  Bbl  XOTWTE yCKOpWUTb mpouecc
CMeLUMBaHUs, HaXXMUTE KHOMKy Turbo, n Mukcep HavyHeT paboTaTb Ha

MaKcMMarbHOW CKOpOCTH.

&BmeaHue!

X He BCTaBnsMTe HOX, MeTannMYeckne foXKu, BUTKWA U T. . B
Yaily Bo BpeMsi paGoTbl.

X He ponyckaiiTe KOHTaKTa YCTPOWCTBA C KUCTIbIMU MPOAYKTaMM.

4.MakcumanbHoe Bpems paboTbl 3a OAWH pa3 He [AOIMKHO
npesbilWwate 5 MuHyT. Mexay ABYMS Luknamm paboTbl HeobXxoanMo

cobrofath nepepbis He MeHee 20 MUHYT.

&Buumaume!

Bo BpemM4A pa6OTbI MOXXHO BpallaTb Yally pyKOIZ Ana OCTUXEeHUA

HaunyyLnx pesynbTaTos.
5. Mo 3aBepLUeHUN CMELUMBaHWUS NOBEPHWUTE PEryNsTOp CKOPOCTU B

nonoxexue «0» n oTkNOUUTE NPMBOP OT CETHU.

6. MNpu HeobxoOAMMOCTM cOCKpeOMTE U3MUWKU NPOAYKTOB C
BEHUMKOB, KPHOYKOB AMs TeCTa UMW BEHYMKA C MOMOLLbIO PE3NHOBON

VN AepeBAHHON NonaTku.

7. YOepxuBas BEHUMKM UMW KPIOYKW ANS TecTa OAHOW PYKOW, Apyrow
PYKOW CUMbHO HaXMWTE KHOMKY BblTankuBaHus, 4TOObl U3BreYb

BEHYUKU, KPHOYKM ONA TeCTa U BEHYUK.

&Bummauwe!

KHonKy BbITankMBaHWS MOXHO HaXxumaTb TOMbKO Torga, korga
CENEKTOP CKOPOCTU HAaXOAWUTCS B MONOXEHUN «0», 1 MEPEA, CHATUEM
nobon Hacagkn ybeguTecb, YTO LUHYP MNWUTaHWUS OTKIOYEH OT

pO3ETKM.

5. YNCTKA U

OBCITY>XUBAHUE

1. Mepea 4nCTKOI OTKIMIOYMTE NPUGOP OT CETU 1 OOXKAUTECH €0

MOJTHOIO OCTbIBAHUA.

2. O4YNCTUTE BHELLHIOW NOBEPXHOCTb Kopnyca yCTpOI;lCTBa BIaXXHOW

TKaHbIO N NPOTPUTE MSTKON CyXOW TKaHbHO.
3. Ynanute octaTku NULLY C LLIHYpa NUTaHKSI.

4. BbIMOViTE BEHYMKM U KPIOYKM ANA TECTa B TEMMON MbINbHOM Bode U
NpOTPUTE KX CYXOW TKaHbi0. BEHYMKM U KpHOYKM Ans Tecta MOXHO

MbITb B I'IOCY,D,OMOG‘{HOVI MallnHe.

&Bmeane!

X PyHHOVI MUKCEP Herb3A Norpy>Xatb B BOAY UK ApYyrne XNOKOCTU.

X Ito6ble apyrvie paboTbl AOMKHbI BIMOMHATLCS
YMOMHOMOY€EHHbIM NPEACTABUTENEM CEPBUCHOMN CIyXObl.

6. PELIENT

1. TopT (4Ns BEHYMKOB)

X NHrpeauneHTsl
- Anga: 3
CnuBo4Hoe macno (¢ cogepxanuem xupa 80%): 150 r
- benbi caxap: 150 r
- MweHnyHas myka: 150 r
- Opoxokm B nopoluke: 3 1 (B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN MO NMPUMEHEHWIO)
X MpurotoeneHue:
- OtgenuTe 6enok oT XenTka;

- MonoxwTe AnYHbIN Genok B MUCKy, BbibepuTe Hacaaky Ans

B36MBaHWA 1 BKNUUTE Npubop Ha 5-i ckopocTu Ha 1,5-2,5 MUHYTBI;
- HapexbTe cnmBoyHoe macno Kybukamu pasamepom 20 MMm;

- MonoxwuTe caxap, CIMBOYHOE Macso W XXeNToK B MUCKY, BbibepuTe
Hacagky ans B3dbuBaHus 1 BKOYMTE Npubop Ha 4-i ckopocTn Ha 1—

2,5 MUHYTBI.

- CMeLLaiTe NWEHNYHYIO MYKY 1 JPOXOKEBOM MOPOLLOK, 3aTeM AobaBbTe B
MUCKY;

- VicneknTe TecTo B TOCTEpPE.

2.Xneb (ans KproYKoB Ans TecTa)

¥ NHrpegmneHTsbi:

- MwenunyHas myka: 500 r; Conb: 7 r; Benbil caxap: 14 r; Macno (¢

copepxaHuem xupa 80%): 14 r; Boga: 285
[poxokn B nopoLuke: 5 r (B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN MO MPUMEHEHWIO)

- [ipoxokun B nopoLuke: 3 1 (CormacHo MHCTPYKLUM MO NMPUMEHEHWIO)



X MpwurotoBnenwe:
- CmeLuaiiTe NWEHNYHYI0 MYKY, COMb M caxap, 3aTeM BbICbINbTE B MUCKY;
- lobaBbTe B MUCKY APOMOKW, CIIMBOYHOE Macro 1 Boay;

Bbibepute kptoyok Ans Tecta, BknounTe npubop Ha 10-15 cekyHp
Ha nepBoWn ckopocTu, 3aTtem Ha 20-30 cekyHA Ha TpPeTben CKopoCTH, a

3aTeM Ha 2,5-3,5 MUHYTbl Ha NSATOW CKOPOCTY;
- Harpewite Tecto B kamepe npu TemnepaTtype 35 °C B TeueHue 45 MuHyT;

- BbinekanTte TeCTO B TOCTEPHOM Neyu.

&Bummauwe!

Hukorga He 3ameluvBanTe TecTo, cogepxallee 6onee 350 r myku,
C nomoLupto atoro npubopa! bonbluee KONMMYECTBO MyKU MOXET

NpUBECTU K Neperpyske npubdopal

7. COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

1. OxnaxaeHHble MHIPeaueHThbl, Takue Kak Macno 1 siiua, nepeg
CMelUMBaHWEM  [OMKHbl ~ OblTb  KOMHATHOW  TemnepaTypbl.

[MoaroToBbTE 3TN MHIPEeANEHTHI 3apaHee.

2.YT0Bbl  MCKMIOYMTL  BO3MOXHOCTb  MOMadaHWst  CKOPMyMbl U
MCMOPYEHHbIX SIUL, B peLenT, cHavana pasbeiTe aiua B OTAEMbHbIN

KOHTelHep, a 3aTeM pobaBbTe UX B CMECh.

3. KnumaTtuyeckue ycrnosusi, Temnepatypa WHIPEAMEHTOB U UX
TEKCTypa, KoTopasi MOXeT BapbMpoBaTbCs B 3aBUCMMOCTU OT

pervoHa, BNUSOT Ha BpeMsl CMELLMBAHUS U KOHEYHbIV pesynbTar.

4. Bcerga HauMHanTe CMELLVBaHVE Ha HU3KOM CKOPOCTM U MOCTENEHHO

yBenuumBaiiTe CKOpPOCTb 0 PeKOMeHAyeMol B peLenTe.

8. 9KOJIONr'M4YHOCTb

YTUNU3ALUUA

Bbl MOXeTe NOMOYb 3aLUTUTL OKPYKatoLLyto cpeay!
Moxanyicra, NOMHUTE O HEOBXOOUMOCTU
cobnogatb MeCTHble NpaBwna: caaBanTe
HepaboTatolLiee anekTpoobopyaoBaHve B

_ COOTBeTCTByIOLLl,VIVI LEeHTp yTunnsauum oTxoaos.




MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE
CUNOASTETI MIXERUL DE MANA ........oeeeeeeeeeee oottt ettt ettt
INAINTE DE A UTILIZA MIXERUL DE MANA
UTILIZATI MIXERUL DE MANA
CURATARE SI INTRETINERE



Cititi acest manual cu atentie Tnainte de utilizare si pastrati-I

pentru referinte viitoare.

nainte de a utiliza aparatul electric, urmétoarele masuri de
precautie trebuie respectate:

1.Cititi toate instructiunile.

2.lnainte de utilizare, verificati daca tensiunea retelei electrice
corespunde cu cea de pe placa de eticheta aflata pe partea de
jos a aparatului.

3.Nu lasati cablul sa atérne de marginea mesei sau a blatului sau
de o suprafata fierbinte.

4.Nu scufundati cablul sau unitatea mixerului in apa, deoarece
acest lucru ar putea cauza soc electric.

5.Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator sau agentul sau de service sau o

persoana calificata similara pentru a evita un pericol.

6.Este necesar sa supravegheati aparatul atunci cand acesta

este utilizat de copii sau persoane cu dizabilitati.

7.Nu puneti aparatul pe sau aproape de un aparat de gatit sau

un cuptor incalzitor.

8.Nu aruncati batusele, carligele sau alte piese atunci cand

aparatul este in functiune.
9.Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand functioneaza.

10.Deconectati aparatul de la priza cand nu-I utilizati, inainte de

a-l pune sau a-1 scoate din piese si inainte de curatare.

11.Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute
de catre producdtor poate provoca socuri electrice sau
accidente.

12.Indepartati batusele, carligele sau piese inainte de spalare.

18.Verificati intotdeauna daca aparatul este oprit inainte de a-I
conecta la retea.

14.Evitali contactul cu partile in miscare.
15.Tineti méinile, hainele si alte obiecte departe de batuse sau
cérligi atunci cand aparatul este in functiune.

16.Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8
ani si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale
scazute, doar sub supravegherea unui adult care le poate oferi

indrumare privind utilizarea aparatului in conditii de siguranta.

17.Tineti aparatul si cablul sdu departe de copii cu varsta mai

mica de 8 ani.

18.Opriti aparatul inainte de a schimba accesoriile sau de a va

apropia de piesele In miscare.

19.Acest aparat este destinat sa fie utilizat in gospodarii si in

aplicatii similare, cum ar fi:

®Zone de bucatarie pentru personal in magazine, birouri si alte

medii de lucru;
® Case de ferma;

®De catre clienti In hoteluri, moteluri si alte tipuri de medii

rezidentiale;

® Medii de tip pensiune sau mic-dejun.

20.Salvati aceste instructiuni.

Selector de viteza

Buton de ejectare Buton turbo

Mixer de mana*Nu
este sigur pentru
spalarea in masina

de spalat vase

Carligi
Batuse

Sigur pentru Sigur pentru
spalarea in spélarea in
masina de masina de
spalat vase spalat vase

Indepértati orice ambalaje, dezasamblati orice piese detasabile.

Curatati carligele de aluat, batusele si telul. Inainte de a asambla
mixerul, asigurati-va ca cablul de alimentare este deconectat de

la priza si ca selectorul de viteza se afla pe pozitia ,,0”.



1.Asemblati accesorile corespunzatoare, cum ar fi batusele,
cérligele de aluat sau telul, in functie de sarcina pe care o aveti.
Cérligele de aluat sunt potrivite pentru amestecarea fainii, iar
batusele sunt potrivite pentru prepararea alimentelor lichide,

cum ar fi sosuri, crema, ciocolata, maioneza etc.

/N\Notat

Batusele pot fi inserate in oricare dintre socluri, deoarece
perechea de batuse sunt identice. Pentru cérligele de aluat,
cel cu un washer poate fi inserat doar in soclul mai mare, iar
celdlalt doar in soclul mai mic, perechea de cérlig de aluat nu

poate fi inserata invers.

2.Asigurati-va ca unitatea este pe setarea ,0”, apoi conectati-o

la sursa de alimentare.

3.Seteza selectorul de viteza la viteza dorita. Cand framéantati
aluatul cu drojdie, va recomandam sa intoarceti selectorul de
viteza la cea mai mica viteza mai intéi, iar apoi la o viteza mai
mare pentru a obtine rezultate bune. Daca doriti sa accelerali
amestecarea, puteti apasa butonul Turbo, iar mixerul va

functiona la cea mai mare viteza.

&Atent_ionare!

®*Nu introduceti cutite, linguri metalice, furculite sau altele in

bol in timp ce mixerul functioneaza.

®\/a rugam sa nu lasati unitatea In contact cu alimente acide.

4. Timpul maxim de functionare continua pe perioada de utilizare
trebuie sa fie mai mic de 5 minute. Un timp minim de repaus de

20 de minute trebuie mentinut intre doua cicluri continue.

/N\Nota!

Tn timpul functionarii, puteti roti bolul cu Mana pentru a obtine

cele mai bune rezultate.

5.Cand amestecarea este completd, intoarceti selectorul de

viteza pe setarea ,0” si deconectati aparatul.

6.Daca este necesar, curatati excesul de particule alimentare de
pe batuse, carligele de aluat sau tel cu o spatuté de cauciuc sau

lemn.

7.Tineti batusele sau cérligele de aluat cu 0 mana si apasati
butonul de ejectare ferm cu cealdlaltd mana pentru a indeparta
batusele, carligele de aluat sau telul.

&Atent_ionare!

Butonul de ejectare poate fi apasat doar atunci cand
selectorul de viteza este pe setarea ,0” si asigurati-va ca
cablul de alimentare este deconectat de la priza inainte de a
indeparta orice accesoriu.

5. CURATARE $SI INTRETINERE

1. Deconectali aparatul si asteptati pana cand se raceste

complet inainte de curatare.

2. Curatati suprafata exterioara a unitatii cu o carpa umeda si

stergeti cu o carpa moale uscata.

3. Stergeti orice particule de alimente ramase de pe cablul de

alimentare.

4. Spalati batusele si carligele de aluat cu apa calduta si sapun si
stergeti-le cu o carpa uscata. Batusele si cérligele de aluat pot fi
spalate In masina de spalat vase.

&Atent_ionare!

®Mixerul de méana nu poate fi scufundat in apa sau alte
lichide.

®Orice alta reparatie sau intretinere trebuie efectuata de un

reprezentant autorizat de service.

6. RETETA

1. Tort (Pentru Batuse):

®|ngrediente:

-Oua: 3

- Unt (cu 80% grasime): 150g

- Zahar alb: 150g

- Faina de grau: 150g

- Pulbere de drojdie: 3g (conform manualului de instructiuni)
® Operatie:

- Separa albusul de galbenus.

-Pune albusul intr-un bol, alege batusele si pune aparatul la
setarea 5 pentru 1-2,5 minute.

- Taie untul in cuburi de 20mm.

- Pune zaharul, untul si galbenusul in bol, alege batusele si pune

aparatul la setarea 4 pentru 1-2,5 minute.

- Amesteca faina de grau si pulberea de drojdie, adauga-le in
bol.

- Coace aluatul intr-un cuptor de praijit.
2. Paine (Pentru Carligele De Aluat):

®|ngrediente:

- Faina de grau: 500g; Sare: 7g; Zahar alb: 14g; Unt (cu 80%
grasime): 14g; Apa: 2859

- Pulbere de drojdie: 5g (conform manualului de instructiuni)

- Pulbere de drojdie: 3g (conform manualului de instructiuni)



® Operatie
- Amestecati faina de grau si sareea, apoi adaugati-le in bol.
- Puneti pudra de drojdie, untul si apa in bol.

- Alegeti cérligul de aluat, porniti aparatul la setarea 1 pentru
10-15 secunde, apoi porniti aparatul la setarea 3 pentru 20-30
secunde, dupa care porniti aparatul la setarea 5 pentru 2,5-3,5

minute;

- Incalziti aluatul in camera de temperatura timp de 45 minute la
35°C;

- Coaceti aluatul in cuptorul de praijit.

& Nota!

Nu framantati aluatul care contine mai mult de 350 g de faina
cu acest aparat! Cantitdti mari de faina pot duce la

suprancarcarea aparatului!

1. Ingredientele racorite, adica untul si oudle, ar trebui sa fie la
temperatura camerald inainte de amestecare, pregatiti aceste

ingrediente in avans.

2. Pentru a elimina posibilitatea de cosuri sau oua deteriorate in
reteta dumneavoastra, spargeti oudle mai intai intr-un recipient

separat, apoi adaugati-le la amestec.

3. Conditile climatice, temperatura ingredientelor si variatia
texturilor lor de la zona la zona joaca un rol in timpul necesar de

amestecare si In rezultatele obtinute.

4. Tncepeand mereu amestecarea la o vitez& mai scizutd si

cresteti treptat la viteza recomandatd, asa cum este specificat in

reteta.

Puteti ajuta la protejarea mediuluilvVa
rugdm sa va amintiti sa respectati
reglementarile locale: predati
echipamentul electric nefunctional la un

centru de eliminare a deseurilor adecvat.
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