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Before using the electrical appliance,the following basic
precautions should always be followed including the following:

1.Read all instructions.

2.Before use,check that the voltage of your wall outlet
corresponds to the one on the rating plate which is on the
bottom of the appliance.

3.Do not operate the appliance with a damaged cord or after

malfunction or has been damaged in any manner.

4.Do not let cord hang over edge of table or counter or hot
surface.

5.Do not immerse cord or the body of mixer into water as this
would give rise to electric shock.

6.If the supply cord is damaged,it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in

order to avoid a hazard.

7.Close supervision is necessary when your appliance is being

used near children or infirm persons.

8.Do not place an appliance on or near a hot gas or on a heated

oven.

9.Never eject beaters or dough hooks when the appliance is in

operation.
10.Do not leave mixer unattended while it is operating.

11.Unplug from outlet while not in use,before putting on or

taking off parts,and before cleaning.

12.The use of attachments not recommended or sold by the

manufacturer may cause fire,electric shock or injury
13.Remove beaters from mixer before washing.

14.Always check that the control is OFF before plugging cord
into wall outlet.To disconnect,turn the control to OFFthen

remove plug from wall outlet.
15.Avoid contacting with moving parts.

16.Keep hands,clothing,as well as spatulas and other utensils
away from beaters during operation to reduce the risk of injury to
persons,and/or damage to the mixer.

17.The appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical,sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved.Children shall not play with the appliance.Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

18.Keep the appliance and its cord out of reach of children less

than 8 years.

19.Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts which move in use.

20.This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

o Staff kitchen areas in shops,offices and other working

environments;
®Farm houses;

eBy clients in hotels,motels and other residential type

environments;
®Bed and breakfast type environments.

21.Save these instructions.

Turbo button
Speed Selector

Ejector Rod

Beaters Dought Hook

Remove any packages, disassemble any detachable parts.

Clean the dough hooks and beaters. Before assembling the
mixer, make sure the power cord is unplugged from the power

outlet and the speed selector is at the“0”position.

1.Assemble proper beaters or dough hooks into mixer.

& Note!



Beaters can be inserted in either socket,as the beaters are
identical.For dough hooks,the one with washer can only be
inserted into the bigger socket and the other one can only be
inserted into smaller one.The two dough hooks can not be

inserted in reverse.

2.Ensure that the unit is at the“0”setting, then plug in the power

source.

3.Set the speed selector to your desired speed. There are 6
speed settings to be selected. When kneading yeast dough,
suggesting to select the speed selector by lower speed and then
by higher speed to achieve the best results. The mixer will run at
the highest speed when pressing turbo button.

&Waming!

Do not stick knife,metal spoons,fork and so on into bowl
while operating.

4.The max operation time per time shall be less than 5
minutes.Minimum 20 minutes rest time must be maintained

between continuous two cycles.

& Note!

During operation you may rotate the bowl with hand to
achieve the best results.

5.When mixing is complete, turn the speed selector to“0”setting,

and unplug the cord from power outlet.

6.If necessary, scraping the excess food particles from the

beaters or dough hooks by rubber or wooden spatula.

7.Hold the beaters or dough hooks with one hand and press the
Ejector button firmly down with the other hand to remove the

beater or dough hooks.

& Note!

eRemove the beaters or dough hooks only the speed
selector at the“0”setting.

e During operation,you can put the mixer vertically,but make
sure the speed selector is at the“0”setting.

Recipe (for Beaters)

®|ngredients:

- Maltose: 250g
-Honey: 500g
- Oats:100g

® Operation:

- Put maltose, honey and oats into the bowl in sequence;

- Choose beaters,run the appliance under setting turbo for 10s,
then food can be mixing well.

Recipe (for Beaters)

®|ngredients:
- Eggs: 4pcs
® Operation:

-Put 100g (2-4pcs) mixtures of eliminable eggs shells into
container, choose beater, let the appliance word at highest

position for 3 minute.
Recipe (for Dough Hook)

®|ngredients:

- Strong flour: 924g

- Water: 6659

® Operation:

- Put Strong flour:water into bowl;

- Choose dough hook, run the appliance under setting 1 for 30s,

then run the appliance under setting 6 for 4 mins30s;

- Warm dough by temperature chamber for 45mins at 35°C;

- Bake dough by toaster oven.

1.Unplug the appliance and wait it completely cool down before

clean.

2.Wipe over the outside surface of the head with a damp cloth
and polish with a soft dry cloth.

3.Wipe any excess food particles from the power cord.

4 Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and
wipe them with a dry cloth.The beaters and dough hooks may
be washed in the dishwasher.

&Caution!

®The mixer can not be immersed into water or other liquid.

®Any other serving should be performed by an authorized

service representative.

1.Refrigerated ingredients, i.e., butter and eggs should be at
room temperature before mixing beginning. Set these

ingredients out ahead of time.



2.To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in
your recipe, break eggs into separate container first, then adding

to the mixture.

3.Do not over-beat. Be careful that you only mix/blend mixtures
until recommended in your recipe. Fold into dry ingredients only
until just combined. Always use the low speed.

4.Climatic  conditions. Seasonal temperature  changes,
temperature of ingredients and their texture variation from area
to area all play a part in the required mixing time and the results
achieved.

5.Always start mixing at slow speeds.Gradually increase to the

recommended speed as stated in the recipe.

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local
regulations:hand in the non-working
electrical equipments to an appropriate
waste disposal centre.
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Avant d'utiliser I'appareil électrique, les précautions de base

suivantes doivent toujours étre respectées, notamment :
1.Lisez toutes les instructions.

2.Avant utilisation, vérifiez que la tension de votre prise murale
correspond a celle indiquée sur la plague signalétique située au bas
de I'appareil.

3.N'utilisez pas |'appareil si le cordon d'alimentation est endommagé,
s'il a subi un dysfonctionnement ou s'il a été endommagé de quelque

maniere que ce soit.

4.Ne laissez pas le cordon pendre au bord d'une table, d'un comptoir

ou d'une surface chaude.

5.Ne plongez pas le cordon ou le corps du mixeur dans I'eau, car cela

pourrait provoquer un choc électrique.

6.Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de service ou une personne qualifiée afin

d'éviter tout danger.

7.Une surveillance étroite est nécessaire lorsque votre appareil est
utilisé a proximité d'enfants ou de personnes fragiles.

8.Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une source de chaleur

telle qu'une cuisiniere a gaz ou un four chaud.

9.Ne retirez jamais les fouets ou les crochets pétrisseurs lorsque
|"appareil est en marche.

10.Ne laissez pas le batteur sans surveillance lorsqu'il est en marche.

11.Débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de

monter ou de démonter des piéces et avant de le nettoyer.

12.L'utilisation d'accessoires non recommandés ou non vendus par le
fabricant peut provoquer un incendie, un choc électrique ou des

blessures.
13.Retirez les fouets du batteur avant de le laver.

14.Vérifiez toujours que le bouton de commande est en position OFF
avant de brancher le cordon d'alimentation dans la prise murale. Pour
débrancher I'appareil, tournez le bouton de commande en position

OFF, puis retirez la fiche de la prise murale.
15. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

16.Gardez vos mains, vos vétements, ainsi que les spatules et autres
ustensiles a distance des batteurs pendant le fonctionnement afin de
réduire le risque de blessures corporelles et/ou de dommages au

mixeur.

17.L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d'expérience et de connaissances, a
condition qu'ils soient surveillés ou qu'ils aient recu des instructions
concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont &gés de plus de 8 ans et

surveillés.

18.Gardez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins

de 8 ans.

19.Eteignez I'appareil avant de changer d'accessoire ou d'approcher
des pieces qui bougent pendant ['utilisation.

20.Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications

domestiques et similaires telles que :

Duisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail ;

M es fermes ;

IPar les clients dans les hotels, motels et autres environnements de
type résidentiel ;

Mes chambres d'hotes.

21.Conservez ces instructions.

Bouton Turbo
Sélecteur de
vitesse

Tige
d'éjection
Crochet
Batteurs pétrisseur

Retirez tous les emballages, démontez toutes les pieces amovibles.
Nettoyez les crochets pétrisseurs et les fouets. Avant de remonter le
batteur, assurez-vous que le cordon d'alimentation est débranché de

la prise électrique et que le sélecteur de vitesse est en position « 0 ».

1.Installez les fouets ou les crochets pétrisseurs appropriés dans le
batteur.

& Remarque !



Les fouets peuvent étre insérés dans I'une ou |'autre des prises,
car ils sont identiques. Pour les crochets pétrisseurs, celui avec la
rondelle ne peut étre inséré que dans la plus grande prise et
|'autre ne peut étre inséré que dans la plus petite. Les deux
crochets pétrisseurs ne peuvent pas étre
insérés a l'envers.
2.Assurez-vous que |'appareil est réglé sur « 0 », puis branchez-le a
la source d'alimentation.
3.Réglez le sélecteur de vitesse sur la vitesse souhaitée. Il existe 6
réglages de vitesse. Lorsque vous pétrissez une pate a levure, il est
recommandé de sélectionner d'abord une vitesse faible, puis une
vitesse plus élevée pour obtenir les meilleurs résultats. Le mixeur
fonctionnera a la vitesse maximale lorsque vous appuierez sur le

bouton turbo.

& Avertissement !

Ne placez pas de couteau, de cuillere en métal, de fourchette ou

tout autre objet métalliqgue dans le bol pendant le fonctionnement.
4.La durée maximale de fonctionnement par cycle doit étre inférieure
a 5 minutes. Un temps de repos minimum de 20 minutes doit étre

respecté entre deux cycles consécutifs.

& Remarque !

Pendant le fonctionnement, vous pouvez faire tourner le bol a la
main pour obtenir de meilleurs résultats.
5.Une fois le mélange terminé, réglez le sélecteur de vitesse sur « 0 »
et débranchez le cordon d'alimentation de la prise électrique.
6.Si nécessaire, raclez les résidus alimentaires des fouets ou des
crochets a pate a I'aide d'une spatule en caoutchouc ou en bois.

7.Tenez les fouets ou les crochets pétrisseurs d'une main et appuyez
fermement sur le bouton d'éjection de I'autre main pour retirer les

fouets ou les crochets pétrisseurs.

& Remarque !

¥ Ne retirez les fouets ou les crochets pétrisseurs que lorsque le
sélecteur de vitesse est réglé sur « 0 ».

¥ Pendant le fonctionnement, vous pouvez placer le mixeur a la
verticale, mais assurez-vous que le sélecteur de vitesse est réglé
sur « 0 ».

Recette (pour les fouets)
ngrédients :
—Maltose: 250 g

—Miel: 500 g

—Avoine : 100 g

EDréparation :

- Mettez le maltose, le miel et les flocons d'avoine dans le bol dans cet ordre.
- Choisissez les fouets, faites fonctionner I'appareil en mode turbo

pendant10 secondes,puis mélangez bien les ingrédients.

Recette (pour les fouets)
ngrédients :

-CEufs : 4

Mbréparation :

—Mettez 100 g (2 a 4 ceufs) de coquilles d'ceufs broyées dans le
récipient, choisissez le batteur, puis faites fonctionner I'appareil a la

vitesse maximale pendant 3 minutes.
Recette (pour crochet pétrisseur)
ngrédients :

—Farine forte : 924 g

—Eau : 665 g

Mviode d'emploi
—Mettez la farine forte et I'eau dans le bol ;

—Choisissez le crochet pétrisseur, faites fonctionner I'appareil a la
vitesse 1 pendant 30 secondes, puis a la vitesse 6 pendant 4 minutes

30 secondes ;

—Faites lever la pate dans une chambre de fermentation pendant 45 minutes
a35 °G;

—Cuire la pate au four grille-pain.

1.Débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse complétement

avant de le nettoyer.

2.Essuyez la surface extérieure de la téte avec un chiffon humide,
puis polissez-la avec un chiffon doux et sec.

3.Essuyez les résidus alimentaires sur le cordon d'alimentation.
4.Lavez les fouets et les crochets pétrisseurs a I'eau chaude

savonneuse et essuyez-les avec un chiffon sec. Les fouets et les

crochets pétrisseurs peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

& Attention !

¥ Le mixeur ne doit pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide.

¥ Toute autre intervention doit étre effectuée par un représentant du
service aprés-vente agréé.

1.Les ingrédients réfrigérés, c'est-a-dire le beurre et les ceufs, doivent
étre a température ambiante avant de commencer a mélanger. Sortez

ces ingrédients a l'avance.



2.Pour éviter la présence de coquilles ou d'ceufs avariés dans votre
recette, cassez d'abord les ceufs dans un récipient séparé, puis ajoutez-

les au mélange.

3.Ne battez pas trop. Veillez a ne mélanger/mixer les ingrédients que
jusqu'a ce que la recette le recommande. Incorporez les ingrédients
secs jusqu'a ce qu'ils soient juste mélangés. Utilisez toujours la

vitesse lente.

4.Conditions climatiques. Les variations saisonnieres de température,
la température des ingrédients et leur texture, qui varient d'une région
a l'autre, ont toutes une incidence sur le temps de mélange requis et

les résultats obtenus.

5.Commencez toujours a mélanger a faible vitesse. Augmentez
progressivement jusqu'a atteindre la vitesse recommandée dans la
recette.

Vous pouvez contribuer a la protection de
I'environnement | N'oubliez pas de
respecter les réglementations locales :
déposez les équipements électriques hors

d'usage dans un centre de traitement des

B | o<chets approprié.
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Mepen ucnonb3oBaHeM anekTponpubopa Bceraa cregyert
cobntogaTh crieayroLme OCHOBHbIE Mepbl NPEeAOCTOPOXHOCTH, B

TOM yucne:
1. MpounTaiiTe BCE NHCTPYKLMM.

2.Mepen ncnonb3oBaHVeM y6e1:|,MTer, YTO HanpsxeHne B po3eTke
COOTBETCTBYET HanpsaXeHuto, yKadaHHOMY Ha I'IaCI'IOpTHOVI Tabnuuke,

pacnonoXeHHOW Ha HIKHEW YacTu npudopa.

3.He wucnonb3yitiTe npuBop C MNOBPEXAEHHbIM LUHYPOM, MoCre

HeucnpasHOCTU nUnun no6oro NoBpPEXOEHNA.

4.He nosBonsnTe LWHYpYy CBUCATb C Kpas CTona, CTOMELUHWLbl Unm

ropsiyeii NoBepxHOCTY.

5.He norpy)KaVlTe LWHYp unn Kopnyc MuUkcepa B BOAY, TaK KakK 3TO

MOXeT NPUBECTU K MOPaXXeHU 3N1EKTPUYECKNM TOKOM.

6.Ecnn LWHYp nNUTaHnA nNoBpeXaeH, €ero HeobxoAuMO 3amMeHUTb
npoussoguTeneM, ero CepBMCHbIM npeacrasutenemM 1Unn aHanorm4HbIM

KBaJ'IMcbI/ILl,MpOBaHHbIM cneumanvcToM, YTobbl n3bexaTb ONacHOCTY.

7.Heobxoammo BHMMaTENbHO CreauTb 3@ UCNOMb30BaHNEM an6opa

BONM3N AeTel unn MHBanuaos.

8.He cTtaBbTe nNpuGoOp Ha ropsiyylo rasoByr NIAMTY UK Pa3orpeTyro

AYXOBKY N HE ocTaBnsvite ero PAOOM C HUMN.

9.Hukoraa He um3BnekamtTe BEHYUKU WK KP4k Ond Tecta, Korga

npmbop HaxoauTcs B paboyem COCTOSHUN.
10. He octaBnsiite mukcep 6e3 npucmoTpa Bo Bpemsi paboThbl.

11. OTkntoyuainTe Npubop OT PO3eTKM, KOrAa OH He UCTOoNb3yeTcs,

nepen yCTaHOBKOVI UNN CHATMEM JeTanen, a Takke nepes YMCTKON.

12. Ncnonb3oBaHue Hacagok, He peKkoMeHO0BaHHbIX UK He
npoaaBaeMbIX NPOU3BOAUTENEM, MOXET NMPUBECTU K BO3ropaHuto,

NOPaXEHWUIO ANIEKTPUYECKMM TOKOM Ui TpaBMaM.
13. MNepen MbITbEM CHUMMWTE BEHUMKM C MUKCEpa.

14. MNepen nooknOYeHNEM LIHYpa K po3eTke BCerga npoBepsnTe, YTo
perynstop Haxogutcs B nonoxeHun «OFF»  (Boikn.). [Onsa
OTKINIOYEHNA MOBEpPHUTE perynaTtop B nomnoxeHve «OFF», a 3atem

BbITaLLWTE BUIIKY U3 PO3ETKM.
15. V3BeraviTe KOHTaKTa C ABUXYLLUMMUCS YacTAMM.

16. Bo Bpemsi paboTbl gAepxute pyku, ogexay, a Takke nonatku u
apyrme npubopbl Mofanblie OT BEHYMKOB, YTOObl CHU3UTb PUCK

TpaBMUPOBaHUA nogen nivnu noBpexaeHnsa Mmnkcepa.

17. MNpubop moryT ucnonb3oBaTtb A4eTW B BO3pacTe OT 8 neT v craplue,
a Takke NMua C OrpaHWYeHHbIMU (PU3UYECKUMM, CEHCOPHBIMK UIn
YMCTBEHHbIMW  CMOCOGHOCTSIMW UMM HEAOCTATOYHbIM  OMbITOM 1
3HaHMSAMW, €cnyM  OHW npownu obyyeHne no GesonacHomy
MCnonb30BaHNUo Npubopa v NOHUMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM OMACHOCTY.
[detm He poOmkHbI urpatb € npubopoM. Yuctka M TexHUYeckoe
obcnyxunBaHne He AOMKHbI NPOM3BOAUTLCA AETbMU, 32 UCKITHYEHUEM

AeTen ctapiie 8 net noa NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

18. JepxuTe NpuGOp 1 ero LWHyp BHe 4OCAraeMoCcTy AeTel mnagule

8 ner.

19. BelikntovainTe npmubop nepen 3aMeHol NpUHaLNeXHOCTEN Unu

OOCTYNOM K getanaMm, KoTopble ABUXYTCA BO BpeEMA paGOTbI.

20. 310 YCTPONCTBO NpefHa3HavYeHo Ans UCMONb30BaHus B ObITy U

aHanorn4HbIX yCcnoBuax, Taknx Kak:

¥ KyxoHHble 30HbI ANsl NnepcoHana B MarasvHax, oducax u apyrmx
paboumx NoMeLLeHUsIX;

X depmepckue Aoma;
X KnveHTaMu B rocTUHULIAX, MOTENSIX U APYTVX KUIbIX MOMELLEHUSIX;
¥ B NOMeELLEHUsX TUNa «MocTenb 1 3aBTPaKk».

21. CoxpaHuTe 3TV MHCTPYKLMN.

KHonka

«TypBo» Cerektop

BbiTankvusato

Ly
CTEPXEHb

B Kproyok ansi
E€HYMKM TecTa

Ypanute Bce ynakoBku, pa3bepuTe Bce CbeMHble AeTanun. Ouuctute
KpIOYkn ons tecta u BeHuukun. Mepen cbopkon mukcepa ybeautecs,
YTO LWUHYP MUTaHUSI OTKIIOYEH OT PO3ETKU, a CenekTop CKOpOCTU

HaxoauTcs B NonoxeHnn «0».

1.YcraHoBuTE B MUKCEP COOTBETCTBYHOLLINE BEHYNKN UINKN KPKOYKN ONA TecTa.

&BHumane!



BeHunkn MOXHO BcTaBnsiTb B ntoboe rHe3go, Tak Kak OHU
naeHTuYHbl. Kptoykn ans Tecta ¢ wanbol MOXHO BCTaBMATb
TOonbKo B Gonbluee rHe3no, a 6e3 wanbbl — TONbKO B MEHbLLEE.
[Ba kptoyka Ans Tecta Henb3s
BCTaBNATLCS B 0OpaTHOM MOPSiAKE.
2.Y6eauTech, YTO YCTPOWCTBO HaxoAuTCcs B nonoxeHun «0», 3atem
NMOAKMIOYUTE €r0 K UCTOYHUKY NUTAHUS.
3.YcTaHoBUTE CEMNEKTOP CKOPOCTM Ha Xenaemyr ckopocTb. MmeeTcs
6 HacTpoek ckopoctu. [lpu 3amMelmBaHWM [POXCKEBOro TecTa
pekoMeHayeTCcsl BblOpaTb CENeKTop CKOPOCTU CHavana Ha HU3KyH
CKOpOCTb, @ 3aTeM Ha 6oree BbICOKYH, YTOObI AOCTUYL HaWIyyLIMX
pesynbTatoB. Mukcep Oyaet paboTtaTb Ha MakCMMaribHOM CKOPOCTU

Npu HaXkaTK KHOMKN «TypHo».

&BHumane!

He BCcTaBnanTe HOX, MeTannMyeckme Noxku, BUIK1 U T. 4. B vYawly

BO Bpemsi paboTbl.

4.MakcumansHoe Bpems paboTbl 3a OAMH pa3 He AOMKHO
npeBbiWaTh 5 MUHYT. Mexay AByMS UMKnamu paGoTbl HeoGXoaumo

cobnopatbe MUHUManbHbIN nepepbiB B 20 MUHYT.

&BHMMEHMG!

Bo Bpems paboTbl MOXHO BpaLlaTh Yally pykow, YToObl A40BUTLCS
HaunyyLwnx pesynbTaTos.
5.Mo 3aBepLUeHUM CMELUMBaHUS MOBEPHUTE PErynsaTop CKOPOCTU B

nonoxexue «0» 1 BbiTawmnTe LLUHYP U3 PO3ETKN.

6.MNpn HeobxoaAMMOCTM cocKpebuTe M3MULLKN MPOAYKTOB C BEHYMKOB
UM KPIOYKOB A1 TecTa C MOMOLLb PEe3VHOBOW WNMU AepeBSHHOM

nlonaTku.

7.YpepxuBas BEHYMKN WU KPIOYKM ANS TecTa OOQHOW PYyKOW, ApYrow
PYKOW CUIIbHO HaXXMWTE Ha KHOMKY BbITANKWBaHWS, YTOObI U3BMEYb

BEHYMKN UNK KPHOYKK ONA TecTa.

&anmame!

X CHAMaMNTE BEHYMKM UMW KPHOYKW ANS TECTA TOMbBKO Npy
MOMOXEHUM perynsTopa ckopocTu «0».

X Bo Bpemsi paboTbl MUKCEP MOXHO MOCTaBUTb BEPTMKAIbHO, HO
y6eamnTech, YTO CENEKTOP CKOPOCTU HAXOAMTCS B MOSOXEHUM «0x.

PeuenT (Ons BEHYMKOB)

¥ NHrpegmneHThbI:

- Manbto3a: 250 r
- Mep: 500 r

- OBec: 1001

X MpuroToBneHue:

- MNocnepoBaTtenbHO Ao6aBbTE B Yally ManbTo3y, Mea 1 OBeC.

- Buibepute Hacagku ansi B3buBaHWs, Bkouute npubop Ha Typ6o-
pexuMm Ha 10 cekyHad , nNocne 4ero npoAykTbl OGyayT XOpoLuo
nepemeLlaHbl.

PeuenT (ans BeH4MKOB

¥ NHrpeaueHTsi:
- Anua: 4 wr.
¥ MpurotoeneHue:

- Monoxwute 100 r (2-4 wT.) cMecn yAaansembiX SUYHbIX CKOPMyM B
KOHTeNHep, BbibepuTe BEHYMKM, BKNOYUTE NPpUBOP Ha MakcMMarbHON

CKOPOCTU Ha 3 MUHYTbI.
PeuenT (ans Tectomeca)

¥ NHrpegueHTbi:

- Myka BbicLiero copTa: 924 r

- Bopa: 665 r

¥ MpurotoBnexue

- MonoxwuTe MyKy BbICLLETO copTa 1 BOAY B Yallly;

- BbibepuTe Kkprodok Ans Tecta, BktoumTe npubop Ha 30 cekyHA Ha
ckopocTu 1, 3aTem BknouMTe Npubop Ha 4 MuHYThLI 30 cekyHA Ha

CKOpOCTH 6;

- Harpewite TecTto B kKamepe npu TemnepaTtype 35 °CB TeueHune 45 MUHyT;

- BbinekanTe TecTo B ToCcTEpE.

1.Tlepepn uncTkom oTKNIOYMTE NPUBOP OT CETM 1 JOXAUTECH €ro

NOJIHOIO OCTbIBaHUA.

2. npOTpMTe BHELLHIOK NOBEPXHOCTb rONMOBKU BMaXHOW TKaHbIO U

OTMNONUPYWTE MATKOW CYXON TKaHbHO.
3.YpanuTte octaTkv MUY C LUHYpa NUTaHUS.

4.BbIMONTE BEHUYMKM M KPIOYKM ANsi TecTa B TENSIOW MblfbHOW BOAE 1
NpOTPUTE KX CYXOW TKaHbi0. BEHUMKM U KpHOYKM Ans Tecta MOXHO

MbITb B I'IOCWJ,OMOGHHOVI MalluHe.

&Bmeane!

X Muikcep Henb3si morpy»xatb B BOAY UINW ApYrue XuakocTu.

X ITio6ble Apyrve paboTbl AOMKHbI BbINOMHATLCS YNOMHOMOYEHHbBIM
NpeaCcTaBUTENEM CEPBUCHOM CIYXObI.

1.OxnaxaeHHble MHIPEAMEHTLI, TakMe Kak Macro W siiua, AOMKHbI
GblTb  KOMHaTHOW TemnepaTypbl Mepes Hauyanom CMeLUBaHWS.

BbiHbTE 3TN WHrpeaneHTbl 3apaHee.



2.4Y706bI WUCKMIOYUTL MOMNafaH1e CKOPMyMbl UM UCMOPYEHHBIX SnL B
peuenT, cHavana pasbeiite Aiua B OTAENbHBIN KOHTENHEP, a 3aTem

nobaBbTe UX B CMECh.

3.He nepebuBante cmecb. ByabTe OCTOpPOXHbI W CMellvBanTe
VHIPEAMEHTbl TOMbKO [0 TeX Mop, MoKa 3TO peKkoMeHayeTcs B
peuenTte. [JobaBnsinTe cyxme MHrPeAMEHTbI TOMbKO OO TeX Mop, Noka

OHW He cmeLllaloTes. Becerga ncnonb3yinTe HU3KYH0 CKOPOCTb.

4.Knumatuyeckme ycrnoeusi. Ce3oHHble W3MeHEeHWs TemnepaTypbl,
TemnepaTtypa WHIPEAVEHTOB U KX TEKCTYpa, KoTopasi BapbupyeTcs oT
pervmoHa K pervioHy, BIusioT Ha HeobxoaumMoe BpeMsi CMELLBaHUS U

KOHEYHbI pe3ynbTar.

5.Bcerga HauMHanTe CMeLUMBaHWE Ha HU3KOW ckopocTu. MocTeneHHo

yBenmuuBainTe CKOPOCTb A0 PeKOMeHOyeMow B peLenTe.

Bbl MOXeTe NomMoYb 3aLmTUTb
okpyxatowyto cpegy! MNoxanywicra,
NOMHUTE 0 HeobxoanmMocTu cobnoaaTtb
MeCTHblE NpaBuna: caasante
HepaboTatoLLee anekTpoobopyaoBaHue B

_ COOTBETCTByI'OLIJ,VIﬁ LEeHTp yTunusauuu
OTXO0O0B.
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Tnainte de a utiliza aparatul electric, trebuie respectate
intotdeauna urmatoarele masuri de precautie de baza, inclusiv

urmatoarele:
1.Cititi toate instructiunile.

2.Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea prizei de perete
corespunde cu cea de pe placuta cu date tehnice care se afla in
partea inferioara a aparatului.

3.Do nu utilizati aparatul cu un cablu deteriorat sau dupa o

defectiune sau a fost deteriorat in vreun fel.

4.Do nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a

blatului sau a suprafetei fierbinti.

5.Do nu scufundati cablul sau corpul mixerului in apa, deoarece

acest lucru ar duce la electrocutare.

6. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator sau de agentul sau de service sau de o

persoana calificata similar pentru a evita un pericol.

7.Este necesara o supraveghere atenta atunci cand aparatul
dumneavoastra este utilizat In apropierea copiilor sau a

persoanelor infirme.

8.Do nu asezati un aparat pe sau langa un gaz fierbinte sau pe

un cuptor incalzit.

9.Nu scoateti niciodata batai sau carlige de aluat cand aparatul

este in functiune.
10.Do nu lasati mixerul nesupravegheat in timp ce functioneaza.

11. Deconectati de la priza in timp ce nu este utilizat, inainte de a

pune sau scoate piese si Tnainte de curatare.

12. Utilizarea atasamentelor nerecomandate sau vandute de

producator poate provoca incendiu, electrocutare sau ranire
13.Scoateti batéile din mixer inainte de spalare.

14 Verificati intotdeauna daca comanda este oprita nainte de a
conecta cablul la priza de perete. Pentru a deconecta, rotiti
comanda pe OFF, apoi scoateti stecherul de la priza de perete.

15. Bvitati contactul cu piesele in miscare.

16. Tineti mainile, imbracamintea, precum si spatulele si alte
ustensile departe de batatoare in timpul functionarii pentru a
reduce riscul de ranire a persoanelor si/sau deteriorarea

mixerului.

17.Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau cu lipsa de experienta si cunostinie, daca au fost
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului intr-un
mod sigur si inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se

joace cu aparatul. Curdtarea si Intretinerea utilizatorului nu

trebuie efectuate de copii decat daca au peste 8 ani si sunt

supravegheati.

18.Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor sub
8 ani.

19.0priti aparatul inainte de a schimba accesoriile sau de a va

apropia de piese care se misca in timpul utilizarii.

20.Acest aparat este destinat utilizarii in aplicati casnice si

similare, cum ar fi:

®Zone de bucatarie pentru personal in magazine, birouri si alte

medii de lucru;
e Case de ferma;

eDe catre clienti din hoteluri, moteluri si alte medii de tip

rezidential;
o Medii de tip cazare si mic dejun.

21.Pastrati aceste instructiuni.

Buton turbo Selector de viteza

Buton ejectare

Campioni Caérlig Dought

Scoateti toate pachetele, dezasamblati orice piese detasabile.

Curatati carligele de aluat si batatorile. Tnainte de a asambla
mixerul, asigurati-va ca cablul de alimentare este deconectat de

la priza si selectorul de viteza este in pozitia "0".



4. UTILIZAREA MIXERULUI

1. Asamblati batai adecvate sau céarlige de aluat in mixer.

/N\Nots!

Bataile pot fi introduse in oricare dintre prize, deoarece
batatoarele sunt identice. Pentru cérligele de aluat, cel cu
saiba poate fi introdus doar in priza mai mare, iar celdlalt
poate fi introdus doar intr-unul mai mic. Cele doua carlige de

aluat nu pot fi introduse invers.

2.Asigurati-va ca unitatea este la setarea "0", apoi conectati

sursa de alimentare.

3.Setati selectorul de viteza la viteza dorita. Exista 6 setari de
viteza care trebuie selectate. Cand framéantati aluatul de drojdie,
sugerati sa selectati selectorul de viteza dupa viteza mai mica si
apoi cu viteza mai mare pentru a obtine cele mai bune rezultate.
Mixerul va functiona la cea mai mare viteza atunci cand apasati

butonul turbo.

&Avertisment!

Nu lipiti cutitul, lingurile metalice, furculita si asa mai departe
in vas in timpul functionarii.
4. Timpul maxim de functionare pe timp trebuie sa fie mai mic de
5 minute. Timpul de odihnd minim de 20 de minute trebuie

mentinut intre doua cicluri continue.

/N\Nota!

Tn timpul functionarii, puteti roti vasul cu mana pentru a obtine
cele mai bune rezultate.
5. Cand amestecarea este completd, rotiti selectorul de viteza la
setarea "0" si deconectati cablul de la priza.
6.Daca este necesar, razuiti excesul de particule de méncare de
pe batatoare sau cérlige de aluat cu o spatuld de cauciuc sau
lemn.
7.Tineti batatoarele sau cérligele de aluat cu 0 mana si apasati
butonul de gjectare ferm in jos cu cealaltda mana pentru a scoate

batatorul sau cérligele de aluat.

/N\Nots!

e Scoateti bataile sau cérligele de aluat numai selectorul de

viteza la setarea "0".

ein timpul functionarii, puteti pune mixerul pe verticald, dar

asigurati-va ca selectorul de viteza este la setarea "0".

5. RETETE

Reteta (Pentru Batatori)

® |ngrediente:

- Maltoza: 250g

- Miere: 500g

- Ovaz:100g

® Operatie:

- Puneti maltoza, miere si ovaz in castron in secvents;

- Alegeti batatoarele, rulati aparatul sub setarea turbo timp de 10

secunde, apoi mancarea se poate amesteca bine.
Reteta (Pentru Batatori)

®|ngrediente:
- Oua: 4buc
® Operatie:

- Puneti 100 g (2-4 buc) amestecuri de coji de oua eliminabile in
recipient, alegeti batutorul, 13sati aparatul sa spuna in cea mai
nalta pozitie timp de 3 minute.

Reteta (Pentru Carlig de Aluat)

®|ngrediente:

- Faina tare: 9249

- Apa: 6659

® Operatie:

- Puneti faina tare: apa in castron;

- Alegeti carligul de aluat, rulati aparatul sub setarea 1 timp de 30
de secunde, apoi rulati aparatul sub setarea 6 timp de 4 minute

si 30 de secunde;

~Tncalziti aluatul in camera de temperatura timp de 45 de minute
la 35°C;

- Coaceti aluatul la cuptorul de paine.

6. CURATARE $§I INTRETINERE

1.Deconectati aparatul si asteptati sa se raceasca complet
nainte de curatare.

2.Stergeti suprafata exterioara a capului cu anuntamp carpa si
lustruiti cu o carpa moale si uscata.

3.Stergeti orice exces de particule de méncare de pe cablul de

alimentare.

4.Spalati batatoarele si cérligele de aluat in apa calda cu sapun
si stergeti-le cu o carpa uscata. Batatoarele si cérligele de aluat
pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

/N\Prudentz



e \ixerul nu poate fi scufundat in apa sau alt lichid.

®Orice alta portie trebuie efectuata de un reprezentant de

service autorizat.

7. SFATURI UTILE

1. Ingredientele refrigerate, adica untul si oudle, trebuie sa fie la
temperatura camerei inainte de a incepe amestecarea. Setali

aceste ingrediente din timp.

2.To elimina posibilitatea coajelor sau a oudlor deteriorate din
reteta dvs., rupeti oudle mai intai intr-un recipient separat, apoi

adaugati-l la amestec.

Nu 3.Do prea batut. Aveti grijd sd amestecati / amestecali
amestecuri doar pand cand este recomandat in retetd. Indoiti
ingredientele uscate numai pand se combind. Utilizati

intotdeauna viteza mica.

4. Conditii climatice. Schimbarile sezoniere de temperatura,
temperatura ingredientelor si variatia texturii acestora de la o
zona la alta joaca un rol in timpul de amestecare necesar si in

rezultatele obtinute.

5.Incepeti intotdeauna sa amestecati la viteze mici. Cresteti

treptat la viteza recomandata, asa cum este mentionat in reteta.

8. ELIMINAREA ECOLOGICA

Puteti contribui la protejarea mediului!
Va rugdm sa nu uitati sa respectati
reglementarile locale: predati
echipamente electrice pentru o

centrul de eliminare a deseurilor.
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