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1. IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance,the following basic
precautions should always be followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall outlet correspond
to the one shown on the rating plate.

3. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions,or is dropped or damaged in
any manner.Return appliance to the nearest authorized service
facility for examination,repair or electrical or mechanical
adjustment.

4. If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer or a authorized service agent or a qualified
technician in order to avoid a hazard.

5. To protect against risk of electrical shock do not put in water
or other liquid.

6. Unplug from outlet when not in use,before putting on or taking
off parts,and before cleaning.always disconnect the blender
from the supply ifit is left unattended and before assembling,

disassembling or cleaning

7. Switch off the appliance and disconnect from supply before

changing accessories or approaching parts that move in use.
8. Do not let cord hang over edge of table or hot surface.
9. Do not blend hot liquids.

10. Do not immerse upper part of blender into water as this

would give rise to electric shock.

11. Close supervision is necessary when your appliance is being
used near children or infirm persons.

12.Avoid contacting moving parts.

13. Keep hands and utensils out of container while blending to
reduce the risk of severe injury to persons or damage to the
blender.A scraper may be used but must be used only when the

blender is not running.

14. The appliance cannot be used for blending hard and dry
substance,otherwise the blade could be blunted.

15. To reduce the risk ofinjury,never place cutting blade on base

without first putting bow! properly in place.

16. Be sure chopper lid is securely locked in place before

operating appliance.

17. The use of accessory not recommended by the

manufacturer may cause injuries to persons.
18. Do not operate the appliance for other than its intended use.

19. Appliance can be used by persons with reduced

physical,sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

20. This appliance shall not be used by children.Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

21. Do not allow children to use the blender without supervision

22. Be sure to switch off the appliance after each use of your
blender.Make sure the motor stops completely before
disassembling.

23. The metal blade is extremely sharp,Care shall be taken when
handling the sharp cutting blades,emptying the bowl and during

cleaning.
24. Be care of potential injury from misuse.
25. Do not use outdoors.

26. Save these instructions.

2. KNOW YOUR BLENDER

Measure CUp  \\hisk

3. USING YOUR BLENDER

Before the first use,clean the blender according to the section

of“quick cleaning”.

The time running unit without load can’t exceed 15s.

& Important!

Blades are very sharp,handle with care.Ensure that the hand-
held blender is unplugged from the power outlet before

assembling or removing attachments.
4. INSTRUCTIONS

Instruction for Blender (It Is Suitable for Blending
Vegetable and Fruit)

Chopper Bowl



Spend knob

Low speed

High speed btton

HYUNDAI

ﬁ i/ Blend

Blending jar with measurement scale

capacity 700mi.

Ideal for processed food.

Note:The blending jar can be only
used for blending food,please clean it
imediately after each use.

Never use it to store food.

1. Max operation duration per time cannot exceed 1 minute,and
3 minute rest time must be maintained at two consecutive

cycles.

2. When installing the blend rod,you only need to align the blend
rod connection head with the main body's circular arc position
and insert it to the bottom,and the installation is
completed.When disassembling,press the release button on
both sides of the main body to disassemble the blend rod.

3. Simply plug the hand-held blender to power outlet.

4. Lower the hand-held blender into food.Then press and hold
the low speed button to start operating.At the same time you
can select desired speed setting by dialing the speed control
dial,the speed will be higher gradually when you dial the Speed
knob from left to right.

Food:banana,milk.

Using method:fill the banana 50g and milk 200g mixture into
measure cup,activating the product with blending rod running at
blending speed and press down the turbo button for 30

seconds; the banana can be damaged completely.

5. You also can start operating by pressing and hold the high
speed button(turbo button),the appliance will operate at the
highest speed all the time.The speed will not change even if you
dial the Speed knob.

6. To stop the hand-held blender by releasing the low speed
button or high speed button.

Instruction for Chopper (Using for Chopping Meat
and Making Garlic Paste)

Spend knob

Low speed

High speed btton

Jar lid

Knife blade(As the blade is very

sharp.handle with care to avoid

any injury)

Bowl(deal for preparing small
amount of chopped carrot or meat).

Note:The jar can be only used for
blending food,please clean it
immediately after each use.Never
use it Lo store food.

1. Use recipe one,max operation duration per time should less
than 30 second,and 10minute rest time must be maintained at

two consecutive cycles.

2. Use recipe two,max operation duration per time should less
than 3 second,and 10minute rest time must be maintained at

two consecutive cycles.
3. Place the chopper bowl on a clean,level surface.

4. Assemble the stainless chopping blade into the chopper
bowl,as shown in Fig.

5. Place food into the chopper bowl.
eRecipe one

remove the bone of the meat, cut small piece, then place the
meat into bowl, the max quantity of meat can’t exceed 200g in
every blending.

eRecipe two

Take 150g of honey and 160g of maltose, put it into the chopper
bowl(put honry first),spread it evenly,the honey and maltose
temperature is normai temperature. Add 40g cucumber.

6. Attach the lid onto the chopper bowl.

7. Align the meat grinder cup with the circular arc position on the
main body and insert it to the bottom,an the installation is
complete.



8. Lower the hand-held blender into food. Then press and hold

the low speed button or high speed button to start operating.

9. To stop the appliance by releasing the low speed button or
high speed button of the motor unit.

10.After finishing chopping, unplug the power outlet firstly, then
remove the blender unit from the chopper lid by press the
release button on both sides.

11.Take off the chopper lid-and remove the chopped food.

&Caution!

To reduce the risk ofinjury, never place cutting blade on base
without first putting bow! properly in place.

Instruction for Egg \White Beater

Spend knob
Low speed

High speed btton

Whisk Ideal for whisking egg white

Blending jar with measurement scale

capacity 500ml.
| deal for processedfood.

Note:The blendingjar can be only used
for blending food,please  cleanit
immediately after each use.

Never use it to store food.

Max operation duration per time cannot exceed 2 minute, and
10 minute rest time must be maintained at two consecutive

cycles.

1. Align the egg white beater with the circular arc position on the
main body and insert it to the bottom,an the installation is

complete.
2. Simply plug the hand-held blender to power outlet.

3. Place egg white into the cup,generally,two eggs white is

enough.

4. Lower the hand-held blender into food.Then press and hold

the low speed button to start operating.At the same time you
can select desired speed setting by dialing the speed control
dial,the speed will be higher gradually when you dial the speed
control dial from left to right.

5. You also can start operating by pressing and hold the high
speed button(turbo button),the appliance will operate at the
highest speed all the time.The speed will not change even if you
dial the speed control dial.

6. To stop the hand-held blender by releasing the low speed
button or high speed button of the motor unit.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

1.Unplug the appliance and remove the detachable blending
rod

& Note!

Do not immerse the detachable blending rod of the blender in
water because overtime the lubrication on the bearings may
be washed away.

2.Small jar and bowl which can not be used to store food for a

long time.

3.Wash the detachable blending rod under running
water,without the use of abrasive cleaner or detergents.After
finishing cleaning the detachable blending rod,place it upright so

that any water which may have got in,can drain out.

4.Wipe the motor unit with a damp cloth.Never immerse it in

water for cleaning as a electric shock may occur.

5.The meat cup shall not touch food above 70 degress.Do not

use for food storage.
6.Mashed potato mixer must not touch food above 70 degrees.

7. Dry thoroughly.

&Caution!

Blades are very sharp,handle with care.

Quick Cleaning

Between processing tasks,hold the hand blender in a cup half
filled with water and turn on the appliance to make it run for a

few seconds.



You can help protect the environment!
Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal

center.




MESURES DE SECURITE IMPORTANTES
CONNAITRE SON MIXEUR
UTILISATION DE VOTRE MIXEUR
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ELIMINATION RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT



Avant d'utiliser I'appareil électrique, les précautions de base suivantes
doivent toujours étre respectées, notamment :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Avant utilisation, vérifiez que la tension de la prise murale correspond a
celle indiguée sur la plague signalétique.

3. N'utilisez aucun appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, ou
apres un dysfonctionnement, une chute ou tout autre dommage.
Renvoyez I'appareil au centre de service agréé le plus proche pour qu'il
soit examiné, réparé ou réglé sur le plan électrique ou mécanique.

4. Sile cordon d'alimentation est endommagg, il doit étre remplace par le
fabricant, un agent de service agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter
tout danger.

5. Pour éviter tout risque d'électrocution, ne plongez pas |'appareil dans
I'eau ou dans tout autre liquide.

6. Débranchez I'appareil de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de le
mettre ou de le retirer

Avant de démonter des pieces et avant de nettoyer |'appareil, débranchez-
le toujours de la prise électrique s'il est laissé sans surveillance et avant
de le monter, de le démonter ou de le nettoyer.

7. Eteignez I'appareil et débranchez-le avant de changer d'accessoires ou
d'approcher des pieces qui bougent pendant |'utilisation.

8. Ne laissez pas le cordon pendre au bord d'une table ou d'une surface
chaude.

9. Ne mixez pas de liquides chauds.

10. Ne plongez pas la partie supérieure du mixeur dans I'eau, car cela
pourrait provoquer un choc électrique.

11. Une surveillance étroite est nécessaire lorsque votre appareil est utilisé a
proximité d'enfants ou de personnes fragiles.

12. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

13. Gardez vos mains et les ustensiles hors du récipient pendant le
mixage afin de réduire le risque de blessures graves ou
d'endommagement du mixeur. Vous pouvez utiliser une spatule, mais
uniguement lorsque le mixeur est a I'arrét.

14. L'appareil ne peut pas étre utilisé pour mixer des substances dures et
seches, sinon la lame pourrait s'émousser.

15. Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais la lame de coupe sur
la base sans avoir préalablement mis le bol en place correctement.

16. Assurez-vous que le couvercle du hachoir est bien verrouillé avant
d'utiliser I'appareil.

17.  L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
causer des blessures.

18. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été
congu.

19. L'appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et

savoir s'ils ont regu une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les dangers
encourus.

20. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez |'appareil
et son cordon hors de portée des enfants.

21. Ne laissez pas les enfants utiliser le mixeur sans surveillance.

22. Veillez a éteindre I'appareil aprés chaque utilisation de votre mixeur.
Assurez-vous que le moteur est completement arrété avant de le
démonter.

23. Lalame métallique est extrémement tranchante. Il convient de manipuler
avec précaution les lames tranchantes, de vider le bol et de nettoyer
I'appareil.

24. Faites attention aux blessures potentielles liées a une mauvaise utilisation.
25. Ne pas utiliser a I'extérieur.

26. Conservez ces instructions.

LR

Bol hachoir

MULLUEE S
ILLILDLNI

Tige de mixage

Avant la premiere utilisation, nettoyez le mixeur conformément a la section «
Nettoyage rapide ».

La durée de fonctionnement de I'appareil sans charge ne doit pas dépasser 15
secondes.

& Important !

Les lames sont tres tranchantes, manipulez-les avec précaution.
Assurez-vous que le mixeur plongeant est débranché de la prise

électrique avant d'assembler ou de retirer les accessoires.

Instructions pour le  Mixeur (Convient pour Mixer Légumes etFruits)



Bouton de vitesse
Faible vitesse

Bouton haute vitesse

HYUNDAI

Mixer
i/ Bol mixeur avec échelle graduée d'une

capacité de 700 ml.

Idéal pour les aliments transformés.
Remarque : le bol mixeur ne peut étre utilisé
que pour mixer des aliments. Veuillez le
nettoyer immédiatement aprés chaque
utilisation.

Ne I'utilisez jamais pour conserver des aliments.

1. La durée maximale de fonctionnement par cycle ne doit pas dépasser 1
minute, et

un temps de repos de 3 minutes doit étre respecté entre deux cycles
consécutifs.

2. Pour installer la tige de mixage, il suffit d'aligner la téte de connexion de
la tige avec la position de I'arc circulaire du corps principal et de I'insérer
jusqu'au fond. L'installation est alors terminée. Pour démonter la tige,
appuyez sur les boutons de déverrouillage situés de chaque cété du corps
principal.

3. Il suffit de brancher le mixeur a main a une prise de courant.

4. Plongez le mixeur plongeant dans les aliments. Appuyez ensuite sur le
bouton de vitesse lente et maintenez-le enfoncé pour démarrer |'appareil.
Vous pouvez également sélectionner la vitesse souhaitée a I'aide du
bouton de contrble de la vitesse. La vitesse augmente progressivement
lorsque vous tournez le bouton de gauche a droite.

Aliments : bananelait.

Mode d'emploi : versez le mélange de 50 g de banane et 200 g de lait
dans le verre doseur, activez |'appareil a I'aide du mixeur a vitesse
maximale et appuyez sur le bouton turbo pendant 30 secondes ; la
banane sera alors complétement mixée.

5. Vous pouvez également démarrer I'appareil en appuyant sur le bouton
haute vitesse (bouton turbo) et en le maintenant enfoncé. L'appareil
fonctionnera alors a la vitesse maximale en permanence. La vitesse ne
changera pas, méme si vous tournez le bouton de vitesse.

6. Pour arréter le mixeur plongeant, relachez le bouton de vitesse lente
ou le bouton de vitesse rapide.

Instructions pour le Hachoir
(Utilisation pour Hacher la Vianet Préparde Ation de la Pate d'ail)

Bouton de

vitesse lente

Bouton haute vitesse

HYUNDAI

; Couvercle du bol

Lame (la lame étant tres tranchante,

manipulez-la avec précaution pour
éviter toute blessure)
Bol (idéal pour préparer de petites

quantités de carottes ou de viande

hachées).

Remarque : le bol ne peut étre utilisé que
pour mixer des aliments. Veuillez le
nettoyer immédiatement aprés chaque
utilisation. Ne I'utilisez jamais pour

conserver des aliments.

1. Utilisez la recette n° 1, la durée maximale de fonctionnement par cycle
doit étre inférieure a 30 secondes et un temps de repos de 10 minutes doit
étre respecté entre deux cycles consécutifs.

2. Utilisez la recette n° 2, la durée maximale de fonctionnement par cycle
doit étre inférieure a 3 secondes, et un temps de repos de 10 minutes doit
étre respecté entre deux cycles consécutifs.

3. Placez le bol du hachoir sur une surface propre et plane.

4. Assemblez la lame de hachage en acier inoxydable dans le bol du
hachoir, comme indiqué sur la figure.

5. Placez les aliments dans le bol du hachoir.

XRecette numéro 1

Retirez les os de la viande, coupez-la en petits morceaux, puis placez-la
dans un bol. La quantité maximale de viande ne doit pas dépasser 200 g

par mélange.

MRecette numéro 2
Prenez 150 g de miel et 160 g de maltose, mettez-les dans le bol du
hachoir (mettez le miel en premier), répartissez-les uniformément. La
température du miel et du maltose est normale. Ajoutez 40 g de
concombre.
6. Place le couvercle sur le bol du hachoir.
7. Alignez le bol du hachoir a viande avec la position en arc de cercle sur le

corps principal et insérez-le jusqu'en bas. L'installation est terminée.



8. Plongez le mixeur plongeant dans les aliments. Appuyez ensuite sur le
bouton de vitesse lente ou le bouton de vitesse rapide et maintenez-le
enfoncé pour démarrer I'appareil.

9. Pour arréter I'appareil, relachez le bouton de vitesse lente ou le bouton
de vitesse rapide du moteur.

10. Une fois le hachage terminé, débranchez d'abord la prise électrique,
puis retirez le mixeur du couvercle du hachoir en appuyant sur les boutons
de déverrouillage situés des deux cotés.

11. Retirez le couvercle du hachoir et retirez les aliments hachés.

& Note!

Pour réduire le risque de blessure, ne placez jamais la lame de coupe
sur la base sans avoir d'abord correctement positionné le bol.

Mode d'emploi du Batteur a Blancs d'ceufs

Fouet Idéal pour fouetter les blancs d'ceufs

Bol mixeur avec échelle de mesure d'une

capacité de 500 ml.

Idéal pour les aliments transformés.
Remargue : le bol mixeur ne peut étre utilisé
que pour mixer des aliments. Veuillez le
nettoyer immédiatement aprés chaque
utilisation.

Ne I'utilisez jamais pour conserver des aliments.

La durée maximale de fonctionnement par cycle ne doit pas dépasser 2
minutes, et

un temps de repos de 10 minutes doit étre respecté aprés deux cycles
consécultifs.

1. Alignez le batteur a blancs d'ceufs avec la position en arc de cercle sur le
corps principal et insérez-le jusqu'en bas pour terminer l'installation.

2. |l suffit de brancher le mixeur a main a une prise électrique.

3. Placez les blancs d'ceufs dans le bol, en général, deux blancs d'ceufs
suffisent.

4. Plongez le mixeur plongeant dans les aliments, puis appuyez et
maintenez enfoncé.

Appuyez sur le bouton de vitesse lente pour démarrer I'appareil. Vous
pouvez également sélectionner la vitesse souhaitée a I'aide du bouton de
contréle de la vitesse. La vitesse augmentera progressivement lorsque
vous tournerez le bouton de gauche a droite.

5. Vous pouvez également démarrer |'appareil en appuyant sur le bouton
haute vitesse (bouton turbo) et en le maintenant enfoncé. L'appareil
fonctionnera alors a la vitesse maximale en permanence. La vitesse ne
changera pas, méme si vous tournez le bouton de contrdle de la vitesse.

6. Pour arréter le mixeur plongeant, relachez le bouton de vitesse lente
ou le bouton de vitesse rapide du moteur.

1.Débranchez I'appareil et retirez la tige de mélange amovible.

& Remarque !

Ne plongez pas la tige mélangeuse amovible du mixeur dans I'eau, car

avec le temps, la lubrification des roulements pourrait étre éliminée.

2.Petit pot et bol qui ne peuvent pas étre utilisés pour conserver des
aliments pendant une longue période.

3.Lavez la tige de mixage amovible sous I'eau courante, sans utiliser de
nettoyant abrasif ou de détergent. Une fois le nettoyage terminé, placez la
tige de mixage amovible a la verticale afin que I'eau qui aurait pu s'y infiltrer
puisse s'écouler.

4.Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide. Ne le plongez jamais
dans I'eau pour le nettoyer, car cela pourrait provoquer un choc électrique.

5.Le bol a viande ne doit pas entrer en contact avec des aliments dont la
température est supérieure a 70 degrés. Ne pas utiliser pour conserver
des aliments.

6.Le mixeur a purée ne doit pas entrer en contact avec des aliments
dont la température dépasse 70 degrés.

7. Séchez-le soigneusement.

&Attention !

Les lames sont trés tranchantes, manipulez-les avec précaution.

Nettoyage Rapide
Entre les taches de traitement, maintenez le mixeur plongeant dans un
récipient rempli a moitié d'eau et mettez I'appareil en marche pendant

quelques secondes.



Vous pouvez contribuer a la protection de
|'environnement !

N'oubliez pas de respecter les réglementations locales :
déposez les équipements électriques hors d'usage dans
un centre de traitement des déchets approprié.




BAXHbIE MEPbI BE3OMNACHOCTU
3HAKOMCTBO C BJIEHAEPOM.....
MCMNONb3OBAHME BINEHOEPA
L O I 1 OO PRP
O4YNCTKA N TEXHUHECKOE OBCINY>KMBAHVE
OKONOrMYECKAA YTUNIN3ALNA




Mepen ucnonb3oBaHuem anekTponpubopa Bcerga criegyet cobniopars

crieaytolLMe OCHOBHbIE MePbl NPELOCTOPOXHOCTH, B TOM YMCTE:
1. MpouuTaiiTe BCE MHCTPYKLMM.

2. Mepen wWcrionb3oBaHMeM yBeauTech, YTO HanpskeHne B poseTke
COOTBETCTBYET HaNPSHKEHMIO, YKa3aHHOMY Ha NacropTHON Tabnmuke.

3. He vicnonbayiite NpuBop ¢ NOBPEXAEHHLIM LUHYPOM UMW BUIKOMA, @ Takke
nocne HeucnpaBHOCTW, nageHus unu nwoboro nospexaeHusi. OTnpasbTe
npubop B Gnkanwunii aBTOPU3OBAHHBLIA CEPBUCHBIN LEHTP AN OCMOTPa,

PEMOHTA UK ANEKTPUHECKON UMM MEXAHUYECKOW HAaCTPOWKN.

4. Ecnv WHyp nNWTaHMs NOBpeXaeH, ero HeobXoauMMO 3aMeHuTb Y
npovsBoauTeNsi, B  aBTOPU3OBAHHOM  CEPBUCHOM  LEHTPE WMy

KBaJ'IVIq)VILlVIpOBaHHOI’O TexHWKa, 4Tobbl n3bexaTb ONacHOCTY.

5. [ins 3awmTbl OT pucka NOpaXeHWs 3NEeKTPUYECKMM TOKOM He morpyxaiite
YCTPOWCTBO B BOAY WM ApYrne XuaKocTu.
6. OTkrtouaiiTe YCTPOICTBO OT POSETKM, KOrJla OHO He UCTIONb3yeTcs, neper Tem

KakK HageBaTb UnNn CHUMaTb

Mepen YNCTKO BCEraa 0TCOeanHsANTe BrieHaep OT MCTOYHMKA MUTAHUS, ecrn

OH ocTaeTcs 6e3 npucmMoTpa, a Takke nepes c60pKon, pasbopKow UM YUCTKOMN.

7. Boikntouaiite Npubop 1 0TCOEANHSIATE €ro OT UCTOYHWKA NUTaHUA nepeq,
3aMEHOW aKceccyapoB Unu AOCTYNOM K AeTansiM, KOTOpble ABUXYTCS BO BPEMS

paboTbl.
8. He nossonsiiTe WHypy cBUCATL C Kpasi CTONA UMK ropsivelt NoBEPXHOCTY.
9. He cmewmBaiite ropsiyve XuakocTu.

10. He norpyxalite BepxHIow YacTb 6reHaepa B BOAY, Tak Kak 3TO MOXeT

NpnBECTU K MOPAXKEHMIO SNTIEKTPUYECKMM TOKOM.

11. HeobXxogMmo BHAMATENLHO CREAVTb 33 MCMONb3OBaHWEM npubopa B

NPUCYTCTBUMN AETEN UNW NOXWUMbIX NI0AeN.

12. V3beraitte koHTaKTa ¢ OBWDKYLLIMMUCA YacTMU.
13. Bo Bpems paboTsl GrieHAepa AEPXKUTE PYKU U KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTY
noganblle OT €MKOCTW, 4YTOGbl CHU3UTb PUCK CEPbE3HbIX TPaBM UMK

nospexgeHua ﬁneH,u,epa. MoxHo uncnonb3oBaTh CerﬁOK, HO TOSIbKO Korga

6neHgep He paboTaer.

14 I'Ip|/|60p Henb3a ucnonb3oBatb AnNA U3MENbYeHUsa TBepAblX W CyXux

BeLleCTB, MHa4ye nes3sne MOXeT 3aTynnUTbCS.

15. UroBbl CHMAMTL prcKk TPABMMPOBaHMS, HUKOTZIA He YCTaHaBNMBaliTe pexyllee

e3Bne Ha OCHOoBaHWe, He YCTaHOBUB NnpeaBapuUTesibHO Yally Ha MeCTo.

16. Mepen Havanom paboTbl yGeauTech, 4YTO Kpbilka M3MENbunUTens

HapeXxHo 3adukcmpoBaHa.

17 Mcnonb3oBaHue aKceccyapoB, He peKoOMeHOOBaHHbIX Npou3BoguTenem,

MOXET MPUBECTU K TPaBMam Nioge.
18. He ucronbayiite nprBop He No HasHaueHuIo.
19. TMpuBop MoxeT McMOMb3OBATLCS  NMUAMW  C  OFPAHUHYEHHBLIMU

CbI/I3I/ILIeCKI/IMI/I, CEHCOPHbIMU UINMU YMCTBEHHbBIMU CnocobHOCTSIMM, a Takke nmuamu,

He UMEIOLLYIMM OMbiTa ¥ 3HaHWIA.

yﬁeﬂ,VIBLLIVICb, YTO OHU NPOLWNMN UHCTPYKTaX WKW NONyYunu MUHCTPYKUMK no
6e3onacHoMy WCMoOnb3oBaHWO npubopa U MOHUMAKOT CBSA3aHHble C 3TUM

onacHoCTH.

20. [daHHoe yCTpOICTBO He [OMKHO MCMOMb30BaThCs AETbMU. [epxuTe

YCTPOWCTBO W €r0 LUHYP BHE JOCAraeMoCTv AeTEN.
21. He nossonsiiTe AeTAM UCMONb30BaTh GreHAep 6e3 NPMCMOTPa B3POCTIbIX.

22. OBsizaTenbHO BbIKMiOYaiiTe MpuBOP MOCrEe KaXAoro MCMOnb3oBaHMs
6neHpgepa. [Mepep pasbopkoit ybeautech, 4TO [ABWraTenlb  MOMHOCTHIO

OCTaHOBWUIICA.

23. MeTannnyeckre nesBus UpE3BbIYANHO OCTPble. ByAbTe OCTOPOXHBLI Mpu
obpalleHnn ¢ OCTPbIMU PEXYLLMMUN NE3BUSMU, OMOPOXHEHUN YaLLn 1 BO BpeMsi

YNCTKW.

24. ByasTe OCTOPOXHbI, YTOBbI HE MOMy4MTb TpaBMy B PEe3ynbTaTe HenpaBuUrbHOTO

ncnonb3oBaHUA.

25 He ncnonb3oBaTh Ha OTKPbITOM BO3ayxe.

26. CoxpaHuTe 3TU MHCTPYKLMM.

MepHbIin cTakaH BeHumk

I'Iepe,q nepBbIM UCMNOJTIb3OBAHNEM O4YUCTUTE 6neH,qep B COOTBETCTBUU C pasgesioMm

«BbbicTpas ounctkar.

Bpewmsi paboTbl ycTpoiicTBa 6e3 Harpy3ku He MOXeT npeBbilwaTh 15 cekyHa,.

& BaxHo!

Jle3Bnst oveHb ocTpble, obpalyantecb C HUMKU OCTOpOXHO. Mepepn cbopkon
UMW CHATUEeM Hacapok ybeauTecb, YTO pyyHou 6GrieHaep OTKIOYEH OT

PO3ETKN.

WHcTpykums ana 6neHgepa (NogxoauT Ans CMeLMBaHus
oBoLLen n ppykToB)



Knonka pacxopa

Hu3kas ckopocTb

Knorka Bbicokorn
CKOpPOCTU

HYUNDA

i/ CwmeluvBaHue
BrneHpgepHas vawa ¢ MepHoW Lukanon, obbem

700 mn.

MpeanbHo nogxoaut Ans o6paGoTkM NpoayKToB
nuTaHus.

Mpumeyanne: BrieHgepHas uawa  MoXeT
MCMOMb30BaTLCA  TOMbKO AN U3MeSbYeHUs
NPOAYKTOB, MoXasnyicra, ouyvwante ee cpasy
MoCre KaXaoro UCronb3oBaHUs.

Hn B Koem cnyyae He wucronb3yiite ee Ans

XpaHEHUsI NPOAYKTOB.

1. MakcumanbHas NpoaomKMTENbHOCTL paboThl 3a OAMH pas He MoXeT
npesbIWaTth 1 MUHYTY, a

Mexay ABYMs Uuknamu paboTbl  Heobxoaumo cobntoaatb  3-MUHYTHbIN

nepepbIB.

2. Mpn ycTaHoBKe GrieHAEPHON Hacafkm HEoBXOAMMO TONbKO COBMECTUTH
COEAVHWUTENbBHYIO TONMOBKY Hacafku C KPYroBoW [yro Kopnyca v BCTaBUTb ee
[0 ynopa, fnocrne 4ero yctaHoBka 3aBeplueHa. [py AeMOHTaxe HaxmuTe

KHOMKM ¢ 06enx CTOpPOH kopryca, YTo6bl 0TCOeANHNUTL BreHaepHyto Hacaaky.
3. MpocTo noakmounTe pyyHoit BrieHaep k poseTke.

4. OnyctuTe pyyHoit GrieHzep B nuiLy. 3aTeM HaXMUTE 1 YIepXMBAIiTe KHOMKY
HW3KON CKOPOCTU, YTOGLI HavaTb paboTy. OQHOBPEMEHHO Bbl MOXeTe BbiGpaTh
Xenaemylo HacTPOWMKy CKOpPOCTM, MOBEPHYB PErynsitop CKOPOCTU, CKOPOCTb
GyneT nocTeneHHO YBEnUYMBaTbCS, Korda Bbl MOBOpayMBaeTe perynstop

CKOpOCTK criesa Hanpaso.

MpopaykTbl: GaHaH, MOSIOKO.

Cnoco6 ncnonb3oBaHus: Hanente cmecb u3 50 r 6aHaHa n 200 r monoka B
MEpHbIV CTakaH, BKMouuTe 6GneHoep Ha CKOPOCTU CMELUMBAHWS M HaxmuTe

KHOMKy «Typ6o» Ha 30 cekyHp; 6aHaH 6yaeT NONMHOCTbIO M3MENbYEH.

5. Bbl Takke MoxeTe HauyaTb paboTy, HaxaB W yOepKMBas KHOMKY BbICOKOI
ckopocTu (Typbo-kHorKy), npubop 6yaeT paboTaTb Ha MakCMManbHOW CKOPOCTU

BCe Bpem4. CKOpOCTb He UBMEHUTCA, JaxKe eCli Bbl NOBEPHETE PYYKY CKOPOCTU.

6. UTOBbLI OCTAHOBUTL Py4HON BrieHmep, OTAYCTUTE KHOMKY HWU3KOW CKOPOCTY

VN KHOMKY BbICOKON CKOPOCTY.

MHCTPYKUMSI NO MCMNOMb30BaHWNIO U3MernbunTens (ans
N3MernbyYeHns msca

1 NPUroTOBMNEHNE YECHOYHOW

nactbl)

Pyuka pacxona
Huskas

CKOPOCTb

BblCOKOCKOpOCTHaH KHOMKa

psttitka 6aHKN

Hox (nockonbKy nessuMe O4YeHb OCTpOE,
obpallaiiTecb C HUM OCTOPOXHO, YTOObI

n3bexaTb TpaBm)

Yawa (npeanbHo nogxoaunTt ans
NPUroToBfeHnst HeboMbLIOro  KonM4ecTea

Hape3aHHON MOPKOBU UK MSsica).

I'Ipvlmeanme: Yalla MOXeT MCnonb3oBaTbCA
TOMMIbKO  ANnA  uU3MesbYeHus NpoAYyKTOB,
no>|<any17|0Ta, oynwante ee Cpasy nocne

KaXgoro ncnonb3oBaHUA. Hukorpa HE

ncnonb3ynTe ee ANs XpaHeHUsa NpoayKToB.

1. Wcronkayiite peuent Ne 1, MakcMMarnbHas MPOACIKUTENBHOCTL paBoTh 3a
OoVH pa3 JormkHa 6biTb MeHee 30 cekyHA, a Bpemsi oTapixa 10 MUHYT AOMKHO

cobntopaTtbes B TeveHne ABYX nocriegoBaTesibHbIX LMKMOB.

2. Vcnonb3yitTe peLenT 2, MakcuManbHasi MpofoMKUTENbHOCTE paboThl 3a
OOMH pa3 JdoikHa ObiTb MeHee 3 cekyHA, M Heobxogumo cobniopate 10-

MI/IHyTHbIVI nepepbiB MeXAy ABYMA nocnegoBaTesibHbIMU LUKITaMu.
3. MoctaebTe Yally namMenb4mnTensa Ha YACTYH POBHYHO MOBEPXHOCTb.

4. YcTaHoBuTe HepXXaBewllee pexyllee nes3sue B Yally U3MesnbuuTend, Kak

nokKasaHo Ha puc.

5. MonoxwTe NpoayKTbl B Yallly U3MENbUUTENS.

X Peuent
nepBebIN

Ypanute KOCTM M3 Msca, HapexbTe ero HeGOoMbLMMKM Kycoukamu, 3aTem
NOMECTUTE MsACO B MWCKy. MakcumanbHoe KONMUYecTBO Msica He [OMKHO

npesbiwaTtb 200 r 3a oAuH pas.

NPeuent
BTOpOW

Bosbmute 150 r mega v 160 r ManbTo3bl, MONOXUTE UX B Yally U3MenbYnTens
(cHavana mepn), pacnpefenviTe paBHOMEPHO, TeMnepaTypa Meda U ManbTo3bl

porxHa 6biTb HopManbHoi. [lobasbTe 40 1 orypua.

6. YcTaHoBUTE KpBILLKY Ha Yallly N3MenbyuTersi.
7. CoBMecTuTe yaluky MAcOpyBKM C KpyroBoii [yroii Ha KOpryce 1 BCTaBbTe ee

[0 yropa, nocrie Yero ycTaHoBka GyaeT 3aBepLueHa.



8. OnyctuTe pyuHoi 6reHaep B nuLiLy. 3aTeM HAKMUTE 1 YAEPKUBANATE KHOMKY

HU3KOW CKOPOCTM UMM KHOMKY BbICOKOIM CKOPOCTH, YTOObI HayaTh paboTy.

9. YTtobbl OCTAaHOBUTL FIpI/IGOp, OTNYCTUTE KHOMKY HW3KOM CKOPOCTU 1N KHOMKY

BbICOKOW CKOPOCTM Ha Grioke asuraTensi.

10.Mocrne 3aBeplueHns M3MerbueHWs cHauyana OTKIIYNTE YCTPOICTBO OT
pO3eTkU, @ 3aTeM CHUMUTE GreHaep C KPbILIKU U3MENbUUTENS!, HaxaB KHOMKK C

06enx CTOpOH.

11. CHUMUTE KpbILLIKY U3MENBYNTENS 1 M3BNEKNTE N3MENbYEHHbIE MPOAYKThI.

&Bmeane!

YT06bI CHU3UTL pUCK nory4yeHus TpaBMm, HUKorga He yCTaHaBﬂMBaVITe pe)Kyu.wlﬁ

HOX Ha OCHOBaHWe, He yCTaHOBMB NnpeaBapuTeribHO Yally Ha MecTo.

MHCprKLJ,I/IFl Mo MUCMOMb30BaHUIO BEHYMKA 1151 B3OMBaHUA AL,

Knonka
pacxoga
Hu3skas
CKOpPOCTb

KHorka BbICOKOI CKOpPOCTU

BeHunk VigeanbHo nogxoaut Anst B3GMBaHUST SUHHBIX
6enkoB

BrneHgepHas dawa C MEpHOW  LuKanow
o6bemom 500 mn.

VipeanbHo noaxoauTt Ans nepepaboTku NPOAYKTOB.
Mpymeyanwe: Yawa 6neHgepa MoXeT
MCMONb30BaTbCsl  TOMbKO  ANs  U3MeNbYeHusi
NpPOAYKTOB, MoOXanyicra, ouvwanTe ee cpasy
nocre Kaxgoro UCrnonb30BaHus.

Hukorga He wucnonb3ymte ero Ana  XxpaHeHus
NpOAYKTOB NUTaHWS.

MakcumanbHass NpoAoMKUTENbHOCTb paﬁOTbI 3a OAMH pa3 He MOXeT
npesbiwaTth 2 MUHYT, a

Mexay AByMs uuknamm paboTbl Heobxoaumo cobmiogats  10-MUHYTHBIN

nepepbis.

1. CoBMecTuTe BeHUMK Ans B3GUBAHMS SMYHBIX GErkoB C KPYroBOil Ayroi Ha

Kopnyce 1 BCTaBbTe €ro 4o ynopa, nocne 4yero ycTaHoBka 6yaeT 3aBepLueHa.
2. MpocTo noaxntoumTe py4YHon BneHaep K poseTke.

3. MonoxwuTte anyHbIA 6enok B YallKy, Kak npaBuno, 40CTaTOYHO ABYX AUYHbIX

6enkoB.

4. OnyctuTe pyuHoit 6rieHzep B nuiLy. 3aTem HaXMUTE U yepxXuBaiiTe

HaxmuTe KHOMKY HU3KOW CKOPOCTM, 4TOObI HavaTb paboTy. OfHOBPEMEHHO Bbl
MoXeTe BbIGpaTh JXeraemylo CKOpOCTb, MOBEPHYB PErynisitop CKOpOCTY.
CkopocTb GyAeT NOCTENEHHO yBENUUMBATLCS, Korda Bbl GyaeTe nosopauvsaTh

perynaTop CKOpoCTU crnesa Hanpaso.

5. Bbl Take MoxeTe HadyaTb paboTy, HaxaB W yOepK1Bas KHOMKY BbICOKOI
cKopocTU (KHoMKy Typ6o), npu atoMm npubop byaeT pabotate Ha MakcUMmarbHoO
ckopocTu Bce Bpemsi. CKOpOCTb HE W3MEHUTCSs, Aaxe ecnu Bbl MoBepHeTe

PErynsitop CKOPOCTH.

6. UToBbl OCTaHOBUTL PYYHOI BrieHAEp, OTAYCTUTE KHOMKY HWU3KOW CKOPOCTU

Mnn KHOMKyY BbICOKOI CKOPOCTU Ha Broke ABuratens.

1. OTknounte I'IpVI60p OT CETU U CHUMUTE CbEMHbI CMECUTENbHbI CTepXeHb.

&BHMMaHMe!

He norpyxaite CbeMHbI CMECUTENbHbIA CTepXeHb GneHaepa B Boay, Tak

KaK CO BpeMeHeM CMa3Ka Ha NoALUNMHUKaX MOXET CMbITbCS.

2.HeGonblwmne 6GaHKM U MUCKM, KOTOPbIE HEmb3s WCronb3oBaTh Ans

ANUTENbHOro XpaHeHMA NpPoaYyKTOB.

3.MoitTe cbemHbIi GneHgep Nog MPOTOYHOM BOAOW, HE  WUCMOMb3ys
abpasunBHble YNCTSALLME CPEACTBA MMM Motowwme cpeacTsa. lNocne 3aBepLueHnst
O4MCTKM CbeMHOro BrieHaepa nocTaBbTe €ro B BEpPTHKarbHOE MoNnoXeHue, YTobbl

BOAa, KOTOpasa Morna nonacTtb BHYTPb, MOra CTevb.

4.TpoTpuUTe MOTOPHYID 4YacTb BMaXHOW TKaHbl. HW B koem cnyyae He
norpyxanTe ee B BOAY AN O4UCTKM, TaK Kak 3TO MOXET NMPUBECTU K MOPAKEHMIO

JNIEKTPUHECKUM TOKOM.

5.Yawa ANAa MACa He OOoJ/MKHa conpukacaTtbCA C npoAyKTamu, TeMmnepartypa

KoTOpbIx NpesbiaeT 70 rpagycos. He ncnonbaynrte Ans xpaHeHUst NPOAYKTOB.

6. Muikcep Ans Mope He [OIDKEH COMpuKacaTbCs C MPOAYyKTamu, Temneparypa
KOTOpbIX npeBbiwaeT 70 rpagycos .

7. TwatenbHo BbicyLUMTE.

&BHMMaHMe!

Ile3Bus oveHb OCTpble, o6pau4a17|Ter C HAMU OCTOPOXKHO.

BbicTpas ouncTka

Mexay onepaumsimm no o6paboTke NPoayKTOB AepXuTe MorpyxHown bneHaep B
YallKke, HamnosnoBUHY HamonMHEHHON BOAOW, U BKNOUMTE NPMBOP Ha HECKOIbKO

ceKyHf.



Bbl MOXETE MOMOYb 3aLMTUTL OKpYXatoLLyto cpeay!
Moxanyicra, NOMHUTE 0 HeoBXxoAMMOCTM cobnoaaTh
MeCTHble NpaBusia: caaeaiTe HepaboTatoLee
3MeKkTpoo6opyAOBaHME B COOTBETCTBYOLLMIA LIEHTP

yTunnsaunm oTxoaos.




GARANTI IMPORTANTE ..ottt ettt ettt ettt
CUNOASTETI-VA BLENDERUL
UTILIZAREA BLENDERULUI ..ottt sttt
INSTRUCTIUNI ...ttt ettt ettt ettt ettt
CURATARE SI INTRETINERE
ELIMINAREA ECOLOGICA



Inainte de a utiiza aparatul electric, trebuie respectate
intotdeauna urmatoarele masuri de precautie de baza, inclusiv

urmatoarele:
1. Cititi toate instructiunile.

2. Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea prizei de perete
corespunde cu cea indicata pe placuta cu date tehnice.

3. Nu utilizati niciun aparat cu un cablu sau o prizé deteriorata
sau dupa ce aparatul functioneaza defectuos sau este scapat
sau deteriorat In vreun fel. Returnati aparatul la cea mai
apropiatd unitate de service autorizatd pentru examinare,

reparalii sau reglare electrica sau mecanica.

4. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator sau de un agent de service autorizat sau

de un tehnician calificat pentru a evita un pericol.

5. Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu

introduceti apa sau alte lichide.

6. Deconectati de la priza atunci cand nu este utilizat, inainte de
a pune sau scoate piese si ihainte de a curata. Deconectati
intotdeauna blenderul de la sursa daca este lasat
nesupravegheat si Tnainte de asamblare, dezasamblare sau

curatare

7. Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare
nainte de a schimba accesoriile sau de a va apropia de piesele
care se misca in timpul utilizarii.

8. Nu lasati cablul s atarne de marginea mesei sau de suprafata

fierbinte.
9. Nu amestecati lichide fierbinti.

10. Nu scufundati partea supericara a blenderului In apa,

deoarece acest lucru ar duce la electrocutare.

11. Este necesara o supraveghere atenta atunci cand aparatul
dumneavoastra este utilizat In apropierea copiilor sau a

persoanelor infirme.
12.Evitati contactul cu piesele in miscare.

13. Tineti mainile si ustensilele in afara recipientului in timp ce
amestecati pentru a reduce riscul de ranire grava a persoanelor
sau deteriorarea blenderului. Se poate folosi o racletd, dar

trebuie folositd numai atunci cand blenderul nu functioneaza.

14. Aparatul nu poate fi utilizat pentru amestecarea substantelor
dure si uscate, altfel lama ar putea fi tocita.

15. Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lama de
taiere pe baza fara a pune mai intai vasul in pozitie corecta.

16. Asigurati-va ca capacul tocatorului este bine blocat inainte
de a utiliza aparatul.

17. Utilizarea unui accesoriu nerecomandat de producator poate

provoca vatamari persoanelor.
18. Nu utilizati aparatul pentru alta utilizare decat cea prevazuta.

19. Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte daca au fost supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele
implicate.

20. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si

cablul acestuia la indemana copiilor.

21. Nu permiteti copiilor sa foloseasca blenderul fara
supraveghere

22. Asigurati-va ca opriti aparatul dupa fiecare utilizare a
blenderului. Asigurati-va c& motorul se opreste complet inainte

de dezasamblare.

283. Lama metalica este extrem de ascutita, trebuie sa aveti grija
la manipularea lamelor de taiere ascutite, golirea vasului si in

timpul curatarii.

24. Aveti grija de potentialele vatamari cauzate de utilizarea
gresita.

25. Nu utilizati in aer liber.

26. Pastrati aceste instructiuni.

Masurati

Maturica

hisk
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Asm tija de

Tnainte de prima utilizare, curatati blenderul conform sectiunii
"curatare rapida".
Timpul de functionare al unitatii fara sarcina nu poate depasi 15

secunde.

&Este important!

Lamele sunt foarte ascutite, manevrati cu grija. Asigurati-va
ca blenderul de mana este deconectat de la priza inainte de a

asambla sau scoate atasamentele.



Instructiuni Pentru Blender (Este Potrivit Pentru
Amestecarea Legumelor Si Fructelor)

Buton de pornire

Buton de viteza redusa

Buton de mare

viteza

ﬁ %/ Amestec

1. Durata maxima de functionare pe timp nu poate depasi 1

Borcan de amestecare cu scalda de

. masurare
capacitate 700mi.
Ideal pentru alimente procesate.

Nota: Borcanul de amestecare poate fi

folosit numai pentru amestecarea

alimentelor, va rugam sa-I curatati

minut, iar timpul de odihna de 3 minute trebuie mentinut la doua

cicluri consecutive.

2. Cand instalati tija de amestec, trebuie doar sa aliniati capul de
conectare al tijei de amestec cu pozitia arcului circular al corpului
principal si sa 1 introduceti in partea de jos, iar instalarea este
finalizatd. La dezasamblare, apasati butonul de eliberare de pe
ambele parti ale corpului principal pentru a dezasambla tija de

amestec.
3. Pur si simplu conectati blenderul de mana la priza.

4. Coboréati blenderul de mana in alimente. Apoi apasati si
mentineti apasat butonul de viteza mica pentru a incepe
functionarea. in acelasi timp, puteti selecta setarea de viteza
doritd formand selectorul de control al vitezei, viteza va fi mai
mare treptat atunci cand formati butonul de viteza de la stanga
la dreapta.

Alimente: banane, lapte.

Folosind metoda: umpleti amestecul de banane 50g si lapte
200g in ceasca de masurare, activand produsul cu tija de
amestecare care ruleaza la viteza de amestecare si apasali
butonul turbo timp de 30 de secunde; banana poate fi
deteriorata complet.

5. De asemenea, puteti incepe sa functionati apasand si

mentindnd apasat butonul de mare viteza (butonul turbo),
aparatul va functiona la cea mai mare viteza tot timpul. Viteza nu

se va schimba chiar daca formati butonul Speed.

6. Pentru a opri blenderul de mana eliberand butonul de viteza

mica sau butonul de viteza mare.

Instructiuni Pentru Tocéator (Utilizare Pentru Tocarea
Carnii Si Prepararea Pastei De Usturoi)

Buton de pornire

Buton de viteza redusa
. Buton de mare viteza

Capac borcan

Lama cutitului (deoarece lama
este foarte ascutita.
Bol (Ideal pentru prepararea unei

%‘/

1. Utilizali reteta unu, durata maxima de functionare pe timp

cantitdti mici de morcov sau carne

tocat).

pentru amestecarea alimentelor,

depozita alimente.

trebuie sa fie mai mica de 30 de secunde, iar timpul de odihna

de 10 minute trebuie mentinut la doua cicluri consecutive.

2. Utilizali reteta doi, durata maxima de functionare pe timp
trebuie sa fie mai mica de 3 secunde, iar timpul de odihna de 10

minute trebuie mentinut la doua cicluri consecutive.
3. Asezati vasul tocatorului pe o suprafata curata si plana.

4. Asamblati lama de tocat din otel inoxidabil in vasul tocatorului,

asa cum se arata in Fig.

5. Puneti alimentele in vasul tocatorului.
eReteta Unu

Scoateti osul carnii, tdiati o bucatd mica, apoi puneti carnea

intr-un castron, cantitatea maxima de carne nu poate depasi

200g la fiecare amestecare.
eReteta a Doua

Luati 150g de miere si 160g de maltoza, puneti-l in vasul

Nota: Borcanul poate fi folosit numai

rugam sa-I curatati imediat dupa fiecare

utilizare. Nu 1l utilizati niciodata pentru a



tocatorului  (puneti mai Intdi  honry), intindeti-l uniform,
temperatura mierii si maltozei este temperatura normala.
Adaugati 40g castraveti.

6. Atasati capacul pe vasul tocatoruluis

7. Aliniati cupa masinii de tocat carne cu pozitia arcului circular
de pe corpul principal si introduceti-o In partea de jos, iar
instalarea este finalizata.

8. Coboratfi blenderul de méana in alimente. Apoi apasati si
mentineti apasat butonul de viteza mica sau butonul de mare

viteza pentru a incepe functionarea.

9. Pentru a opri aparatul eliberand butonul de viteza mica sau

butonul de viteza mare al unitatii motorului.

10. Dupa ce ati terminat de tocat, deconectati mai intai priza,
apoi scoateti blenderul din capacul tocatorului apasand butonul

de eliberare pe ambele parti.

11.Scoateti capacul tocatorului si scoateti alimentele tocate.

& Prudenta!

Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lama de

taiere pe baza fara a pune mai intai vasul in pozitie corecta.

Instructiuni Pentru Batatorul De ou \ Alb

Buton de cheltuieli
Viteza redusa btton

Btton de mare viteza

Tel Ideal pentru a bate albusul de ou

Borcan de amestecare cu scara de
masurare capacitate 500ml.

Ma ocup de alimente procesate.

Nota: Borcanul de amestecare poate fi
folosit numai pentru amestecarea
alimentelor, va rugam sa 1l curatati

imediat dupa fiecare utilizare.

Nu 1l utilizati niciodata pentru a depozita

alimente.

Durata maxima de functionare pe timp nu poate depasi 2 minute,

iar timpul de odihna de 10 minute trebuie mentinut la doua cicluri

consecutive.

1. Aliniati batatorul de albus de ou cu pozitia arcului circular de
pe corpul principal si introduceti-I in partea de jos, iar instalarea
este finalizata.

2. Pur si simplu conectati blenderul de méana la priza.

3. Puneti albusul de ou In ceasca, in general, doud albusuri de

oua sunt suficiente.

4. Coboréti blenderul de méana in alimente. Apoi apasati si
mentineti apasat butonul de vitezd mica pentru a incepe
functionarea. in acelasi timp, puteti selecta setarea de viteza
doritéd forméand selectorul de control al vitezei, viteza va fi mai
mare treptat atunci cand formati selectorul de control al vitezei

de la stanga la dreapta.

5. De asemenea, puteti incepe sa functionati apasand si
mentindnd apasat butonul de mare viteza (butonul turbo),
aparatul va functiona la cea mai mare viteza tot timpul. Viteza nu

se va schimba chiar daca formati selectorul de control al vitezei.

6. Pentru a opri blenderul de mana eliberand butonul de viteza

mica sau butonul de viteza mare al unitatii motorului.

5. CURATARE $§I INTRETINERE

1.Deconectati aparatul si scoateti tija de amestecare detasabila.

/N\Notat

Nu scufundati tija de amestecare detasabila a blenderului 1n

apa, deoarece in timp lubrifierea rulmentilor poate fi spalata.

2. Borcan mic si bol care nu pot fi folosite pentru depozitarea

alimentelor pentru o lunga perioada de timp.

3. Spalati tija de amestecare detasabila sub jet de apa, fara a
utiliza detergent abraziv sau detergenti. Dupa ce ati terminat de
curatat tijia de amestecare detasabila, asezati-o in pozitie
verticala, astfel incat orice apa care ar fi putut intra sa se poata

scurge.

4.Stergeti  unitatea motorului cu anuntamp panza. Nu
scufundati niciodatd in apa pentru curatare, deoarece poate

aparea un soc electric.

5.Paharul de carne nu trebuie sa atinga alimente peste 70 de
grade. Nu utilizati pentru depozitarea alimentelor.

6. Mixerul de piure de cartofi nu trebuie sa atinga alimentele la
peste 70 de grade.

7. Uscali bine.

/N\Prudentz!

Lamele sunt foarte ascutite, manevrati cu grija.



Curatare Rapida

intre sarcinile de procesare, tineti blenderul de mani intr-o
ceasca pe jumatate umpluta cu apa si porniti aparatul pentru a-l

face sa functioneze céateva secunde.

6. ELIMINAREA ECOLOGICA

Puteti contribui la protejarea mediului!

Va rugdm sa nu uitati sa respectati
reglementarile locale: predati echipamentele
electrice care nu functioneaza la un centru de

eliminare a deseurilor corespunzator.
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